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รหัสหลักสูตร 25531911104049 

 

  อาจารย์ประจ าหลักสูตร 

มคอ. 2 ปัจจุบนั 
หมายเหตุ 

(ว.ด.ป.ที่แต่งต้ัง/เปลี่ยนแปลงพร้อมเหตุผล) 
ผศ.ดร.เจริญ    เจรญิชัย* ดร.ประดิษฐา  ภาษาประเทศ วันท่ีเปลี่ยนแปลง: 18 มิถุนายน 2557  

เหตุผล: เนื่องจาก ผศ.ดร.เจริญ  เจริญชัย ขอลาออกจาก
หลักสูตรเพื่อไปปฏิบัติหน้าที่ประธานหลักสูตรวิทยา
ศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร 

ดร.สภุา   จุฬคุปต ์ ดร.สภุา   จุฬคุปต ์ วันท่ีแต่งตั้ง: 15 กรกฎาคม 2553 
ดร.อรวลัภ์  อุปถัมภานนท์ ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท์* วันท่ีแต่งตั้ง: 15 กรกฎาคม 2553 

ผศ.สาคร  ชลสาคร  ผศ.ดร.สาคร  ชลสาคร  วันท่ีแต่งตั้ง: 15 กรกฎาคม 2553 

ผศ.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม  ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม  วันท่ีแต่งตั้ง: 15 กรกฎาคม 2553 

* หมายถึง ประธานหลักสูตร 
 

คุณวุฒิและต าแหน่งอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

ชื่อ-นามสกุล 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
คุณวุฒิ-สาขา สถาบันทีส่ าเร็จการศึกษา 

ปีที่ส าเร็จ
การศึกษา 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.
อรวัลภ์  อุปถัมภานนท*์ 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภณัฑ์ 
อุตสาหกรรมเกษตร) 
วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
อุตสาหกรรมเกษตร)      
วท.บ. (เทคโนโลยีชีวภาพ)                           

  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์     
 
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์  
 
  มหาวิทยาลัยรังสิต 

2552 
 

2538 
 

2534 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์  
ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Tropical Agriculture: 
Inter Disciplinary) 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตรศึกษา- 
ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
  
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
วิทยาลัยเทคโนโลยีและ
อาชีวศึกษา   

2552 
 

2538 
2524 

ดร.ประดิษฐา  ภาษาประเทศ อาจารย ์ กศ.ด. (การศึกษาปฐมวยั) 
คศ.ม. (พัฒนาการ
ครอบครัวและเด็ก) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์ทั่วไป) 

  มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์
 
  สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล   

2554 
2536 

 
2531 
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ชื่อ-นามสกุล 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
คุณวุฒิ-สาขา สถาบันทีส่ าเร็จการศึกษา 

ปีที่ส าเร็จ
การศึกษา 

ดร.สภุา   จุฬคุปต ์ อาจารย ์ Ph.D. (Education) 
 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์
ทั่วไป-คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 

Calcutta University, 
West Bengal, India 

  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์
วิทยาลัยเทคโนโลยีและ
อาชีวศึกษา 

2547 
 

2535 
2529 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สาคร   
ชลสาคร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Tropical Agriculture) 
คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์)     
คศ.บ.(ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์  
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์  

  สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2557 
2542 
2533 

* หมายถึง ประธานหลักสูตร 
 

อาจารย์ผู้สอน 

ชื่อ-นามสกุล 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
คุณวุฒิ-สาขา สถาบันทีส่ าเร็จการศึกษา 

ปีที่ส าเร็จ
การศึกษา 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.
อรวัลภ์  อุปถัมภานนท ์ 
 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภณัฑ์ 
อุตสาหกรรมเกษตร) 
วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ ์
อุตสาหกรรมเกษตร)      
วท.บ. (เทคโนโลยีชีวภาพ)                           

  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์     
 
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์  
   
มหาวิทยาลยัรังสติ 

2552 
 

2538 
 

2534 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์  
ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม  
 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Tropical Agriculture: 
Inter Disciplinary) 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตรศกึษา-
ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
 

  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์
วิทยาลัยเทคโนโลยีและ
อาชีวศึกษา   

2552 
 

2538 
2524 

ดร.สภุา  จุฬคุปต ์   
  

อาจารย ์
 

Ph.D. (Education) 
 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์ทั่วไป-
คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 

Calcutta University, 
West Bengal, India 

  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์
วิทยาลัยเทคโนโลยีและ 
อาชีวศึกษา 

2547 
 

2535 
2529 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
ดร.เลอลักษณ์  เสถียรรตัน ์

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ วท.ด. (วิทยาศาสตร์การแพทย์)
วท.ม. (อาหารและโภชนาการ
เพื่อการพัฒนา) 
วท.บ. (โภชนวิทยา) 

มหาวิทยาลยัธรรมศาสตร ์
มหาวิทยาลยัมหิดล 
 
มหาวิทยาลยัมหิดล 

2554 
2541 

 
2529 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เจริญ 
เจริญชัย 
  

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Food Science & 
Technology)  

   M.S.  (Food Engineering) 
 
วท.บ (พัฒนาผลิตภณัฑ)์ 

University of  News South 
Wales, Sydney, Australia  
University of  News South 
Wales, Sydney, Australia  
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2539 
 

2531 
 

2529 
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ชื่อ-นามสกุล 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
คุณวุฒิ-สาขา สถาบันทีส่ าเร็จการศึกษา 

ปีที่ส าเร็จ
การศึกษา 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์อุจติชญา 
จิตรวิมล  
 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์ –
อาหารและโภชนาการ)      
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์ –
อาหารและโภชนาการ)      

  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์  
  
 สถาบันเทคโนโลยรีาชมงคล 

2538 
 

2533 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สาคร   
ชลสาคร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Tropical 
Agriculture) 
คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์)     
คศ.บ.(ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์  
 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์  

  สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2557 
 

2542 
2533 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์อรญัญา 
วรชาติอุดมพงศ ์

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ คศ.ม. (พัฒนาการครอบครัว
และเด็ก) 
คศ.บ. (พัฒนาการครอบครัว
และเด็ก) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
 
วิทยาลัยเทคโนโลยีและ
อาชีวศึกษา   

2538 
 

2523 

 
 

อาจารย์พิเศษ 

ชื่อ-นามสกุล 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
คุณวุฒิ-สาขา สถาบันทีส่ าเร็จการศึกษา 

ปีที่จบ
การศึกษา 

รองศาสตราจารย์สุทัศนีย์  
บุญโญภาส 

รองศาสตราจารย ์ M.A. (Home Economics 
Education) 
 
 
ศศ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 

School of Education 
Health Nursing and Arts 
Profession,  New York 
University, U.S.A 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์   

2520 
 
 
 

2517 
ดร.ชาญชัย  สริิเกษมเลิศ   อาจารย ์ Ph.D. (Textiles) 

 
B.Sc. (Textile 
Management) 

The Hong Kong 
Polytechnic University 
University of New 
South Wales 

2541 
 

2536 

ดร.รตันพล  มงคลรัฒนาสิทธ์ิ  อาจารย ์ Ph.d. (Textile 
Technology) 
วท.ม. (ปิโตรเคมีและ
วิทยาศาสตร์พอลิเมอร์) 
วศ.บ. (วิศวกรรมเคมีสิ่งทอ) 
ศษ.บ. (บริหารการศึกษา) 

Technical University of 
Liberec  
จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
 
สถาบันเทคโนโลยรีาชมงคล 
สุโขทัยธรรมาธิราช 

2554 
 

2546 
 

2541 
2541 

ดร.รุ่งโรจน์  กมลเดชเดา อาจารย ์ Ph.d. (Science and 
Technology Policy) 
M.S. (Transportation 
Engineering) 
วศ.บ. (วิศวกรรมโยธา) 

University of Sussex 
 
University of California 
at Berkeley 
จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 

2552 
 

2544 
 

2539 
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สถานที่จัดการเรียนการสอน     อาคารเรียน.....2............................................................................................... 
                                        จ านวนห้องบรรยาย……4…….ห้อง     /    จ านวนห้องปฏิบัติการ......-......ห้อง 
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     - ห้องบรรยาย HET 2106 
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องค์ประกอบที่ 1 : การก ากับให้เป็นไปตามมาตรฐาน  
 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
1 จ านวนอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

ผลการด าเนินงาน 
จ านวนอาจารย์ประจ าหลักสูตร มีทั้งหมด.......5......... คน 
 

ต าแหน่งทางวิชาการ 
วุฒิการศึกษา 

อาจารย ์ ผศ. รศ. ศ. 

ปริญญาตรี     
ปริญญาโท     
ปริญญาเอก 2 3   

 
   เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
   ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด (ระบุเหตุผล..............................................................................) 

2 คุณสมบัติของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 
ผลการด าเนินงาน  
ส าหรับหลักสูตรปริญญาโท อาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีวุฒิไม่ต่ ากว่าระดับปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือ
ด ารงต าแหน่งทางวิชาการรองศาสตราจารย์ขึ้นไป ในสาขาท่ีตรงหรือสัมพันธ์กันกับสาขาที่เปิดสอนอย่างน้อย 
3 คน คือ 
1. ชื่อ ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท์        คุณวุฒิ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์ อุตสาหกรรมเกษตร) 

ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
2  ชื่อ ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม  คุณวุฒิ Ph.D. (Tropical Agriculture: Inter Disciplinary) 

ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
3. ชื่อ ดร.ประดิษฐา   ภาษาประเทศ        คุณวุฒิ กศ.ด. (การศึกษาปฐมวัย) 

ต าแหน่งทางวิชาการ อาจารย์ 
  และอาจารย์ประจ าหลักสูตรอีก 2 ท่าน คือ 
4. ชื่อ ดร.สุภา  จุฬคุปต์                       คุณวุฒิ Ph.D. (Education) 

ต าแหน่งทางวิชาการ อาจารย์ 
5. ชื่อ ผศ.ดร.สาคร   ชลสาคร                คุณวุฒิ Ph.D. (Tropical Agriculture) 

ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
 
 
 
 

ตัวอย่างการขียนรายงานระดับหลักสูตร/หมวด%201%20การกำกับให้เป็นไปตามมาตรฐาน.doc
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 อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 

อาจารย์ท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ์ 

อาจารย์ผู้สอบ
วิทยานิพนธ์ 

อาจารย์ผู้สอน 

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท์                

ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม       

ดร.ประดิษฐา   ภาษาประเทศ            
ดร.สภุา  จุฬคุปต์                          

ผศ.ดร.สาคร   ชลสาคร                         

   หมายเหตุ ระบุว่าอาจารย์ประจ าหลักสูตรแต่ละท่าน ท าหน้าที่ผู้รับผิดชอบ/อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์/
อาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์/อาจารย์ผู้สอน 
    

   เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
   ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด (ระบุเหตุผล....................................................................................) 

3 คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
ผลการด าเนินงาน 
ส าหรับหลักสูตรปริญญาโท อาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีวุฒิไม่ต่ ากว่าระดับปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือ
ด ารงต าแหน่งทางวิชาการรองศาสตราจารย์ขึ้นไป ในสาขาท่ีตรงหรือสัมพันธ์กันกับสาขาที่เปิดสอนอย่างน้อย 
3 คน คือ 
1. ชื่อ ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท์        คุณวุฒิ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์ อุตสาหกรรมเกษตร) 

ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
2  ชื่อ ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม  คุณวุฒิ Ph.D. (Tropical Agriculture: Inter Disciplinary) 

ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
3. ชื่อ ดร.ประดิษฐา   ภาษาประเทศ        คุณวุฒิ กศ.ด. (การศึกษาปฐมวัย) 

ต าแหน่งทางวิชาการ อาจารย์ 
 เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
 ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด (ระบุเหตุผล…………………………………………………………) 

4 คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอน 
 

ผลการด าเนินงาน 
1. อาจารย์ประจ าหรือผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกสถาบัน มีคุณวุฒิปริญญาโท หรือด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่
ต่ ากว่าผู้ช่วยศาสตราจารย์ ในสาขาที่ตรงหรือสัมพันธ์กันกับสาขาท่ีเปิดสอน และ 
2. มีประสบการณ์ด้านการสอน และ  
3. มีประสบการณ์ในการท าวิจัยที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา 
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ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท ์           ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์ 

อุตสาหกรรมเกษตร) 
วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ ์
อุตสาหกรรมเกษตร)      
วท.บ. (เทคโนโลยีชีวภาพ)                    

17 ปี 13 ผลงาน 

ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม   ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Tropical Agriculture: 
Inter Disciplinary) 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตรศึกษา-
ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 

33 ปี 23 ผลงาน 

ผศ.ดร.เจริญ  เจริญชัย ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Food Science & 
Technology)  
M.S.  (Food Engineering) 
วท.บ (พัฒนาผลิตภัณฑ์) 

19 ปี 7 ผลงาน 

ผศ.ดร.เลอลักษณ์  เสถียรรัตน ์ ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ วท.ด. (วิทยาศาสตร์การแพทย์) 
วท.ม. (อาหารและโภชนาการ
เพื่อการพัฒนา) 
วท.บ. (โภชนวิทยา) 

29 ปี 7 ผลงาน 

ดร.สุภา  จุฬคุปต์                      อาจารย ์ Ph.D. (Education) 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์ทั่วไป-
คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 

29 ปี 9 ผลงาน 

ผศ.ดร.สาคร   ชลสาคร                     ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Tropical Agriculture) 
คศ.ม. (ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 
คศ.บ. (ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 

22 ปี 8 ผลงาน 

รศ.สุทัศนีย์  บุญโญภาส รองศาสตราจารย ์ M.A. (Home Economics Education) 
ศศ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 

41 ปี 11 ผลงาน 

ดร.ชาญชัย  สิริเกษมเลิศ อาจารย ์ Ph.D. (Textiles) 
B.Sc. (Textile Management) 

12 ปี 3 ผลงาน 

ดร.รัตนพล  มงคลรัฒนาสิทธิ์ อาจารย ์ Ph.d. (Textile Technology) 
วท.ม. (ปิโตรเคมีและ
วิทยาศาสตร์พอลิเมอร์) 
วศ.บ. (วิศวกรรมเคมีสิ่งทอ) 
ศษ.บ. (บริหารการศึกษา) 

12 ปี 23 ผลงาน 

ดร.รุ่งโรจน์  กมลเดชเดชา อาจารย ์ Ph.d. (Science and 
Technology Policy) 
M.S. (Transportation Engineering) 
วศ.บ. (วิศวกรรมโยธา) 

5 ปี 1 ผลงาน 

 
 
 
 
 
 



สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธญับุรี 

รายงานการประเมินตนเองระดับหลักสูตร (มคอ.7) ประจ าปีการศึกษา 2557 หน้า 9 

 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
 

ผลงานวิจัยภายในรอบ 5 ปีย้อนหลัง (รายละเอียดงานวิจัย) 

ชื่อ-นามสกุล ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่/ตีพิมพ์ ปีที่ตีพิมพ ์

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท ์           1) การศึกษากระบวนการหมัก
ขนมจีนโดยใช้เชื้อบริสุทธิ ์

การประชุมวิชาการโภชนาการ
แห่งชาติ ครั้งที่ 7 

2554 
 

2) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมปัง
ถั่วขาวโดยประยกุต์ใช้เทคนิคการ
ออกแบบการทดลอง 

วารสารวิศวกรรมศาสตร์         
ราชมงคลธัญบุรี ปีที่ 10 ฉบบัที่ 2 
 

2554 
 
 

3) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักแผ่น
แคลเซียมสูงจากผักพื้นบ้าน 
 
 

การประชุมวิชาการและเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ และ
นานาชาติ ครั้งที่ 1/2556 วิทยาลัย
บัณฑิตเอเชีย  

2556 
 
 
 

4) Change of Sensory 
Characteristic of Fermented 
Rice Flour and Fermented Rice 
Noodle (Kanom-Jeen) during 
fermentation by Lactobacillus 
plantarum A1.  

Journal of Applied Sciences   
Research ISSN 1819-544X 
(Special issue 2013)  
 
 
 

2013 
 
 
 
 
 

5) Change of Sensory 
Characteristic of Fermented 
Rice Flour and Fermented Rice 
Noodle (Kanom-Jeen) During 
fermentation by Lactobacillus 
plantarum A1. 

The 4th Rajamangala 
University of Technology 
Internatoinal Conference  
 
 
 

2013 
 
 
 
 
 

6) Process development of 
Khanom Jak.  
 

The 5th Rajamangala 
University of Technology 
Internatoinal Conference 

2014 
 
 

7) การเปรียบเทียบคุณลักษณะทาง
ประสาทสัมผัสของขนมจากที่ผลิตโดย
เครื่องต้นแบบและวิธีดั้งเดิม 

การประชุมวิชารระดับชาติทางด้าน
ประสาทสัมผัส ครั้งที่ 2 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

255 

8) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ตะขบอบแห้ง Thailand Research 
Symposium 2014 ภาคโปสเตอร์ 

2557 

9) การพัฒนาผลิตภัณฑ์แผ่นห่อ
อาหารจากซังขนุน 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

10) การพัฒนาโยเกิร์ตนมมูรา่ห ์ การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 

11) การพัฒนาคู่มือการปรับเปลี่ยน
พฤติกรรมการบริโภคอาหารของผู้ป่วย
โรคไตวายเรื้อรัง 

การประชุมวิชาการส่งเสริมสุขภาพ
และอนามยัสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ 
ครั้งที่ 6 ประจ าปี 2556 

2556 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
12) ผลของค่าความเป็นกรด-ด่างต่อ
คุณสมบัติทางเคมีกายภาพของเมือก
กระเจี๊ยบเขยีว 

การประชุมวิชาการเพื่อน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ สถาบันวิจยั
จุฬาภรณ์ 

2557 

13) กรรมวิธีการผลิตตะขบอบแห้ง อนุสิทธิบัตรเลขที่ 8106 2556 – 2560 
ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม   1) The Development of Thai 

Standard Sizes Models.  
 

Journal of Home Economics. 
Vol. 54: 2(5-8) Bangkok: 
THAILAND. pp.16-22  

2011 
 
 

2) Thai Children Standard Sizes 
 
 
 
 
3) Physical Properties and 
Antibacterial Activity of White 
Cotton Clothing from Queen 
Sirikit Support Arts and Crafts 
Centre and Application for 
Female who Involved in 
Religious Activities. 
4) Antibacterial with 
Microencapsulation from Herbs 
Essential Oil for Thai Military 
Uniforms.  
 
5) Properties of Hand Woven 
Cotton for Thai Children 
Standard Sizes.  
 
6) The Innovation of Thai Silk 
for Design and Production of 
Muslim Women Dresses.  
 

Report of RMUTP: The 4th 
International Conference: 
Textile & Fashion, July 3-4 
2012. Bangkok, THATLAND. 
pp. 125.  
Report of RMUTCON: The 4th  
Rajamangala University of 
Technology International 
Conference, July 15-16 2013. 
Bangkok, THATLAND. pp. 125.  
 
 
Report of International 
Conference “Fibers for 
Progress May 21-23, 2014”. 
Liberec city center, Czech 
Republic: EU.  
International Journal 
“Advanced Material 
Research” Vol 900, pp. 715-
718.  
Report of International 
Conference “2015 4th 
International Conference on 
Manufacture Engineering, 
Quality and Production 
System (ICMEQP 2015)” 
March 14-15, 2015. London: 
UK. 

2012 
 
 
 
 

2013 
 
 
 
 
 
 

2014 
 
 
 
 

2014 
 
 
 

2015 

3) Physical Properties and 
Antibacterial Activity of White 
Cotton Clothing from Queen 
Sirikit Support Arts and Crafts 
Centre and Application for 
Female who Involved in 
Religious Activities 

Report of RMUTCON: The 4th 
Rajamangala University of 
Technology International 
Conference, July 15-16 2013. 
Bangkok, THATLAND. pp. 125. 

2013 

4) Antibacterial with 
Microencapsulation from Herbs 
Essential Oil for Thai Military 
Uniforms. 

Report of International 
Conference “Fibers for 
Progress May 21-23, 2014”. 
Liberec city center, Czech 
Republic: EU. 

2014 

5) Properties of Hand Woven 
Cotton for Thai Children 
Standard Sizes 

International Journal 
“Advanced Material 
Research” Vol 900, pp. 715-
718 

2014 

6) The Innovation of Thai Silk 
for Design and Production of 
Muslim Women Dresses 

Report of International 
Conference “2015 4th 
International Conference on 
Manufacture Engineering, 
Quality and Production System 
(ICMEQP 2015)” March 14-15, 
2015. London: UK. 

2015 

7) An Analysis of Factors  
Affecting the Knitwear Ironing: A 
Case Study of Hi-Progress 
Knitting Co.,Ltd 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

8) The Development of 
Women's Pattern Making by the 
Anatomy Principle 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
9) Evaluation of the Efficiency 
of Flat Pattern Making and 
Draping Techniques 

The “4th  RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

10) Evaluaion of the Efficiency 
of Ease Techniques for Blouse 
Arm Holes 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

11) Tailored jacket Pattern for 
Paricular Shape Women 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

12) Evaluation of Physical 
properties of Twll weave 
Morhom fabeic 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

13) ประสทิธิภาพการยับยั้งแบคทีเรีย
ของไมโครเอนแคปซูเลชั้นจากน้ ามัน
หอมระเหยสมุนไพร. 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

14) การพัฒนาผ้าไหมพุมเรียงเพื่อ
เส้ือผ้าสตรีมุสลิม 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

15) การพัฒนาแบบตัดกางเกงส าหรับ
สตรีรูปร่างพิเศษ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

16) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้า    
เดนิมที่เหลือจากการตัดในโรงงาน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

17) การพัฒนาหุ่นท าแบบตัดส าหรับ
สตรีรูปร่างสมบูรณ์ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

18) การพัฒนาชุดเครื่องนอนเด็กจาก
ผ้าฝ้ายทอมอืย้อมสธีรรมชาติเพื่อ
ยับยั้งแบคทีเรีย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

19) การพัฒนาผ้าคลุมไหล่จากผ้าทอ
มือกะเหรี่ยงกรณีศึกษาหมู่บ้าน
กะเหรี่ยงตะเพินคี่ หมู ่5 ต าบลวังยาว 
อ าเภอด่านชา้ง จังหวัดสุพรรณบุรี 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 
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20) เทคโนโลยีการตกแต่งส าเร็จ
สะท้อนน้ าของผ้าฝา้ยทอมอืเพื่อผลิต
ชุดเชฟ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

21) สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสม 
สแปนเด็กส์ตกแต่งด้วยไมโครแคปซูล
กลิ่นน้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการ
ระดับชาติ ครั้งที่ 6  วันที่ 26 
มิถุนายน 2558 ณ มหาวิทยาลัย
หาดใหญ่ 

2558 

22) สมบัติผ้าถักที่ตกแต่งส าเร็จด้วย
คอลลาเจน 

การประชุมวิชาการระดับชาติและ
นานาชาติ คณะวิทยาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 
(ICMSIT 2015) 

2558 

23) การพัฒนาแบบตัดขนาดตัว
มาตรฐานส าหรับเครื่องแบบสนาม
ทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH 
CONFERENCE @ DPU วันเสาร์ที่ 
29 กรกฎาคม 2558 

2558 

ผศ.ดร.เจริญ  เจริญชัย 1) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักแผ่น
แคลเซียมสูงจากผักพื้นบ้าน 
 

การประชุมวิชาการและเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ และ
นานาชาติ ครั้งที่ 1/2556 วิทยาลัย
บัณฑิตเอเชีย 

2556 
 
 

 
2) การประยุกต์เทคโนโลยกีล้าเชื้อ
ยีสต์ส าหรับผู้ผลิตขนมตาล 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2555 
 

3) การประยุกต์ใช้กล้าเชื้อบริสุทธิ์ใน
กระบวนการผลิตข้าวหมากทาง
การค้า 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2556 
 

4) การพัฒนาผลิตภัณฑ์แผ่นห่อ
อาหารจากซังขนุน 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

5) การพัฒนาคู่มือการปรับ เปลี่ยน
พฤติกรรมการบริโภคอาหารของผู้ป่วย
โรคไตวายเรื้อรัง 

การประชุมวิชาการส่งเสริมสุขภาพ
และอนามยัสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ 
ครั้งที่ 6 ประจ าปี 2556 

2556 

6) ผลของค่าความเป็นกรด – ด่างต่อ
คุณสมบัติทางเคมีกายภาพของเมือก
กระเจี๊ยบเขยีว 

การประชุมวิชาการเพื่อน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ สถาบันวิจยั
จุฬาภรณ์ 

2557 

7) การประยุกต์ใช้น้ ามันมะพร้าว
ทดแทนครีมในผลิตภัณฑ์ไอศกรีม 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2558 

ผศ.ดร.เลอลักษณ์  เสถียรรัตน ์ 1) Antioxidant and Hypoglycemic 
Activities of in L6 muscle cells 
and 3T3-L1 adipose cells of 
Nelumbo nucifera Gaerth Pollen 
Extract. 

งานประชุมวิชาการประจ าปี 2556 
คณะแพทย์ศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ 
 
 

2013 
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2) Antioxidant and Glucose 
Transport effect in L6 muscle 
cells and 3T3-L1 adipose cells of 
Nelumbo nucifera Root Extract. 

International congress and 
Annual Meeting of the Society 
for Medical Plant and Natural 
roduct Reasearch (GA) 2013. 

2013 
 
 
 

3) Hypoglycemic activities of 
Syzgium aromaticum Linn flower 
Extract in L6 muscle cells and 
3T3-L1 adipose cells. 

การประชุมวิชาการโภชนาการ
แห่งชาติ ครั้งที่ 7 
 
 

2013 
 
 
 

4) การศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระและ
ฤทธิ์ต้านเบาหวานในเซลล์กล้ามเนื้อ
และเซลล์ไขมันของสารสกัดรากบัว 

The 1st Conference on Health 
and Beauty Product. 
 

2556 
 
 

5) Antioxidant activity of 
Nelumbo nucifera Gaerth 
Extract.   

การประชุมวิชาสิ่งแวดล้อมและการ
พัฒนาชนบท ครั้งที่ 5 (ICERD 5) 

2014 
 

6) Hypoglycemic Activities 
Eugenol of Syzgium aromaticum 
Linn flower Extract in L6 muscle 
cells and 3T3-L1 adipose cells. 

การประชุมวิชาการนานาชาติ 
NATPRO 5. 

 
2014 

7) การศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ
และปริมาณสารประกอบฟีนอลกิของ
บัวหลวง 

งานประชุมวิชาการระดับชาต ิงาน
เกษตรแฟร์นนทรีอีสาน ครั้งที่ 2 
“วิชาการก้าวหน้า ภูมปิัญญาแห่ง
ลุ่มน้ าโขง” 

2557 

ดร.สุภา  จุฬคุปต์                      1) Antibacterial Activity by 
Kaempferia Parviflora 
Microencapsulation and 
Applications For Textile industry  

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 

2) Evaluation of Physical 
properties of Twll weave 
Morhom fabeic 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
3) Application Of Aromatherapy 
On Cotton Fabric By 
Microcapsules 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
4) An Analysis of Factors  
Affecting the Knitwear Ironing: A 
Case Study of Hi-Progress 
Knitting Co.,Ltd 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

5) The Development of 
Women's Pattern Making by the 
Anatomy Principle 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
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 6) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้าเด

นิมที่เหลือจากการตัดในโรงงาน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

7) การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าจาก
เชือกกล้วยมัดย้อม 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 

8) การพัฒนาดินปั้นเถา้แกลบส าหรับ
งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

9) การพัฒนาเชือกผักบุ้งส าหรับ
ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

ผศ.ดร.สาคร   ชลสาคร                     1) การผลิตเส้นด้ายและผืนผา้จากใย
ไผ่ 
 

วารสารรายงานการวิจัยดา้นสิ่งทอ  
Color way ปีที่ 15 เล่มที่ 82  
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ หน้า  55-58 

2552 
 

2) The Development of 
Sesbania Blend Yarn. 
 
 
 
 

The ARAHE 16th Biennial 
International Congress July 
25-29, 2011. At the Institute 
of management (AIM) 
Conference Center Makati 
City. Philippines. 

 
2554 

 
 
 
 

3) Efficiency Increase Rate of 
Standard Pattern Making in 
Garment Industry by Computer. 
 
 

The “4th  RMUTP International 
Conference: Textiles and 
Fashion” will be held in Pullman 
Bangkok King Power, Bangkok, 
Thailand from July 3rd to July 4th 

2012 
 
 

 

4) The Characterization and 
Properties of Fiber from Nypa 
Frutican Wurmb 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

5) Development Of Thai Silk For 
Seamless Bedding Set Products By 
110 Inches Of Loom. 
 
 

The 2nd International Textiles 
and Costume Congress 2013. 
Department of Textile Science, 
Faculty of Agro-Industry, 
Kasetsart University. 28-29 
October 2013, Bangkok, THAILAND 

2013 
 
 
 

 

6) สวยใส จากใยไผ่สปาขัดผิว ประชาคมวิจยั. สภาวิจยัแห่งชาติ. 2556 
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7) Characteristics and Properties 
of Paper Mulberry Yarns 

วารสารวิศวกรรมศาสตร์ ราชมงคล
ธัญบุรี ปีที ่12 ฉบับที ่2 เดือน
กรกฎาคม – ธันวาคม 2557 

2557 

8) The Innovation of Thai Silk 
for Design and Production of 
Muslim Women Dresses 

Report of International 
Conference “2015 4th 
International Conference on 
Manufacture Engineering, 
Quality and Production System 
(ICMEQP 2015)” March 14-15, 
2015. London: UK. 

2015 

รศ.สุทัศนีย์  บุญโญภาส 1) Characteristics  And 
Properties Of Hibiscus Yarn 
 
 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
2) Evaluation of the Efficiency 
of Flat Pattern Making and 
Draping Techniques 

The “4th  RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

3) Tailored jacket Pattern for 
Paricular Shape Women 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

4) Evaluaion of the Efficiency of 
Ease Techniques for Blouse Arm 
Holes 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

 5) The Characterization and 
Properties of Fiber from Nypa 
Frutican Wurmb 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

6) การพัฒนาผา้คลุมไหล่จากผ้าทอ
มือกะเหรี่ยงกรณีศึกษาหมู่บ้าน
กะเหรี่ยงตะเพินคี่ หมู ่5 ต าบลวังยาว 
อ าเภอด่านชา้ง จังหวัดสุพรรณบุรี 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

7) การพัฒนาแบบตัดกางเกงส าหรับ
สตรีรูปร่างพิเศษ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลยั
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

8) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้า     
เดนิมที่เหลือจากการตัดในโรงงาน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 
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9) การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าจาก
เชือกกล้วยมัดย้อม 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 

10) การ ัฒนาดินปั้นเถ้าแกลบ
ส าหรับงานประดิษฐ ์

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

11) การพัฒนาเชือกผกับุ้งส าหรับ
ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

ดร.ชาญชัย  สิริเกษมเลิศ 1) ประสิทธิภาพในการป้องกันรังสียูวี
ของผ้าฝ้ายทีย่้อมด้วยสีคราม
ธรรมชาติอยา่งเดียวกับผา้ฝ้ายทีย่้อม
ด้วยสีครามธรรมชาติและย้อมทบัด้วย
สีจากเปลือกต้นประดู ่

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ ปีที่ 56 
ฉบับที่ 3 กันยายน-ธันวาคม 2556, 
หน้า 40-49 

2556 

2) ประสิทธิภาพในการป้องกันรังสียูวี
ของผ้าฝ้ายย้อมสีครามธรรมชาติที่มี
โครงสร้างการทอและจ านวนครั้งของ
การย้อมซ้ าตา่งกัน 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ ปี่ที่ 57 
ฉบับที่ 1 มกราคม-เมษายน 2557, 
หน้า 11-22 

2557 

3) Characteristics and Properties 
of Paper Mulberry Yarns 

วารสารวิศวกรรมศาสตร์ ราชมงคล
ธัญบุรี ปีที ่12 ฉบับที ่2 เดือน
กรกฎาคม – ธันวาคม 2557 

2557 

ดร.รัตนพล  มงคลรัฒนาสิทธิ์ 1) การยอ้มสีธรรมชาติบนผ้าไหมเพือ่
ป้องกันรังสียูว ี

Colourway. 17 (96) (Sep-Oct 
2011): 18-21. ISSN: 0859-1849 

2554 
 

2) มาท าความรู้จักกบัวารสารทางด้าน
สิ่งทอและเครือ่งนุ่งห่มในระดบันานาชาต ิ

Colourway. 17 (97) (Nov-Dec 
2011): 48-49. ISSN: 0859-1849 

2554 
 

3) UV Protection property of silk 
fabric dyed with eucalyptus leaf 
extract. 

The Journal of the Textile Institute. 
102 (3) (2011): 272-279. ISSN: 0040-
5000 (paper), 1754-2340 (electronic). 

2554 

4) แฟชั่นการแต่งกายของชาวญี่ปุ่น 
ช่วงปี พ.ศ. 1881 -2455 

Colourway. 17 (98) (Jan-Feb 
2012):  44 - 48. ISSN: 0859-
1849 

2555 

5) นวัตกรรมกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์
สิ่งทอในประเทศญี่ปุ่น 

Colourway. 18 (100) (May-Jun 
2012): 22-24. ISSN: 0859-1849 

2555 
 

6) วัสดุส่ิงทอส าหรับการป้องกันคลื่น
แม่เหล็กไฟฟ้า (ตอนที่ 1) 

Colourway. 18 (104) (Jan-Feb 
2013): 23-26. ISSN:  0859-1849 

2556 
 

7) วัสดสุิ่งทอส าหรับการป้องกันคลื่น
แม่เหล็กไฟฟ้า (ตอนที่ 2: ผ้าไหม
ป้องกันคลื่นแม่เหล็กไฟฟ้า) 

Colourway. 18 (105) (Mar-Apr 
2013): 19-21. 
 

2556 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
8) Dyeing studies with 
eucalyptus, quercetin, rutin and 
tannin: a research on effect of 
ferrous sulfate mordant 

Journal of Textile. (2013):1-7. 
ISSN: 2314-6044 (electronic). 
 

2556 

9) Ecofriendly dyeing and UV 
protection properties of wool fabric 
using natural dye from eucalyptus. 

Research Journal of Textile and 
Apparel. 17 (3) (2013): 29 – 37. 
ISSN: 1560-6074. 

2556 

10) Anevaluation of UV 
protection imparted by wool 
fabric dyed with natural dye 
from eucalyptus leaf 

Accepted for publishing in 
Chiang Mai Journal of 
Science. 

2556 

11) นวัตกรรมสิ่งทอเพื่อสุขภาพ Colourway. 19(110) (January-
February 2014): 19-21. 

2557 

12) ความสมดุล ความสบาย และการ
ออกแบบส าหรับชุดชั้น ในสมัยใหม่. 

Colourway. 19 (111) (March-
April 2014): 26-28. 

2557 

13) Characteristics  And 
Properties Of Hibiscus Yarn 
 
 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
14) Application Of 
Aromatherapy On Cotton Fabric 
By Microcapsules 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
15) The Characterization and 
Properties of Fiber from Nypa 
Frutican Wurmb 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

16) ประสิทธิภาพการยับยั้งแบคทีเรีย
ของไมโครเอนแคปซูเลชั้นจากน้ ามัน
หอมระเหยสมุนไพร. 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

17) การพัฒนาผ้าไหมพุมเรียงเพื่อ
เส้ือผ้าสตรีมุสลิม 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

18) เทคโนโลยีการตกแต่งส าเร็จ
สะท้อนน้ าของผ้าฝา้ยทอมอืเพื่อผลิต
ชุดเชฟ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

19) การพัฒนาชุดเครื่องนอนเด็กจาก
ผ้าฝ้ายทอมอืย้อมสธีรรมชาติเพื่อ
ยับยั้งแบคทีเรีย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
20) The Innovation of Thai Silk 
for Design and Production of 
Muslim Women Dresses 

Report of International 
Conference “2015 4th 
International Conference on 
Manufacture Engineering, 
Quality and Production System 
(ICMEQP 2015)” March 14-15, 
2015. London: UK. 

2015 

21) สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสมส
แปนเด็กส์ตกแต่งด้วยไมโครแคปซูล
กลิ่นน้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการ
ระดับชาติ ครั้งที่ 6  วันที่ 26 
มิถุนายน 2558 ณ มหาวิทยาลัย
หาดใหญ่ 

2558 

22) สมบัติผ้าถักที่ตกแต่งส าเร็จด้วย
คอลลาเจน 

การประชุมวิชาการระดับชาติและ
นานาชาติ คณะวิทยาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 
(ICMSIT 2015) 

2558 

23) การพัฒนาแบบตัดขนาดตัว
มาตรฐานส าหรับเครื่องแบบสนาม
ทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH 
CONFERENCE @ DPU วันเสาร์ที่ 
29 กรกฎาคม 2558 

2558 

ดร.รุ่งโรจน์  กมลเดชเดชา 1) บทวิเคราะห์เปรียบเทยีบ
กรณีศึกษาสถาบันวิจยัเทคโนโลยี
ระบบขนส่งทางรางในต่างประเทศ 
(กรณีศึกษาประเทศญี่ปุ่นและเกาหลี) 

Journal of Transportation and 
Logistics, Vol. 3, No. 1, pp. 63-
69 สถาบันการขนส่ง จุฬาลงกรณ์
มหาวิทยาลัย 

2554 

 

 เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
 ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด (ระบุเหตุผล…………………………………………………………) 

5 คุณสมบัติของอาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและอาจารย์ท่ีปรึกษาการค้นคว้าอิสระ 
ผลการด าเนินงาน 
อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและอาจารย์ที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ 
1. เป็นอาจารย์ประจ า มีวุฒิปริญญาเอก หรือด ารงต าแหน่งทางวิชาไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ ในสาขาที่
ตรงหรือสัมพันธ์กันกับสาขาที่เปิดสอน และ  
2. มีประสบการณ์ในการท าวิจัยที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา (งานวิจัยที่ได้รับการตีพิมพ์) 
 

ชื่อ-นามสกุล 
 

ต าแหน่งทาง 
วิชาการ 

คุณวุฒิ-สาขาวิชา จ านวนผลงานวิจัยภายในรอบ 
5 ปีย้อนหลัง 

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท ์           ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
อุตสาหกรรมเกษตร) 
วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ ์
อุตสาหกรรมเกษตร)      
วท.บ. (เทคโนโลยีชีวภาพ)                 

13 ผลงาน 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม   ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. Tropical Agriculture: 

Inter Disciplinary 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตรศึกษา-
ผ้าและเครื่องแต่งกาย) 

23 ผลงาน 

ผศ.ดร.เจริญ  เจริญชัย ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (Food Science & 
Technology)  
M.S.  (Food Engineering) 
วท.บ (พัฒนาผลิตภัณฑ์) 

7 ผลงาน 

ผศ.ดร.เลอลักษณ์  เสถียรรัตน ์ ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ วท.ด. (วิทยาศาสตร์การแพทย์) 
วท.ม. (อาหารและโภชนาการ
เพื่อการพัฒนา) 
วท.บ. (โภชนวิทยา) 

7 ผลงาน 

ดร.สุภา  จุฬคุปต์                      อาจารย ์ Ph.D. (Education) 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์ทั่วไป-
คหกรรมศาสตร์ศึกษา) 

9 ผลงาน 

 
 

ผลงานวิจัยภายในรอบ 5 ปีย้อนหลัง (รายละเอียดงานวิจัย) 

ชื่อ-นามสกุล ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่/ตีพิมพ์ ปีที่ตีพิมพ ์

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท ์           1) การศึกษากระบวนการหมัก
ขนมจีนโดยใช้เชื้อบริสุทธิ ์

การประชุมวิชาการโภชนาการ
แห่งชาติ ครั้งที่ 7 

2554 

 
2) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมปัง
ถั่วขาวโดยประยกุต์ใช้เทคนิคการ
ออกแบบการทดลอง 

วารสารวิศวกรรมศาสตร์         
ราชมงคลธัญบุรี ปีที่ 10 ฉบบัที่ 2 
 

2554 
 
 

3) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักแผ่น
แคลเซียมสูงจากผักพื้นบ้าน 
 
 

การประชุมวิชาการและเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ และ
นานาชาติ ครั้งที่ 1/2556 วิทยาลัย
บัณฑิตเอเชีย  

2556 
 
 
 

4) Change of Sensory 
Characteristic of Fermented 
Rice Flour and Fermented Rice 
Noodle (Kanom-Jeen) during 
fermentation by Lactobacillus 
plantarum A1.  

Journal of Applied Sciences   
Research ISSN 1819-544X 
(Special issue 2013)  
 
 
 

2013 
 
 
 
 
 

5) Change of Sensory 
Characteristic of Fermented 
Rice Flour and Fermented Rice 
Noodle (Kanom-Jeen) During 
fermentation by Lactobacillus 
plantarum A1. 

The 4th Rajamangala 
University of Technology 
Internatoinal Conference  
 
 
 

2013 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
6) Process development of 
Khanom Jak.  
 

The 5th Rajamangala 
University of Technology 
Internatoinal Conference 

2014 
 
 

7) การเปรียบเทียบคุณลักษณะทาง
ประสาทสัมผัสของขนมจากที่ผลิตโดย
เครื่องต้นแบบและวิธีดั้งเดิม 

การประชุมวิชารระดับชาติทางด้าน
ประสาทสัมผัส ครั้งที่ 2 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

2557 

8) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ตะขบอบแห้ง Thailand Research 
Symposium 2014 ภาคโปสเตอร์ 

2557 

9) การพัฒนาผลิตภัณฑ์แผ่นห่อ
อาหารจากซังขนุน 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

10) การพัฒนาโยเกิร์ตนมมูรา่ห ์ การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 

11) การพัฒนาคู่มือการปรับเปลี่ยน
พฤติกรรมการบริโภคอาหารของผู้ป่วย
โรคไตวายเรื้อรัง 

การประชุมวิชาการส่งเสริมสุขภาพ
และอนามยัสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ 
ครั้งที่ 6 ประจ าปี 2556 

2556 

12) ผลของค่าความเป็นกรด-ด่างต่อ
คุณสมบัติทางเคมีกายภาพของเมือก
กระเจี๊ยบเขยีว 

การประชุมวิชาการเพื่อน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ สถาบันวิจยั
จุฬาภรณ์ 

2557 

13) กรรมวิธีการผลิตตะขบอบแห้ง อนุสิทธิบัตรเลขที่ 8106 2556 – 2560 
ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม   1) The Development of Thai 

Standard Sizes Models.  

 

Journal of Home Economics. 
Vol. 54: 2(5-8) Bangkok: 
THAILAND. pp.16-22  

2011 
 

 
2) Thai Children Standard Sizes 
 
 
 
 

Report of RMUTP: The 4th 
International Conference: 
Textile & Fashion, July 3-4 
2012. Bangkok, THATLAND. 
pp. 125.  

2012 
 
 
 
 

3) Physical Properties and 
Antibacterial Activity of White 
Cotton Clothing from Queen Sirikit 
Support Arts and Crafts Centre and 
Application for Female who 
Involved in Religious Activities. 

Report of RMUTCON: The 4th 
Rajamangala University of 
Technology International 
Conference, July 15-16 2013. 
Bangkok, THATLAND. pp. 125.  

2013 
 
 
 

 

4) Antibacterial with 
Microencapsulation from Herbs 
Essential Oil for Thai Military 
Uniforms.  
 

Report of International 
Conference “Fibers for 
Progress May 21-23, 2014”. 
Liberec city center, Czech 
Republic: EU.  

2014 
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 5) Properties of Hand Woven 

Cotton for Thai Children 
Standard Sizes.  

International Journal 
“Advanced Material Research” 
Vol 900, pp. 715-718.  

2014 
 

6) The Innovation of Thai Silk 
for Design and Production of 
Muslim Women Dresses.  
 

Report of International 
Conference “2015 4th 
International Conference on 
Manufacture Engineering, 
Quality and Production 
System (ICMEQP 2015)” March 
14-15, 2015. London: UK. 

2015 

7) An Analysis of Factors  
Affecting the Knitwear Ironing: A 
Case Study of Hi-Progress 
Knitting Co.,Ltd 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

8) The Development of 
Women's Pattern Making by the 
Anatomy Principle 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

9) Evaluation of the Efficiency 
of Flat Pattern Making and 
Draping Techniques 

The “4th  RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

10) Evaluaion of the Efficiency 
of Ease Techniques for Blouse 
Arm Holes 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

11) Tailored jacket Pattern for 
Paricular Shape Women 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

12) Evaluation of Physical 
properties of Twll weave 
Morhom fabeic 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

13) ประสิทธิภาพการยับยั้งแบคทีเรีย
ของไมโครเอนแคปซูเลชั้นจากน้ ามัน
หอมระเหยสมุนไพร. 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

14) การพัฒนาผ้าไหมพุมเรียงเพื่อ
เส้ือผ้าสตรีมุสลิม 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 
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15) การพัฒนาแบบตัดกางเกงส าหรับ
สตรีรูปร่างพิเศษ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

16) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้า    
เดนิมที่เหลือจากการตัดในโรงงาน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

17) การพัฒนาหุ่นท าแบบตัดส าหรับ
สตรีรูปร่างสมบูรณ์ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

18) การพัฒนาชุดเครื่องนอนเด็กจาก
ผ้าฝ้ายทอมอืย้อมสธีรรมชาติเพื่อ
ยับยั้งแบคทีเรีย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

19) การพัฒนาผ้าคลุมไหล่จากผ้าทอ
มือกะเหรี่ยงกรณีศึกษาหมู่บ้าน
กะเหรี่ยงตะเพินคี่ หมู ่5 ต าบลวังยาว 
อ าเภอด่านชา้ง จังหวัดสุพรรณบุรี 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

20) เทคโนโลยีการตกแต่งส าเร็จ
สะท้อนน้ าของผ้าฝา้ยทอมอืเพื่อผลิต
ชุดเชฟ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

21) สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสม 
สแปนเด็กส์ตกแต่งด้วยไมโครแคปซูล
กลิ่นน้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการ
ระดับชาติ ครั้งที่ 6  วันที่ 26 
มิถุนายน 2558 ณ มหาวิทยาลัย
หาดใหญ่ 
 

2558 

22) สมบัติผ้าถักที่ตกแต่งส าเร็จด้วย
คอลลาเจน 

การประชุมวิชาการระดับชาติและ
นานาชาติ คณะวิทยาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 
(ICMSIT 2015) 

2558 

23) การพัฒนาแบบตัดขนาดตัว
มาตรฐานส าหรับเครื่องแบบสนาม
ทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH 
CONFERENCE @ DPU วันเสาร์ที่ 
29 กรกฎาคม 2558 

2558 

ผศ.ดร.เจริญ  เจริญชัย 1) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักแผ่น
แคลเซียมสูงจากผักพื้นบ้าน 
 
 

การประชุมวิชาการและเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ และ
นานาชาติ ครั้งที่ 1/2556 วิทยาลัย
บัณฑิตเอเชีย 

2556 
 
 
 

2) การประยุกต์เทคโนโลยกีล้าเชื้อ
ยีสต์ส าหรับผู้ผลิตขนมตาล 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2555 
 

3) การประยุกต์ใช้กล้าเชื้อบริสุทธิ์ใน
กระบวนการผลิตข้าวหมากทางการค้า 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2556 
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4) การพัฒนาผลิตภัณฑ์แผ่นห่อ
อาหารจากซังขนุน 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลยั
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

5) การพัฒนาคู่มือการปรับ เปลี่ยน
พฤติกรรมการบริโภคอาหารของผู้ป่วย
โรคไตวายเรื้อรัง 

การประชุมวิชาการส่งเสริมสุขภาพ
และอนามยัสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ 
ครั้งที่ 6 ประจ าปี 2556 

2556 

6) ผลของค่าความเป็นกรด – ด่างต่อ
คุณสมบัติทางเคมีกายภาพของเมือก
กระเจี๊ยบเขยีว 

การประชุมวิชาการเพื่อน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ สถาบันวิจยั
จุฬาภรณ์ 

2557 

7) การประยุกต์ใช้น้ ามันมะพร้าว
ทดแทนครีมในผลิตภัณฑ์ไอศกรีม 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2558 

ผศ.ดร.เลอลักษณ์  เสถียรรัตน ์ 1) Antioxidant and 
Hypoglycemic Activities of in L6 
muscle cells and 3T3-L1 
adipose cells of Nelumbo 
nucifera Gaerth Pollen Extract. 

งานประชุมวิชาการประจ าปี 2556 
คณะแพทย์ศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ 

2013 
 
 

 

2) Antioxidant and Glucose 
Transport effect in L6 muscle 
cells and 3T3-L1 adipose cells of 
Nelumbo nucifera Root Extract. 

International congress and 
Annual Meeting of the Society 
for Medical Plant and Natural 
roduct Reasearch (GA) 2013. 

2013 
 
 

 
3) Hypoglycemic activities of 
Syzgium aromaticum Linn flower 
Extract in L6 muscle cells and 
3T3-L1 adipose cells. 

การประชุมวิชาการโภชนาการ
แห่งชาติ ครั้งที่ 7 
 

 

2013 
 
 

 
4) การศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระและ
ฤทธิ์ต้านเบาหวานในเซลล์กล้ามเนื้อ
และเซลล์ไขมันของสารสกัดรากบัว 

The 1st Conference on Health 
and Beauty Product. 

 

2556 
 

 
5) Antioxidant activity of 
Nelumbo nucifera Gaerth Extract.   

การประชุมวิชาสิ่งแวดล้อมและการ
พัฒนาชนบท ครั้งที่ 5 (ICERD 5) 

2014 

 
6) Hypoglycemic Activities 
Eugenol of Syzgium aromaticum 
Linn flower Extract in L6 muscle 
cells and 3T3-L1 adipose cells. 

การประชุมวิชาการนานาชาติ 
NATPRO 5. 

 
2014 

7) การศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ
และปริมาณสารประกอบฟีนอลกิของ
บัวหลวง 

งานประชุมวิชาการระดับชาต ิงาน
เกษตรแฟร์นนทรีอีสาน ครั้งที่ 2 
“วิชาการก้าวหน้า ภูมปิัญญาแห่ง
ลุ่มน้ าโขง” 

2557 

ดร.สุภา  จุฬคุปต์                      1) Antibacterial Activity by 
Kaempferia Parviflora 
Microencapsulation and 
Applications For Textile industry  

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
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 2) Evaluation of Physical 

properties of Twll weave 
Morhom fabeic 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
3) Application Of Aromatherapy 
On Cotton Fabric By 
Microcapsules 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
4) An Analysis of Factors  
Affecting the Knitwear Ironing: A 
Case Study of Hi-Progress 
Knitting Co.,Ltd 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

5) The Development of 
Women's Pattern Making by the 
Anatomy Principle 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

6) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้า     
เดนิมที่เหลือจากการตัดในโรงงาน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

7) การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าจาก
เชือกกล้วยมัดย้อม 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 

8) การพัฒนาดินปั้นเถา้แกลบส าหรับ
งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

9) การพัฒนาเชือกผักบุ้งส าหรับ
ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

 เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
 ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด (ระบุเหตุผล…………………………………………………………) 

6 คุณสมบัติของอาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม (ถ้ามี) 
ผลการด าเนินงาน 
1. อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วมเป็น อาจารย์ประจ าหรือผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก ที่มีวุฒิปริญญาเอก หรือ
ด ารงต าแหน่งทางวิชาไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ ในสาขาที่ตรงหรือสัมพันธ์กันกับสาขาท่ีเปิดสอน และ  
2. มีประสบการณ์ในการท าวิจัยที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา (งานวิจัยที่ได้รับการตีพิมพ์) 
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ชื่อ-นามสกุล 

 
ต าแหน่งทาง 

วิชาการ 

คุณวุฒิ-สาขาวิชา จ านวนผลงานวิจัยภายใน
รอบ 5 ปีย้อนหลัง 

รศ.สุทัศนีย์  บุญโญภาส รองศาสตราจารย ์ M.A. (Home Economics 
Education) 
ศศ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 

11 ผลงาน 

ผศ.ดร.อภินันท์  วัลภา ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (food Engineering and 
Bioprocess Technology) 
วศ.ม. (วิศวกรรมอาหาร) 
วท.บ. (เทคโนโลยีชวีภาพ) 

3 ผลงาน 

ผศ.ดร.นวลจันทร์  ใจอารีย์ ผูช้่วยศาสตราจารย ์ วท.ด. (วิทยาศาสตร์การแพทย์) 
วท.ม. (เทคโนโลยีที่เหมาะสมเพื่อ
การพัฒนาทรัพยากร) 
วท.บ. (ผดุงครรภ์) 

5 ผลงาน 

ผศ.ดร.สุนัน  ปานสาคร ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ Ph.D. (food Engineering and 
Bioprocess Technology) 
M.E. (Post-harvest and Food 
Process Engineering) 
วศ.บ (วิศวกรรมอาหาร) 

18 ผลงาน 

ดร.รัตนพล  มงคลรัฒนาสิทธิ์ อาจารย ์ Ph.d. (Textile Technology) 
วท.ม. (ปิโตรเคมีและวิทยาศาสตร์
พอลิเมอร์) 
วศ.บ. (วิศวกรรมเคมีสิ่งทอ) 
ศษ.บ. (บริหารการศึกษา) 

23 ผลงาน 

 

 

ผลงานวิจัยภายในรอบ 5 ปีย้อนหลัง (รายละเอียดงานวิจัย) 
ชื่อ-นามสกุล 

 
ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่/ตีพิมพ์ ปีที่ตีพิมพ ์

รศ.สุทัศนีย์  บุญโญภาส 1) Characteristics  And Properties 
Of Hibiscus Yarn 
 
 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
2) Evaluation of the Efficiency of 
Flat Pattern Making and Draping 
Techniques 

The “4th  RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

3) Tailored jacket Pattern for 
Paricular Shape Women 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

4) Evaluaion of the Efficiency of 
Ease Techniques for Blouse Arm 
Holes 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
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5) The Characterization and 
Properties of Fiber from Nypa 
Frutican Wurmb 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

6) การพัฒนาผา้คลุมไหล่จากผ้าทอมือ
กะเหรี่ยงกรณีศึกษาหมูบ่้านกะเหรี่ยง
ตะเพินคี่ หมู่ 5 ต าบลวังยาว อ าเภอด่าน
ช้าง จังหวัดสุพรรณบุรี 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

7) การพัฒนาแบบตัดกางเกงส าหรับ
สตรีรูปร่างพิเศษ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

8) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้าเดนิมที่
เหลือจากการตัดในโรงงานอุตสาหกรรม
เครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

9) การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าจาก
เชือกกล้วยมัดย้อม 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 

10) การพัฒนาดินปั้นเถ้าแกลบส าหรับ
งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจยัระดับชาต ิครั้งที่ 35 
ระหวา่งวันที ่25-26 มิถนุายน 2558 
ณ มหาวิทยาลยัราชภฏัราชนครินทร ์

2558 

11) การพัฒนาเชือกผกับุ้งส าหรับ
ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจยัระดับชาต ิครั้งที่ 35 
ระหวา่งวันที ่25-26 มิถนุายน 2558 
ณ มหาวิทยาลยัราชภฏัราชนครินทร ์

2558 

ผศ.ดร.อภินันท์  วัลภา 1) การเปลี่ยนแปลงความชื้นและเนื้อ
สัมผัสของเมล็ดมะม่วงหิมพานต์ใน
ระหว่างการค่ัวอบดว้ยรังสีอินฟราเรด 

ว. วิทย.์ กษ. 40(3) (พิเศษ): 85-
88. 
 

2552 

2) การออกแบบและพัฒนาเครื่องค่ัวเมล็ด
มะม่วงหิมพานต์ด้วยรังสีอินฟราเรด 

ว. วิทย.์ กษ. 41(3/1) (พิเศษ): 
465-468. 

2553 

3) การเปลี่ยนแปลงค่าสัมประสิทธิ์การ
แพร่ของความชื้นในระหว่างการทอดชิ้น
มันเทศในน้ ามันปาล์ม 

ว. วิทย.์ กษ. 43(2) (พิเศษ): 441-
444. 

2555 

ผศ.ดร.นวลจันทร์  ใจอารีย์ 1) Anti-inflammatory effect of 
Thai traditional drug for muscle 
pain treatment via nitric oxide 
and COX-2 inhibitor 

Planta Medica Journal of 
Medicinal and Natural Product 
Research. Volume 78: 1119. 
(Abstracts) 

2012 

2) Antioxidant activity and 
phenolic content of eleven Thai 
medicinal plants for diarrhes 
treatment  

Abstracts and Proceedings of 
Natural Product for Health and 
Beauty on November 28-30 

2012 
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3) Antioxidant and Anti-
inflammatory Activities of Thai 
Medicinal Plants in Sahasthara 
Remedy for Muscle Pain 
Treatment 

J Med Assoc Thai. Vol. 95 (1): 
S120-125 

2012 

4) Comparison of Antibacterial 
Activity of The Extracts from 
Thatbunjob and Terminalia 
chebula Retz 

Abstract for 1st Conference on 
Graduate Student Network of 
Thailand GS-NETT. Thammasat 
university 

2012 

5) การศึกษาประสิทธิผลและ
ผลข้างเคียงของสารสกัดรางจืดในการ
ลดความเป็นพิษของเกษตรกรผู้ได้รับ
สัมผัสสารก าจัดแมลงกลุ่มออรก์าโน
ฟอสเฟตและคาร์บาเมท (การทดลอง
ทางคลินิกระยะที่ 2) 

ธรรมศาสตร์เวชสาร ที่ 12 ฉบับที่ 3 
ประจ าเดือน กรกฎาคม-กันยายน 
2555 

2555 

ผศ.ดร.สุนัน  ปานสาคร 1) Changes in Free Fatty Acid and 
Pasting Characteristics of Brown 
Rice and Parboiled Rice during 
Storage. 

International Conference on 
Innovation in Food Processing 
Technology and Engineering, 19-
20 January 2009, Asian Institute 
of Technology: Bangkok. 

2009 

2) ศึกษาและออกแบบเครื่องผลิตข้าว
กล้องงอกขนาดเล็กในครัวเรือน 

วารสารวิศวกรรมศาสตร์ราชมงคล
ธัญบุรี. 8(1): 61-67. 

2553 

3) ออกแบบและสร้างเครื่องค่ัวงางอก วารสารวิศวกรรมศาสตร์ราชมงคล
ธัญบุรี. 9(2): 51-59. 

2554 

4) ออกแบบและสร้างเครื่องค่ัวงางอก การประชุมวิชาการโครงงาน
วิศวกรรมเกษตรแห่งชาติ ครั้งที่ 18, 

2555 

5) Effects of storage temperature 
on physical and chemical 
properties of brown rice 
parboiled brown rice and 
parboiled paddy 

Thai Journal of Agricultural 
Science. 45(4): 221-231. 

2012 

6) ออกแบบและพัฒนาเครื่องคัดขนาด
กระเทียม 

วารสารแก่นเกษตร. 41(2): 191-
198. 

2556 

7) พัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์งา
งอกร่วมกับการค่ัวเพื่อการเพิ่มมูลค่า
ผลผลิตทางการเกษตร 

วารสารแก่นเกษตร. 41(3): 305-
316. 

2556 

8) ผลของการท าแห้งด้วยลมร้อนและ
การท าแห้งแบบแช่เยอืกแข็งต่อ
คุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของน้ า
ค้ันต้นข้าวอ่อนผง 

วารสารวิชาการเกษตร. 31(1):78-
89. 

2556 

9) พัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์งา
งอกร่วมกับการค่ัวเพื่อการเพิ่มมูลค่า
ผลผลิตทางการเกษตร. 
 

การประชุมวิชาการโครงงาน
วิศวกรรมเกษตรแห่งชาต ิครั้งที่ 19 

2556 
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10) Changes in physicochemical 
characteristics of germinated 
brown rice and brown rice during 
storage at various temperatures.   

Agric Eng Int: CIGR Journal. 
15(2): 293-303. 

2013 

11) ออกแบบและพัฒนาเครื่องแทงดีบัว วารสารสมาคมวิศวกรรมเกษตร
แห่งประเทศไทย. 20(1): 9-15 

2557 

12) ผลของการท าแห้งด้วยลมร้อนและ
การท าแห้งแบบแช่เยอืกแข็งต่อ
คุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของน้ า
ค้ันจากต้นอ่อนขา้วหอมมะลิผง 

การประชุมวิชาการโครงงาน
วิศวกรรมเกษตรแห่งชาต ิครั้งที่ 20  

2557 

13) การพัฒนาเครื่องตัดบางรายตอน
พันธุ์มันส าปะหลัง 

การประชุมวิชาการสมาคม
วิศวกรรมเกษตรแห่งประเทศไทย 
ครั้งที่ 15 

2557 

14) ผลของระดับปริมาณอะไมโลสของ
ข้าวกลอ้งที่มีต่อคุณลักษณะการดูดซึม
น้ าระหวา่งกระบวนการแช่ 

วารสารแก่นเกษตร. 43(1):121-
130. 

2558 

15) การพัฒนาเครื่องกะเทาะเมล็ดบัว
หลวงแห้ง 

วารสารสมาคมวิศวกรรมเกษตร
แห่งประเทศไทย. ปีที่ 21 ฉบับที ่1 
ประจ าเดือนมกราคม-มิถุนายน 
2558 

2558 

16) การศึกษาและทดสอบเครื่องนวด
เมล็ดบัวหลวง 

วารสารแก่นเกษตร. 43(1):161-
170. 

2558 

17) กระบวนการผลิตข้าวกล้องงอกหุง
สุกแช่เยือกแข็งพันธุ์ไรซ์เบอรี่ 

การประชุมวิชาการระดับชาติ
วิศวกรรมอาหาร คร้ังที่ 1  

2558 

18) ผลของกระบวนการแช่เยือกแข็ง
และการท าละลายตอ่การเปลีย่นแปลง
คุณภาพของข้าวกล้องงอกหุงสุกแช่เยือก
แข็งพันธุ์ไรซ์เบอรี่ 

การประชุมวิชาการทาง
วิศวกรรมศาสตร์
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ ครั้งที่ 
11 

2558 

ดร.รัตนพล  มงคลรัฒนาสิทธิ์ 1) การยอ้มสีธรรมชาติบนผ้าไหมเพือ่
ป้องกันรังสียูว ี

Colourway. 17 (96) (Sep-Oct 
2011): 18-21. ISSN: 0859-1849 

2554 
 

2) มาท าความรู้จักกับวารสารทางด้านสิ่ง
ทอและเครื่องนุ่งห่มในระดับนานาชาติ 

Colourway. 17 (97) (Nov-Dec 
2011): 48-49. ISSN: 0859-1849 

2554 

 
3) UV Protection property of silk 
fabric dyed with eucalyptus leaf 
extract. 

The Journal of the Textile 
Institute. 102 (3) (2011): 272-
279. ISSN: 0040-5000 (paper), 
1754-2340 (electronic). 

2554 

4) แฟชั่นการแต่งกายของชาวญี่ปุ่น ช่วง
ปี พ.ศ. 1881 -2455 

Colourway. 17 (98) (Jan-Feb 
2012): 44-48. ISSN: 0859-1849 

2555 

5) นวัตกรรมกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่ง
ทอในประเทศญี่ปุ่น 

Colourway. 18 (100) (May-Jun 
2012): 22-24. ISSN: 0859-1849 

2555 

 
6) วัสดุส่ิงทอส าหรับการป้องกันคลื่น
แม่เหล็กไฟฟ้า (ตอนที่ 1) 
 

Colourway. 18 (104) (Jan-Feb 
2013): 23-26. ISSN: 0859-1849 

2556 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
7) วัสดุส่ิงทอส าหรับการป้องกันคลื่น
แม่เหล็กไฟฟ้า (ตอนที่ 2: ผ้าไหมป้องกนั
คลื่นแม่เหล็กไฟฟ้า) 

Colourway. 18 (105) (Mar-Apr 
2013): 19-21. 

 

2556 
 

 
8) Dyeing studies with eucalyptus, 
quercetin, rutin and tannin: a 
research on effect of ferrous 
sulfate mordant 

Journal of Textile. (2013):1-7. 
ISSN: 2314-6044 (electronic). 

 

2556 

9) Ecofriendly dyeing and UV 
protection properties of wool fabric 
using natural dye from eucalyptus. 

Research Journal of Textile 
and Apparel. 17 (3) (2013): 29 
– 37. ISSN: 1560-6074. 

2556 

10) Anevaluation of UV protection 
imparted by wool fabric dyed with 
natural dye from eucalyptus leaf 

Accepted for publishing in 
Chiang Mai Journal of 
Science. 

2556 

11) นวัตกรรมสิ่งทอเพื่อสุขภาพ Colourway. 19(110) (January-
February 2014): 19-21. 

2557 

12) ความสมดุล ความสบาย และการ
ออกแบบส าหรับชุดชั้น ในสมัยใหม่ 

Colourway. 19 (111) (March-
April 2014): 26-28. 

2557 

13) Characteristics  And Properties 
Of Hibiscus Yarn 
 
 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
14) Application Of Aromatherapy 
On Cotton Fabric By 
Microcapsules 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
 15) The Characterization and 

Properties of Fiber from Nypa 
Frutican Wurmb 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

16) ประสิทธิภาพการยับยั้งแบคทีเรีย
ของไมโครเอนแคปซูเลชั้นจากน้ ามัน
หอมระเหยสมุนไพร. 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

17) การพัฒนาผ้าไหมพุมเรียงเพื่อ
เส้ือผ้าสตรีมุสลิม 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

18) เทคโนโลยีการตกแต่งส าเร็จสะท้อน
น้ าของผ้าฝ้ายทอมือเพื่อผลิตชุดเชฟ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 
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19) การพัฒนาชุดเครื่องนอนเด็กจากผา้
ฝ้ายทอมือย้อมสธีรรมชาติเพื่อยับยั้ง
แบคทีเรีย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

20) The Innovation of Thai Silk for 
Design and Production of Muslim 
Women Dresses 

Report of International 
Conference “2015 4th 
International Conference on 
Manufacture Engineering, 
Quality and Production System 
(ICMEQP 2015)” March 14-15, 
2015. London: UK. 

2015 

21) สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสม 
สแปนเด็กส์ตกแต่งด้วยไมโครแคปซูล
กลิ่นน้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการระดบัชาต ิ
ครั้งที่ 6  วันที่ 26 มิถุนายน 2558 ณ 
มหาวิทยาลยัหาดใหญ ่

2558 

22) สมบัติผ้าถักที่ตกแต่งส าเร็จด้วย
คอลลาเจน 

การประชุมวิชาการระดับชาติและ
นานาชาติ คณะวิทยาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 
(ICMSIT 2015) 

2558 

23) การพัฒนาแบบตัดขนาดตัว
มาตรฐานส าหรับเครื่องแบบสนาม
ทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH 
CONFERENCE @ DPU วันเสาร์ที่ 
29 กรกฎาคม 2558 

2558 

 เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
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7 คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์ 
ผลการด าเนินงาน 
1. อาจารย์อาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์ เป็นอาจารย์ประจ าหรือผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก ที่มีวุฒิปริญญาเอก 
หรือด ารงต าแหน่งทางวิชาไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ ในสาขาที่ตรงหรือสัมพันธ์กันกับสาขาท่ีเปิดสอน และ 
2. มีประสบการณ์ในการท าวิจัยที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา (งานวิจัยที่ได้รับการตีพิมพ์) 
 

ชื่อ-นามสกุล 
 

ต าแหน่งทาง 
วิชาการ 

คุณวุฒิ-สาขาวิชา จ านวนผลงานวิจัยภายใน
รอบ 5 ปีย้อนหลัง 

รศ.ดร.สาวิตรี  วทัญญูไพศาล รองศาสตราจารย ์ Ph.D. (Food Microbiology) 
วท.ม. (จุลชีววิทยา) 
วท.บ. (จุลชีววิทยา) 

9 ผลงาน 

ผศ.ดร.พิชญอร  ไหมสุทธสกุล ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์) 
วท.ม. (เทคโนโลยีการอาหาร) 
วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) 

26 ผลงาน 

ดร.ศิริวรรณ  ตี้ภู่ อาจารย ์ ปร.ด. (เคมี) 
วท.ม. (เคมีวิเคราะห์) 
วท.บ. (ศึกษาศาสตร์) 

6 ผลงาน 
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ดร.พรรณทิพา  เจริญไทยกิจ อาจารย ์ ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์) 

วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ์) 
วท.บ. (จุลชีววิทยา) 

9 ผลงาน 

ดร.กนกกานต์  วีระกุล อาจารย ์ Ph.D. (Food Science & 
Biotechnology) 
วท.ม. (อุตสาหกรรมเกษตร) 
วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) 

3 ผลงาน 

 
ผลงานวิจัยภายในรอบ 5 ปีย้อนหลัง (รายละเอียดงานวิจัย) 

ชื่อ-นามสกลุ ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่/ตีพิมพ์ ปีที่ตีพิมพ ์

รศ.ดร.สาวิตรี  วทัญญูไพศาล 1) การเจริญและกิจกรรมของแบคเทอริ
โอซินที่สร้างโดยแบคทีเรียกรดแลคติก 
Pediococcus acidilactici CP 7-3 
และ Weissella confusa CP3-1. 

เรื่องเต็มการประชุมวิชาการครั้งที่ 47 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ เกษตรน า
ไทย : อาหารและพลังงานทดแทนสู่
สมดุลอย่างยั่งยืน เล่มที่ 8 สาขา
อุตสาหกรรมเกษตร น. 620 – 629. 

2552 

2) การใช้แบคทีเรียกรดแลคติกที่สร้าง
แบคเทอริโอซินเป็นหัวเช้ือในการท าไส้
กรอกเปรี้ยว. 
 
 

เรื่องเต็มการประชุมวิชาการครั้งที่ 47 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ เกษตรน า
ไทย :  อาหารและพลังงานทดแทนสู่
สมดุลอย่างยั่งยืน เล่มที่ 8 สาขา 
อุตสาหกรรมเกษตร  น. 516 – 523. 

2552 
 
 
 

 
3) Potential Use of Lactic Acid 
Bacteria with Bacteriocin-Like 
Activity against Staphylococcus 
aureus  as Dual Starter Cultures 
in Thai Fermented Sausage “Sai 
Krok Prew”. 

International Food Research 
Journal 18 (2) : 697-704. 

2011 

4) Isolation of microorganisms 
from biodiesel and diesel oils and 
preliminary study of their growth 
in fuel.   

The 23rd Annual Meeting of 
the Thai Society of 
Biotechnology, p. 128-129. 

2012 

5) Effect of yeast extract content 
on bacteriocinogenic activity from 
Weissella confusa CP3-1. 

The 23rd Annual Meeting of 
the Thai Society of 
Biotechnology, p. 126-127. 

2012 

6) การประยุกต์ใช้วธิีการหาขอบและ 
SVM ส าหรับการนับจ านวนแบคทีเรีย
ชนิด Staphylococcus. 

The 10th International Joint 
Conference on Computer 
Science and Software 
Engineering (JCSSE2013), p. 7 – 12. 

2556 

7) Biodegradation of grass by rot 
fungus isolated from cattle 
faeces. 

International Proceeding of 
Chemical, Biological & 
Environmental Engineering: 
Future, Environment and 
Energy, vol.61 p. 24 – 29. 

2014 
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8) การประมวลผลภาพและประยุกตว์ิธี 
SVM ในการนับจ านวนและวัดขนาด 
Staphylococci จากกลอ้งจุลทรรศน์ 

วารสารวิชาการพระจอมเกลา้พระ
นครเหนือ. 24 (2): 385 – 397 

2557 

9) การเจริญของเชื้อจุลินทรีย์ทีแ่ยกได้
จากน้ ามันไบโอดีเซลและการควบคุม
ก าจัด 

วารสารวิชาการพระจอมเกลา้พระ
นครเหนือ. 24 (3):  574 – 584 

2557 

ผศ.ดร.พิชญอร  ไหมสุทธิสกุล 1) Encapsulation by spray drying 
of bioactive Compound from 
mango seed kernel. 

UTCC Journal 30: 80-100 2010 

2) Drivers of target consumer 
satisfaction for green tea 
beverage using Kano model. 

Proceeding of 36th Congress on 
Science and Technology of 
Thailand 

2010 

3) Customer Need Analysis Towards 
Thai Plant as Functional Food. 

Agricultural Science Journal 
41(3/1) (Suppl.): 17-20 

2010 

4) Changing of antioxidant activity 
and phenolic content of mango 
seed kernel extract during storage 

Proceeding of UTCC academic 
week 2009 

2010 

5) Photo stability of mango seed 
Kernel Extract and Its 
Encapsulated Product  

International Conference on 
Agriculture and Agro-Industry 
(ICA AI2010) Food, Health and 
Trade.  

2010 

6) Antioxidant potential and 
phenolic constituents of mango 
seed kernel from various 
extraction methods 

Kasetsart Journal (natural 
Science) 43: 290-297. (Impact 
factor 0.071) 

2010 

7) Analysis of Customer 
Satisfaction Survey for Fruit Juice 
using Kano Model 

Proceeding of UTCC academic 
week 2010 

2011 

8) Influence of proteins and 
polysaccharides on stability of 
W/O/W emulsion for coating of 
mango seed kernel extract 

Proceeding of 49th Kasetsart 
University Annual Conference 

2011 

9) Understanding customer needs 
for essence of chicken product 
using Kano model  

The 3rd International Conference 
on Natural Products for Health 
and Beauty (NATPR03) 

2011 

10) Effect of oil surfactant and 
phenolic extract from mango seed 
kernel on the physicochemical 
properties of W/O/W emulsions 

African Journal of 
Biotechnology (Accepted 
impact factor = 0.456) 

2011 

11) Photo stability of Mango Seed 
Kernel Extract and Its 
Encapsulated Product  

Thai Journal of Agricultural 
Science (Accepted) 

2011 
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 12) Characterization and 

Stabilization of the Extract from 
Mango Seed Kernel in a Cosmetic 
Emulsion  

Kasetsart Journal (natural 
Science) 45: 521-529 (Impact 
factor 0.071) 

2011 

13) Characterization and storage 
stability of the extract of Thai 
mango (Mangifera indica Linn 
Cultivar Chok-Anan) seed Kernels 

Journal of Food Science and 
Technologu (Accepted, impact 
factor = 0.318) 

2011 

14) Influence of polysaccharides 
and time during processing on 
the microencapsulation of mango 
seed kernel extract 

Food Chemistry (Revised, 
impact factor = 3.146) 

2011 

15) Antioxidant capacity of 
extracts and fractions from 
mango (Mangifera indica Linn) 
Seed kernels 

International Food Research 
Journal 18: 520-525 

2011 

16) Influence of polysaccharides 
and storage time during processing 
on the microencapsulation of 
mango seed kernel extract. 

Food Chemistry 134: 1453-
1460 

2012 

17) Physical characterizations of 
encapsulated mango seed kernel 
extract powder prepared by spray 
drying. 

Proceeding of the 2nd 
international seminar on food 
and agricultural sciences 
(ISFAS).  

2012 

18) Effect of cooking on total 
phenolic and anthocyanin 
contents of 9 genotypes from 
Thai rice grains. 

Agricultural Science Journal 
43(2) (Suppl.): 669-672. 

2012 

19) Interaction of tamarind kernel 
powder, gum arabic and 
maltodextrin in aqueous solution 
and microencapsulated system. 

Current Nutrition and Food 
Science, 9 (4): 335-342, 2013 

2013 

20) Total phenolic and total 
anthocyanin content of 9 
genotypes of raw and cooked 
Thai rice including sensory 
evaluation of mixed rice formula. 

The 15th Food Innovation Asia 
Conference 2013, 13th - 14th 
June 2013 held at BITEC, 
Bangna, Thailand. 

2013 

21) Effect of Extraction Time on 
Total Phenolic and Soluble Solid 
Contents from Ripened and 
Pickled mango seed kernel.   

Proceeding of 51th Kasetsart 
University Annual Conference. 

2013 
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 22) Total phenolic and total 

anthocyanin content of 9 
genotypes of raw and cooked 
Thai rice including sensory 
evaluation of mixed rice formula. 

Proceeding of Food 
Innovation Asia Conference 
2013,1 

2013 

23) Influence of gelatin and NaCl 
on physical properties and 
encapsulation efficiency of 
multiple emulsion containing 
mango seed kernel extract 

proceeding of 13th ASEAN 
Food Conference,1, 2013 

2013 

24) Tamarind kernel powder, gum 
arabic and maltodextrin as a novel 
combination for encapsulating agents. 

International Food Research 
Journal,20 (2): 645-652, 2013 

2014 

25) Effect of extraction on 
phenolic antioxidant of different 
Thai rice genotypes. 

International Journal of Food 
Properties,17: 855-865, 2014 

2014 

26) Characterization and storage 
stability of the extract of Thai 
mango seed kernel. 

journal of food science and 
technology, 51(8): 1453-1462, 
2014 

2014 

ดร.ศิริวรรณ  ตี้ภู่ 1) Highly Sensitive Pencil-Based 
Renewable Biosensor for 
Hydrogen Peroxide Detection 
With a Novel Bionanomultilayer 

International Journal of 
Electrochemical Science, 7, 
4645-4656. 
 

2012 
 
 
 

2) A New Simple and Rapid 
Colorimetric Screening Test for Semi-
qualitative Analysis of Vitamin C in 
Fruit Juices Based on Prussian Blue 

Journal of Applied Sciences, 
12(6), 568-574. 

2012 

3) Unmodified gold nanoparticles 
as a simple colorimetric probe for 
ramoplanin detection 

Talanta, 117, 518–522. 2013 

4) Gold nanoparticles-based 
colorimetric sensor for cysteine 
detection 

Energy Procedia. 56, 10-18. 2014 

5) การสังเคราะห์ และตรวจสอบสมบัติ
ทางกายภาพและสมบัติการยับยั้งเช้ือ
แบคทีเรียของอนุภาคนาโนเงินที่
สังเคราะห์โดยวิธีรีดักชันทางเคมี, 

Science and Technology 
RMUTT Journal. 4, 1-10. 

2558 

6) การพัฒนาไบโอเซนเซอร์สาหรับ
วิเคราะห์หาปริมาณไฮโดรเจนเปอร์
ออกไซด์โดยตรึงฮอสราดิช เปอร์ออกซิเด
สบนพอลิไพโรล และอนุภาคนาโนทอง 

วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา. 20 (1), 
1-15. 

2558 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
ดร.พรรณทิพา  เจริญไทยกิจ 1) Physicochemical properties 

and Consumer Acceptance of 
Wheat-Germinated Brown Rice 
Bread during Storage time 

Journal of Food Science. 
Vol.75 (6): S333-S339. 

2010 

2) Germination Conditions Affect 
Selected Quality of Composite 
Wheat-Germinated Brown Rice 
Flour and Bread Formulations 

Journal of Food Science. 
Vol.75 (6): S312-S318. 

2010 

3) Optimizing germination 
conditions of brown rice for use 
in wheat-germinated brown rice 
bread making 

IFT Annual meeting &Food 
Expo® July 17-20, 2010. 
Chicago, Illinois, USA. (Finalist 
poster competition) 

2010 

4) Composite wheat-germinated 
Brown Rice Flour: Selected 
Physicochemical Properties and 
Bread Application 

International Journal of Food 
Science and Technology. 
47(1): 75-82 

2012 

5) Quality of bread formulation 
partially substituted with 
glutinous rice flour 

The 14th Food Innovation Asia 
Conference 2012. 14th -15th 
June 2012. Bitec Bangna, 
Bangkok, Thailand 

2012 

6) Effects of pineapple pomace 
fiber on the selected quality of 
mixed flour and bread 
formulation 

Food Innovation Asia 
Conference 2013. 13th -14th 
June 2013. Bitec Bangna, 
Bangkok, Thailand 

2013 

7) Effect of yeast strains and 
natural flavoring agent on 
mulberry liquor product quality 

Food Innovation Asia 
Conference 2013. 13th -14th 
June 2013. Bitec Bangna, 
Bangkok, Thailand. 

2013 

8) Effects of different emulsifiers 
on the quality of bread with 
pineapple pomace fiber 

Food Innovation Asia 
Conference 2014. 12th -13th 
June 2014. Bitec Bangna, 
Bangkok, Thailand 

2014 

9) Quality of different rice 
varieties and factors influencing 
consumer willingness-to-purchase 
rice and rice-based products 

17th -19th February 2015. 
Lincoln University, Lincoln, 
New Zealand 

2015 

ดร.กนกกานต์  วีระกุล 1) Extraction and Bleaching of 
Cellulose from Banana Peels 

FCC 2010 International 
Conference on Food Safety 
and Security under Changing 
Climate, December, 6 – 7, 
2010, Parkroyal Hotel, 
Penang, Malaysia 

2010 
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 2) Peeling of gingers as evaluated 

by image analysis techniques: A 
study for pickled ginger process 

International Food Research 
Journal 18(4): 1387 – 1392 

2011 

3) การผลิตน้ าส้มสายชูจากวัสดุเหลือทิ้ง
จากกลว้ย 

วารสารเกษตรนเรศวร 14(2): 1 – 
12 
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8 การตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานของผู้ส าเร็จการศึกษา 
ผลการด าเนินงาน 
  เฉพาะหลักสูตรแผน ก เท่านั้น 
       หลักสูตรปริญญาโท 
        ต้องเป็นรายงานสืบเนื่องฉบับเต็มในการประชุมวิชาการ (proceedings) หรือวารสารหรือสิ่งพิมพ์
วิชาการซึ่งอยู่ในรูปแบบเอกสารหรือ สื่ออิเล็กทรอนิกส์ 
 

ชื่อ-นามสกุล 
ผู้ส าเร็จการศึกษา 

ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่/ตีพมิพ์/ปีทีต่ีพิมพ ์ ค่าน้ าหนัก 

นางสาวปุญญิศา  โยนกรอง การประยกุต์ใช้น้ ามันมะพรา้วทดแทน
ครีมในผลิตภัณฑ์ไอศกรีม 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ ปี 57 
ฉบับที่ 3 เดือนกันยายน – ธันวาคม 
2557 

0.60 

นางสาวณุกานดา  ภัทรปุตรานนท ์ สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสม สแปน
เด็กส์ตกแต่งด้วยไมโครแคปซูลกลิ่น
น้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการ
ระดับชาติ ครั้งที่ 6  วันที่ 26 
มิถุนายน 2558 ณ มหาวิทยาลัย
หาดใหญ่ 

0.20 

นางสาวกนกวรรณ  กันทะกัน การพัฒนาดินปั้นเถ้าแกลบส าหรับ
งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

0.20 

นายสุวัฒน์  สิงห์เทพ การพัฒนาเชือกผกับุ้งส าหรับ
ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

0.20 

นางาสวระพีพรรณ  จันสุราช การพัฒนาแบบตัดขนาดตัวมาตรฐาน
ส าหรับเครื่องแบบสนามทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH 
CONFERENCE @ DPU วันเสาร์ที่ 
29 กรกฎาคม 2558 

0.20 
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9 ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษา 

ผลการด าเนินงาน 
อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ อาจารย์ 1 คน : นักศึกษา 5 คน 
      จ านวนนักศึกษาท่ีอยู่ในเกณฑ์จะต้องได้รับค าปรึกษาวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ……18…….คน 
 

ชื่อ-นามสกุล 
(อาจารย์ประจ าของมหาวิทยาลัยใน
สาขาวิชาหรือสาขาที่สัมพันธ์กัน) 

ต าแหน่งทาง
วิชาการ 

 

คุณวุฒิ-สาขาวิชา จ านวนนักศึกษาที่ปรึกษา
วิทยานิพนธ์หลัก (คน) 

รวมทั้งหมด 

วิทยานพินธ ์ ค้นคว้าอิสระ  
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ศาสตราจารย ์
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วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ ์
อุตสาหกรรมเกษตร)      
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Ph.D. Tropical 
Agriculture: Inter 
Disciplinary 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตร
ศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร
ศึกษา-ผ้าและเครื่อง
แต่งกาย) 

4 - 4 

ผศ.ดร.เจริญ  เจริญชัย ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์

Ph.D. (Food Science & 
Technology)  
M.S.  (Food Engineering) 
วท.บ (พัฒนาผลิตภัณฑ์) 

2 - 2 

ผศ.ดร.เลอลักษณ์  เสถียรรัตน ์ ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์

วท.ด. (วิทยาศาสตร์
การแพทย์) 
วท.ม. (อาหารและ
โภชนาการเพือ่การพัฒนา) 
วท.บ. (โภชนวิทยา) 

2 - 2 

ดร.สุภา  จุฬคุปต์                      อาจารย ์ Ph.D. (Education) 
ศศ.ม. (คหกรรมศาสตร์
ศึกษา) 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์
ทั่วไป-คหกรรมศาสตร์
ศึกษา) 

5 - 5 
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ในดุลพินิจของมหาวิทยาลัยแต่ทั้งนี้ต้องไม่เกิน 10 โดยอาจารย์ที่ปรึกษาท่านนั้นจะต้องมีศักยภาพพร้อมที่จะ
ดูแลนักศึกษาได้มากกว่า 5 คน 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
10 อาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษามีผลงานวิจัยอย่างต่อเนื่องและ

สม่ าเสมอ 
ผลการด าเนินงาน 
         ควรมีอย่างน้อย 1 เรื่องในรอบ 5 ปี โดยนับรวมปีที่ประเมิน 
 

ผลงานวิจัยภายในรอบ 5 ปีย้อนหลัง (รายละเอียดงานวิจัย) 
ชื่อ-นามสกุล ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่/ตีพิมพ์ ปีที่ตีพิมพ ์

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท ์           1) การศึกษากระบวนการหมัก
ขนมจีนโดยใช้เชื้อบริสุทธิ ์

การประชุมวิชาการโภชนาการ
แห่งชาติ ครั้งที่ 7 

2554 

 
2) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมปัง
ถั่วขาวโดยประยกุต์ใช้เทคนิคการ
ออกแบบการทดลอง 

วารสารวิศวกรรมศาสตร์         
ราชมงคลธัญบุรี ปีที่ 10 ฉบบัที่ 2 
 

2554 
 
 

3) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักแผ่น
แคลเซียมสูงจากผักพื้นบ้าน 
 

การประชุมวิชาการและเสนอผลงาน 
วิจัยระดับชาติ และนานาชาติ ครั้งที่ 
1/2556 วิทยาลัยบัณฑิตเอเชีย  

2556 
 

4) Change of Sensory Characteristic 
of Fermented Rice Flour and 
Fermented Rice Noodle (Kanom-
Jeen) during fermentation by 
Lactobacillus plantarum A1.  

Journal of Applied Sciences   
Research ISSN 1819-544X 
(Special issue 2013)  
 

2013 
 
 
 

 
5) Change of Sensory 
Characteristic of Fermented 
Rice Flour and Fermented Rice 
Noodle (Kanom-Jeen) During 
fermentation by Lactobacillus 
plantarum A1. 

The 4th Rajamangala 
University of Technology 
Internatoinal Conference  
 
 
 

2013 
 
 
 
 
 

6) Process development of 
Khanom Jak.  
 

The 5th Rajamangala 
University of Technology 
Internatoinal Conference 

2014 
 
 

7) การเปรียบเทียบคุณลักษณะทาง
ประสาทสัมผัสของขนมจากที่ผลิตโดย
เครื่องต้นแบบและวิธีดั้งเดิม 

การประชุมวิชารระดับชาติทางด้าน
ประสาทสัมผัส ครั้งที่ 2 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

2557 

8) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ตะขบอบแห้ง Thailand Research 
Symposium 2014 ภาคโปสเตอร์ 

2557 

9) การพัฒนาผลิตภัณฑ์แผ่นห่อ
อาหารจากซังขนุน 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

10) การพัฒนาโยเกิร์ตนมมูรา่ห ์ การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
11) การพัฒนาคู่มือการปรับเปลี่ยน
พฤติกรรมการบริโภคอาหารของผู้ป่วย
โรคไตวายเรื้อรัง 

การประชุมวิชาการส่งเสริมสุขภาพ
และอนามยัสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ 
ครั้งที่ 6 ประจ าปี 2556 

2556 

12) ผลของค่าความเป็นกรด-ด่างต่อ
คุณสมบัติทางเคมีกายภาพของเมือก
กระเจี๊ยบเขยีว 

การประชุมวิชาการเพื่อน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ สถาบันวิจยั
จุฬาภรณ์ 

2557 

13) กรรมวิธีการผลิตตะขบอบแห้ง อนุสิทธิบัตรเลขที่ 8106 2556 – 2560 
ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม   1) The Development of Thai 

Standard Sizes Models.  

 

Journal of Home Economics. 
Vol. 54: 2(5-8) Bangkok: 
THAILAND. pp.16-22  

2011 
 

 
2) Thai Children Standard Sizes 
 
 

Report of RMUTP: The 4th 
International Conference: Textile 
& Fashion, July 3-4 2012. 
Bangkok, THATLAND. pp. 125.  

2012 
 

 

3) Physical Properties and 
Antibacterial Activity of White 
Cotton Clothing from Queen 
Sirikit Support Arts and Crafts 
Centre and Application for 
Female who Involved in 
Religious Activities. 

Report of RMUTCON: The 4th  
Rajamangala University of 
Technology International 
Conference, July 15-16 2013. 
Bangkok, THATLAND. pp. 125.  
 
 

2013 
 
 
 
 
 
 

4) Antibacterial with 
Microencapsulation from Herbs 
Essential Oil for Thai Military 
Uniforms.  
 

Report of International 
Conference “Fibers for 
Progress May 21-23, 2014”. 
Liberec city center, Czech 
Republic: EU.  

2014 
 
 
 
 

5) Properties of Hand Woven 
Cotton for Thai Children 
Standard Sizes.  

International Journal 
“Advanced Material Research” 
Vol 900, pp. 715-718.  

2014 
 

6) The Innovation of Thai Silk 
for Design and Production of 
Muslim Women Dresses.  
 

Report of International 
Conference “2015 4th 
International Conference on 
Manufacture Engineering, 
Quality and Production System 
(ICMEQP 2015)” March 14-15, 
2015. London: UK. 

2015 

7) An Analysis of Factors  
Affecting the Knitwear Ironing: A 
Case Study of Hi-Progress 
Knitting Co.,Ltd 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

8) The Development of 
Women's Pattern Making by the 
Anatomy Principle 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
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 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 
9) Evaluation of the Efficiency 
of Flat Pattern Making and 
Draping Techniques 

The “4th  RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

10) Evaluaion of the Efficiency 
of Ease Techniques for Blouse 
Arm Holes 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

11) Tailored jacket Pattern for 
Paricular Shape Women 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

12) Evaluation of Physical 
properties of Twll weave 
Morhom fabeic 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

13) ประสิทธิภาพการยับยั้งแบคทีเรีย
ของไมโครเอนแคปซูเลชั้นจากน้ ามัน
หอมระเหยสมุนไพร. 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

14) การพัฒนาผ้าไหมพุมเรียงเพื่อ
เส้ือผ้าสตรีมุสลิม 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

15) การพัฒนาแบบตัดกางเกงส าหรับ
สตรีรูปร่างพิเศษ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

16) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้าเด
นิมที่เหลือจากการตัดในโรงงาน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

17) การพัฒนาหุ่นท าแบบตัดส าหรับ
สตรีรูปร่างสมบูรณ์ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

18) การพัฒนาชุดเครื่องนอนเด็กจาก
ผ้าฝ้ายทอมอืย้อมสธีรรมชาติเพื่อ
ยับยั้งแบคทีเรีย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

19) การพัฒนาผ้าคลุมไหล่จากผ้าทอ
มือกะเหรี่ยงกรณีศึกษาหมู่บ้าน
กะเหรี่ยงตะเพินคี่ หมู ่5 ต าบลวังยาว 
อ าเภอด่านชา้ง จังหวัดสุพรรณบุรี 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 
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20) เทคโนโลยีการตกแต่งส าเร็จ
สะท้อนน้ าของผ้าฝา้ยทอมอืเพื่อผลิต
ชุดเชฟ 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

21) สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสมส
แปนเด็กส์ตกแต่งด้วยไมโครแคปซูล
กลิ่นน้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการ
ระดับชาติ ครั้งที่ 6  วันที่ 26 
มิถุนายน 2558 ณ มหาวิทยาลัย
หาดใหญ่ 

2558 

22) สมบัติผ้าถักที่ตกแต่งส าเร็จด้วย
คอลลาเจน 

การประชุมวิชาการระดับชาติและ
นานาชาติ คณะวิทยาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 
(ICMSIT 2015) 

2558 

23) การพัฒนาแบบตัดขนาดตัว
มาตรฐานส าหรับเครื่องแบบสนาม
ทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH 
CONFERENCE @ DPU วันเสาร์ที่ 
29 กรกฎาคม 2558 

2558 

ผศ.ดร.เจริญ  เจริญชัย 1) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักแผ่น
แคลเซียมสูงจากผักพื้นบ้าน 
 
 

การประชุมวิชาการและเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ และ
นานาชาติ ครั้งที่ 1/2556 วิทยาลัย
บัณฑิตเอเชีย 

2556 
 
 
 

2) การประยุกต์เทคโนโลยกีล้าเชื้อ
ยีสต์ส าหรับผู้ผลิตขนมตาล 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2555 
 

3) การประยุกต์ใช้กล้าเชื้อบริสุทธิ์ใน
กระบวนการผลิตข้าวหมากทางการค้า 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2556 
 

4) การพัฒนาผลิตภัณฑ์แผ่นห่อ
อาหารจากซังขนุน 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 

5) การพัฒนาคู่มือการปรับ เปลี่ยน
พฤติกรรมการบริโภคอาหารของผู้ป่วย
โรคไตวายเรื้อรัง 

การประชุมวิชาการส่งเสริมสุขภาพ
และอนามยัสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ 
ครั้งที่ 6 ประจ าปี 2556 

2556 

6) ผลของค่าความเป็นกรด – ด่างต่อ
คุณสมบัติทางเคมีกายภาพของเมือก
กระเจี๊ยบเขยีว 

การประชุมวิชาการเพื่อน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ สถาบันวิจยั
จุฬาภรณ์ 

2557 

7) การประยุกต์ใช้น้ ามันมะพร้าว
ทดแทนครีมในผลิตภัณฑ์ไอศกรีม 

วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 2558 

ผศ.ดร.เลอลักษณ์  เสถียรรัตน ์ 1) Antioxidant and Hypoglycemic 
Activities of in L6 muscle cells and 
3T3-L1 adipose cells of Nelumbo 
nucifera Gaerth Pollen Extract. 

งานประชุมวิชาการประจ าปี 2556 
คณะแพทย์ศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ 

2013 
 
 

 
2) Antioxidant and Glucose 
Transport effect in L6 muscle 
cells and 3T3-L1 adipose cells of 
Nelumbo nucifera Root Extract. 

International congress and 
Annual Meeting of the Society 
for Medical Plant and Natural 
roduct Reasearch (GA) 2013. 

2013 
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3) Hypoglycemic activities of 
Syzgium aromaticum Linn flower 
Extract in L6 muscle cells and 
3T3-L1 adipose cells. 

การประชุมวิชาการโภชนาการ
แห่งชาติ ครั้งที่ 7 
 

 

2013 
 
 

 
4) การศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระและ
ฤทธิ์ต้านเบาหวานในเซลล์กล้ามเนื้อ
และเซลล์ไขมันของสารสกัดรากบัว 

The 1st Conference on Health 
and Beauty Product. 

 

2556 
 

 
5) Antioxidant activity of 
Nelumbo nucifera Gaerth Extract.   

การประชุมวิชาสิ่งแวดล้อมและการ
พัฒนาชนบท ครั้งที่ 5 (ICERD 5) 

2014 

 
6) Hypoglycemic Activities 
Eugenol of Syzgium aromaticum 
Linn flower Extract in L6 muscle 
cells and 3T3-L1 adipose cells. 

การประชุมวิชาการนานาชาติ 
NATPRO 5. 

 
2014 

7) การศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ
และปริมาณสารประกอบฟีนอลกิของ
บัวหลวง 

งานประชุมวิชาการระดับชาติงานเกษตร 
แฟร์นนทรีอีสาน ครั้งที่ 2 “วิชาการ
ก้าวหน้า ภูมิปัญญาแห่งลุ่มน้ าโขง” 

2557 

ดร.สุภา  จุฬคุปต์                      1) Antibacterial Activity by 
Kaempferia Parviflora 
Microencapsulation and 
Applications For Textile industry  

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
2) Evaluation of Physical 
properties of Twll weave 
Morhom fabric 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
3) Application Of Aromatherapy 
On Cotton Fabric By 
Microcapsules 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 
 
 

 
4) An Analysis of Factors  
Affecting the Knitwear Ironing: A 
Case Study of Hi-Progress 
Knitting Co.,Ltd 

The “ 4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

5) The Development of 
Women's Pattern Making by the 
Anatomy Principle 

The “4th RMUTP International 
Conference: Textiles and  
Fashion Pullman Bangkok King 
Power, Bangkok, Thailand 

2012 

6) การพัฒนากระเป๋าสตรีเศษผ้า     
เดนิมที่เหลือจากการตัดในโรงงาน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่มไทย 

การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 5 “การ
พัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อ
ความยั่งยืน” 

2556 
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 7) การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าจาก

เชือกกล้วยมัดย้อม 
การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ประจ าปี 2556 การวิจัยและพัฒนา : 
จากท้องถิ่นสู่ประชาคมอาเซียน 

2556 

8) การพัฒนาดินปั้นเถา้แกลบส าหรับ
งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

9) การพัฒนาเชือกผักบุ้งส าหรับ
ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 35 
ระหว่างวันที ่25-26 มิถุนายน 
2558 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราช
นครินทร์ 

2558 

 
 เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
 ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด (ระบุเหตุผล…………………………………………………………) 

11 การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่ก าหนด 
ผลการด าเนินงาน 
 

รอบระยะเวลา 
หลักสูตร 

ปีการศึกษาที่
พัฒนา 

ปีการศึกษาที่ใช้จัด
การศึกษา 

การพิจารณา 

หลักสูตรเดิม 2553-2557 2558 สภามหาวิทยาลัยอนุมัติ
หลักสูตรปรับปรุง ในคราว

ประชุมครั้งที ่3/2553 
เมื่อวันที่ 8 เมษายน 2553 

 
ส านักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา 

(สกอ.)รบัทราบการให้ความ
เห็นชอบหลักสูตร เมื่อวันที่ 15 

กรกฎาคม 2553 
หลักสูตรปัจจุบัน  2558-2562 2563 ปัจจุบันเป็นการใช้หลักสูตร  

ปีที ่1 
ของรอบระยะเวลา 
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กระบวนการปรับปรุงหลักสูตร ด าเนินการดังนี้ 
 

กระบวนการ ผลการด าเนินงาน 
(อธิบายผลการด าเนินงานในแต่ละกระบวนการ)    

1. แต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรฯ ค าสั่งมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ที่ 169.1/2552 
เรื่อง แต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรระดับปริญญาโท 
สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ตามกรอบมาตรฐาน

คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
2. วิเคราะห์ความต้องการใช้บัณฑิต/ 
   ตลาดแรงงาน ความพร้อมของคณะ 
   คู่แข่ง และจุดเด่นของหลักสูตร 
   เพ่ือจัดท ากรอบแนวคิด     

ความต้องการใช้บัณฑิต/ตลาดแรงงาน บัณฑิตนักปฏิบัติ 
เชี่ยวชาญเทคโนโลยี 
 

ความพร้อมของคณะ  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์มี
เครื่องมือ และอาจารย์ประจ าที่มีความรู้ความสามารถ 
 

คู่แข่ง  ไม่ได้เป็นสาขาคหกรรมศาสตร์แต่เป็นบริหารคหกรรม
ศาสตร์ และขาดอาจารย์ประจ าที่มีคุณวุฒิเพียงพอ 
 

จุดเด่นของหลักสูตร  หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลธัญบุรี มีการจัดการเรียนการสอนเป็นหลักสูตร 2 ปี 
ตามแผน ก แบบ ก2 ลักษณะเดียว ซึ่งเป็นแผนการศึกษาที่เน้น
การวิจัยโดยจัดให้มีการท าวิทยานิพนธ์ที่น าเอาเทคโนโลยีมาใช้ 
เพ่ือให้นักศึกษาได้มีการเรียนรู้และฝีกการทดลองปฏิบัติงานจริง 
นักศึกษามีความเชี่ยวชาญในสาขาวิชาของตน และสามารถ
ปฏิบัติงานได้จริง สมกับค าว่า “บัณฑิตนักปฏิบัติ” 

3. จัดท า (ร่าง) หลักสูตร มคอ. 2 และ 
    เสนอ สวท. ตรวจสอบ (ร่าง) หลักสูตร 

สวท. เห็นชอบในการน าหลักสูตรเข้าเสนอต่อคณะ
กรรมการบริหารวิชาการและวิจัย   

4. สวท. น าเสนอ (ร่าง) หลักสูตรต่อ 
   คณะกรรมการบริหารวิชาการและวิจัย   

คณะกรรมการบริหารวิชาการและวิจัย เห็นชอบในการ
น าเสนอหลักสูตรต่อสภาวิชาการ ในการประชุมครั้งที่ 

2/2553 วันที่ 17 กุมภาพันธ์ 2553 
5. สวท. น าเสนอ (ร่าง) หลักสูตรต่อ 
   สภาวชิาการ 

สภาวิชาการ เห็นชอบในการน าเสนอหลักสูตรต่อสภา
มหาวิทยาลัยฯ ในการประชุมครั้งที่ 3/3553 วันที่ 3 มีนาคม 2553 

6. สวท. น าเสนอ (ร่าง) หลักสูตรต่อ 
   คณะกรรมการด้านหลักสูตรและการ 
   เรียนการสอน ของสภามหาวิทยาลัย 

สภามหาวิทยาลัยฯ อนุมัติหลักสูตร ในการประชุม 
ครั้งที่ 3/2553 วันที่ 8 เมษายน 2553 

 



สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธญับุรี 

รายงานการประเมินตนเองระดับหลักสูตร (มคอ.7) ประจ าปีการศึกษา 2557 หน้า 45 

 เกณฑ์การประเมิน/ผลการด าเนินงาน 

7. สวท. แจ้งส านักงานคณะกรรมการ 
   อุดมศึกษา  (สกอ.) เพ่ือรับทราบและ 
   ให้ความเห็นชอบ 

ส านักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา (สกอ.) 
รับทราบการให้ความเห็นชอบหลักสูตร  

เมื่อวันที่ 15 กรกฎาคม 2553 

   เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
   ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด (ระบุเหตุผล....................................................................................) 

12 การด าเนินงานให้เป็นไปตามตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงานเพื่อการประกันคุณภาพหลักสูตรและการเรียนการ
สอนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
ผลการด าเนินงาน 
มีการด าเนินงานครบถ้วนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติข้อ 1-5 

 

ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน 
(Key Performance Indicators) 

ผลการด าเนินงานและ
เอกสารอ้างอิง/หลักฐาน 

เปรียบเทียบผลการ
ด าเนินงานกับเกณฑ ์

ผ่านเกณฑ์ ไม่ผ่านเกณฑ์ 
1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรอย่างนอ้ยร้อยละ 80 มีส่วนร่วมในการประชุม
เพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการด าเนินงานหลักสตูร 

- เอกสารรายงานการประชุม
อาจารย์ประจ าหลักสูตรจ านวน 5 คน 

  

2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ หรือ มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถ้ามี) 

- มคอ. 2 หลักสูตรคหกรรมศาสตร 
มหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรม
ศาสตร์ (หลักสูตรใหม่ พ.ศ. 2553) 

  

3. มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม 
(ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละ
ภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา 

- รายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3)  
ภาคการศึกษาที่ 1/2557 จ านวน 5 วิชา 
- รายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3)  
ภาคการศึกษาที่ 2/2557 จ านวน 10 วิชา  

  

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของรายวิชา และรายงานผลการ
ด าเนินการของประสบการณภ์าคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.
6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุกรายวิชา 

- รายงานผลการด าเนินงานรายวิชา 
(มคอ.5) ภาคการศึกษาที่ 1/2557 
จ านวน 5 วิชา 
- รายงานผลการด าเนินงานรายวิชา 
(มคอ.5) ภาคการศึกษาที่ 2/2557 
จ านวน 10 วิชา 

  

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 
60 วัน หลังสิ้นสุดปีการศึกษา 

- รายงานผลการด าเนินงานของ
หลักสตูร (มคอ.7) ประจ าปี
การศึกษา 2557 จ านวน 15 รายวิชา 
โดยก าหนดเสร็จในวันท่ี 10 ก.ค. 58 

  

หมายเหตุ     ผลการด าเนินงานใน ข้อ1 ข้อ 2 และข้อ 3 จะต้องอยู่ในระบบสารสนเทศเพื่อการด าเนินงานตามกรอบคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) โดยใช้โปรแกรม Vision Net ของส านักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียน มทร.ธัญบุรี 

1. รายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3)  
2. รายงานผลการด าเนินงานรายวิชา (มคอ.5)  
3. รายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตร (มคอ.7) 
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    หมวดที่ 2 อาจารย ์
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รายงานการประเมินตนเองระดับหลักสูตร (มคอ.7) ประจ าปีการศึกษา 2557 หน้า 47 

อธิบายผลการด าเนินงานตามตัวบ่งช้ีต่อไปนี้ 
ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 

องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 
ตัวบ่งชี้ท่ี 4.1 : การบริหารและพัฒนาอาจารย์   
ผลการด าเนินงาน 
    1.  การรับและแต่งตั้งอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

เมื่อมีการลาออกของอาจารย์ประจ าหลักสูตร หลักสูตรต้องรับและแต่งตั้ งอาจารย์ประจ าหลักสูตร ซึ่งการ
ลาออกแบ่งออกเป็น 2 กรณี คือ กรณีที่รู้ล่วงหน้า ได้แก่ เนื่องจากการเกษียรหรือการลาศึกษาต่อ และกรณีลาออก
กะทันหัน หลักสูตรจะมีวิธีการรับและแต่งตั้งอาจารย์ประจ าหลักสูตร 2 วิธีคือ 

1) การคัดเลือกจากอาจารย์ในคณะ โดยคณะกรรมการหลักสูตรประชุมพิจารณาคัดเลือก ตาม
คุณสมบัติอาจารย์ให้สอดคล้องกับเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรด้านคุณวุฒิ ความรู้ ความสามารถ 
ประสบการณ์ งานวิจัย ต าแหน่งทางวิชาการ โดยประธานหลักสูตรน าเสนอผู้ผ่านการคัดเลือกต่อ
คณะเพ่ือให้คณะพิจารณาให้ความเห็นชอบตามล าดับ หากคณะเห็นชอบ ด าเนินการเสนอชื่อผู้ผ่าน
การพิจารณาต่อสภามหาวิทยาลัยเพ่ืออนุมัติ หากไม่เห็นชอบ คณะจะส่งให้คณะกรรมการหลักสูตร
กลับมาพิจารณาอีกครั้ง 

2) การรับสมัครจากภายนอก โดยคณะกรรมการหลักสูตรประชุมร่วมกันก าหนดคุณสมบัติของผู้สมัคร
และท าหนังสือเสนอคณะ เพ่ือเป็นไปตามระบบการรับสมัครของมหาวิทยาลัยฯ แต่การสมัคร
กระบวนการจะด าเนินการโดยเร่งด่วน 

หลักจากได้อาจารย์ประจ าหลักสูตรจากวิธีที่ 1 หรือ 2 แล้ว หลักสูตรจัดการปฐมนิเทศอาจารย์ประจ า
หลักสูตรใหม่ ในหัวข้อเรื่อง การบริหารจัดการหลักสูตร กฎระเบียบ ภาระหน้าที่และความรับผิดชอบของอาจารย์
ประจ าหลักสูตรโดยหลักสูตร 

หมายเหตุ : ในปีการศึกษา 2557 หลักสูตรได้มีการเปลี่ยนแปลงอาจารย์ประจ าหลักสูตร เนื่องจาก ผศ.ดร.
เจริญ เจริญชัย ขอลาออกจากหลักสูตรเพ่ือไปปฏิบัติหน้าที่ประธานหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร หลักสูตรจึงท าการคัดเลือกอาจารย์ประจ าหลักสูตรใหม่ตามวิธีที่ 1 และ
จากการคัดเลือกหลักสูตรได้ ดร.ประดิษฐา ภาษาประเทศ มาปฏิบัติหน้าที่อาจารย์ประจ าหลักสูตร และได้
มอบหมายให้ ผศ.ดร.อรวัลภ์ อุปถัมภานนท์ มาปฏิบัติหน้าที่ประธานหลักสูตร แทน ผศ.ดร.เจริญ เจริญชัย 

หลังจากได้อาจารย์ประจ าหลักสูตรใหม่ มีการประเมินกระบวนการรับและแต่งตั้งในด้านหลักเกณฑ์ที่ใช้ใน
การรับ ถ้าพบข้อบกพร่องในการท างานของอาจารย์ประจ าหลักสูตรใหม่  ถ้าพบข้อบกพร่องของหลักเกณฑ์ในการ
รับและแต่งตั้งอาจารย์ประจ าหลักสูตรใหม่ คณะกรรมการหลักสูตรควรจัดประชุม เพ่ือปรับปรุงเกณฑ์การ
พิจารณาให้ได้อาจารย์ที่มีคุณสมบัติครบถ้วน 

นอกจากนี้หลักสูตรยังได้จัดท าแผนแสดงอัตราก าลังส ารองเพ่ือใช้ประกอบการพิจารณาคัดเลือกอาจารย์
ประจ าหลักสูตรถ้ามีการลาออกของอาจารย์ประจ าหลักสูตรดังนี้ 
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รายงานการประเมินตนเองระดับหลักสูตร (มคอ.7) ประจ าปีการศึกษา 2557 หน้า 48 

ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 
 

วิชาเอก 
จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษาในระดับปริญญาเอกในแต่ละปีการศึกษา 

2558 2559 2560 2561 2562 
อาหารและโภชนาการ - - 1 คน - 1 คน 
สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 1 คน - - 1 คน - 
งานประดิษฐ์ - 1 คน - - - 

 
    2.  ระบบการบริหารอาจารย์     

หลักสูตรได้ท าการบริหารหลักสูตร โดยมีสวัสดิการจากส่วนต่างๆ คือ มหาวิทยาลัยฯ มีการให้สวัสดิการตาม
สิทธิข้าราชการ, การประกันอุบัติเหตุของมหาวิทยาลัย, มีระบบสหกรณ์ในการออมและกู้ยืม, มีการจัดสรรบ้านพัก 
และมีสถานพยาบาล ในส่วนของคณะมีการสนับสนุนให้น าเสนอผลงานทางงวิชาการ, บริการวิชาการ และ
หลักสูตรมีการจัดเลี้ยงอาหารทุกครั้งที่มีการประชุม, มีการจัดประชุมนอกสถานที่และการรับประทานอาหาร
ร่วมกัน, การจัดห้องประชุมของหลักสูตรที่เป็นสัดส่วน, มีสิ่งอ านวยความสะดวกแก่อาจารย์ประจ าหลักสูตร และ
หลักสูตรจัดเจ้าหน้าที่อ านวยความสะดวกด้านการเรียนการสอนให้อาจารย์ 

 
    3.  การส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์   

ในกรณีที่เป็นอาจารย์รับเข้าใหม่จากภายนอกตามวิธีที่ 2 ต้องผ่านกระบวนการปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่ของ
มหาวิทยาลัย ในส่วนของหลักสูตรจะมีการปฐมนิเทศของหลักสูตร โดยเมื่อได้อาจารย์ประจ าหลักสูตรใหม่แล้ว
หลักสูตรจะด าเนินการตามแผนการพัฒนาอาจารย์ใหม่ คือ จัดประชุมเพ่ือแนะน าอาจารย์ประจ าหลักสูตร, 
หลักสูตร, ภาระงาน, กิจกรรมต่างๆ และร่วมกันก าหนดหัวข้อการพัฒนาอาจารย์ในแต่ละปี เพ่ือจัดท าแผนการจัด
และของบประมาณในการด าเนินการ และให้อาจารย์ก าหนดแผนการพัฒนาส่วนบุคคล เช่น การฝังตัว การ
น าเสนอวิจัย หรือการเข้าร่วมอบรม ให้สอดคล้องกับการเรียนการสอนและวิทยานิพนธ์ หลังจากนั้นหลักสูตร
ด าเนินการพัฒนาอาจารย์ตามแผนที่ก าหนด ท าการประเมินผลการพัฒนาอาจารย์แต่ละท่าน แล้วน าผลการ
ประเมินที่ได้มาปรับปรุงข้อบกพร่องและก าหนดแนวทางการพัฒนาอาจารย์ในปีต่อไป 

หมายเหตุ : ในปีการศึกษา 2557 หัวข้อที่อาจารย์ร่วมกันก าหนด คือ โครงการเสริมสร้างวิสัยทัศน์ใน
วิชาชีพคหกรรมศาสตร์ โดยมีอาจารย์เข้าร่วมทั้งหลักสูตร, โครงการอบรมการเขียนบทความวิจัย โดยมีอาจารย์เข้า
ร่วมทั้งหลักสูตร, โครงการฝังตัวในสถานประกอบการ มีอาจารย์เข้าร่วม จ านวน 2 ท่าน และการน าเสนอ
ผลงานวิจัย มีอาจารย์เข้าร่วม จ านวน 2 ท่าน 

นอกจากนี้หลักสูตรมีการเสริมสร้างบรรยากาศทางวิชาการ โดยจัดสถานที่ส าหรับอาจารย์ประจ าหลักสูตร  
เพ่ือให้สะดวกต่อการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ และจัดท า KM เรื่อง การเขียนรายงานวิจัยเพื่อการตีพิมพ์ 

และจากการประชุมเพ่ือก าหนดแผนพัฒนาในปีต่อไป หัวข้อที่ได้รับการก าหนด คือ การเขียนบทความวิจัย
เพ่ือตีพิมพ์เผยแพร่ ระดับบัณฑิตศึกษา 
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องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 
ตัวบ่งชี้ท่ี 4.2 : คุณภาพอาจารย์ประจ าหลักสูตร 
ผลการด าเนินงาน 
     ในปีการศึกษา 2557 มีอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่ปฏิบัติงานจริงจ านวน ...5..... คน  ลาศึกษาต่อจ านวน....-.... คน  
มีคุณวุฒิปริญญาเอก ....5....... คน และด ารงต าแหน่งทางวิชาการ......3....... คน 
 

    - ร้อยละของอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก…………100………………………… 
      ส าหรับหลักสูตรปริญญาโท 
 
                                                   ร้อยละของอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก 
         เกณฑ์คะแนนการประเมิน   =                                                                              x 5 
                                                                                    60 
 

               
            

                                  
        - ร้อยละของอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่ด ารงต าแหน่งทางวิชาการ............60..................... 
        ส าหรับหลักสูตรปริญญาโท 
                                                    
          
 
              
            
       
                              
    - จ านวนผลงานวิชาการของอาจารย์ประจ าหลักสูตร  

ชื่อ-นามสกุล ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่/ตีพิมพ์ ค่าน้ าหนัก 

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท ์ 1) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ตะขบอบแห้ง 
 

Thailand Research Symposium 2014 ภาค
โปสเตอร์ 

0.20 

ผศ.ดร.ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม 1) The Innovation of Thai Silk for 
Design and Production of Muslim 
Women Dresses. 

Report of International Conference “2015 4th 
International Conference on Manufacture 
Engineering, Quality and Production System 
(ICMEQP 2015)” March 14-15, 2015. London: UK. 

0.40 

2) สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสมสแปน
เด็กส์ตกแต่งด้วยไมโครแคปซูลกลิ่น
น้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 6  วันที่ 
26 มิถุนายน 2558 ณ มหาวิทยาลัยหาดใหญ่ 

0.20 

           ร้อยละของอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่ที่ด ารงต าแหนง่ทางวิชาการ 
เกณฑ์คะแนนการประเมิน     =                                                                               x 5 
                                                                    80 
 

คะแนนผลการประเมินในปีนี้   =                  100           x  5                =  ..6.67..(5.00).. 
                                                          60      
 

คะแนนผลการประเมินในปีนี้   =                   60          x  5                =  …………3.75………… 
                                                          80 
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3) สมบัติผ้าถักที่ตกแต่งส าเร็จด้วย
คอลลาเจน 

การประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติ คณะ
วิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 
(ICMSIT 2015) 

0.20 

4) การพัฒนาแบบตัดขนาดตวัมาตรฐาน
ส าหรับเครื่องแบบสนามทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH CONFERENCE @ DPU 
วันเสาร์ที่ 29 กรกฎาคม 2558 

0.20 

ดร.สุภา   จุฬคุปต์ 1) การพัฒนาดินปั้นเถา้แกลบส าหรับ
งานประดิษฐ์ 

การประชุมวิชาการและน าเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ 
ครั้งที่ 35 ระหว่างวันที่ 25-26 มิถุนายน 2558        
ณ มหาวิทยาลยัราชภฏัราชนครินทร์ 

0.20 

2) การพัฒนาเชือกผักบุ้งส าหรับ
ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ ์

การประชุมวิชาการและน าเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ 
ครั้งที่ 35 ระหว่างวันที่ 25-26 มิถุนายน 2558           
ณ มหาวิทยาลยัราชภฏัราชนครินทร์ 

0.20 

 

ประเภทงาน ระดับคุณภาพ 
0.20 0.40 0.60 0.80 1.00 ผลรวมถ่วงน้ าหนัก 

จ านวนงานวิจัยที่ตีพิมพ ์ 6 1 - - - 1.60 

จ านวนงานสรา้งสรรค์ที่เผยแพร ่ - - - - - - 
รวมทั้งหมด 6 1 - - - 1.60 

 

ส าหรับหลักสูตรปริญญาโท 
 

 
 
 
 
 
 
 

องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 
ตัวบ่งชี้ท่ี 4.3 : ผลที่เกิดกับอาจารย์ 
ผลการด าเนินงาน 

1. ในปี 2557 หลักสูตรมีอาจารย์ลดลง 1 ท่าน เนื่องจากย้ายไปเป็นประธานหลักสูตรใหม่ และหลักสูตรได้มีการ
บริหารจัดการคัดเลือกอาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ตามคุณลักษณะที่ก าหนด ภายในระยะเวลา 6 เดือน  และ
เมื่อครบก าหนดระยะเวลาประเมิน คณะกรรมการประจ าหลักสูตรได้ประชุมเพ่ือท าการประเมิน พบว่า 
อาจารย์ประจ าหลักสูตรใหม่สามารถปฏิบัติหน้าที่ได้ดี คณะกรรมการหลักสูตรจึงเห็นว่าเกณฑ์ที่ใช้ในการ
พิจารณาดีอยู่แล้ว 

2. หลักสูตรมีการจัดประเมินความพึงใจของอาจารย์ประจ าหลักสูตรต่อการบริหารจัดการหลักสูตรคหกรรมศาสตร 
มหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ซึ่งจากผลประเมินพบว่าอาจารย์ประจ าหลักสูตรมีความพึง
พอใจโดยรวม อยู่ในระดับมากท่ีสุด ( x  = 4.67) ซึ่งแบ่งออกเป็นด้านต่างๆ ดังนี้ 

           ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานทางวิชาการของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

เกณฑ์คะแนนการประเมิน  =                                                                                    x 5 
                                                                        40 

คะแนนผลการประเมินในปีนี้   =                   32       x  5       =     4 
                                                          40 
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- ด้านการบริหารและพัฒนาอาจารย์ อยู่ในระดับมากที่สุด ( x  = 4.63) 
- ด้านกระบวนการบริหารหลักสูตร อยู่ในระดับมากที่สุด ( x  = 4.72) 
- ด้านกระบวนการเรียนการสอน อยู่ในระดับมากที่สุด ( x  = 4.72) 
- ด้านสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ อยู่ในระดับมากท่ีสุด ( x  = 4.64) 

3. หลักสูตรติดตามผลการขอต าแหน่งทางวิชาการ พบว่า มีอาจารย์ประจ าหลักสูตรได้รับต าแหน่งทางวิชาการ
เพ่ิมข้ึน 1 ท่าน และอีก 2 ท่านอยู่ในระหว่างการด าเนินงาน 
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หมวดที่ 3 นักศึกษาและบัณฑิต 



สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธญับุรี 

รายงานการประเมินตนเองระดับหลักสูตร (มคอ.7) ประจ าปีการศึกษา 2557 หน้า 53 

อธิบายผลการด าเนินงานตามตัวบ่งช้ีต่อไปนี้ 
 

ข้อมูลนักศึกษา 
ปีการศึกษาที่รับเข้า 

(ตั้งแต่ปีการศึกษาที่เริ่มใช้หลักสูตร) 
จ านวนนักศึกษาคงอยู่ (จ านวนจริง) ในแต่ละปีการศึกษา 

2553 2554 2555 2556 2557 
2553 14 14 3 2 1 
2554  19 19 7 7 
2555   8 6 5 
2556    7 7 
2557     16 

ปัจจัยท่ีมีผลกระทบต่อจ านวนนักศึกษา    
ผลกระทบจ านวนนักศึกษารับเข้าลดลงในช่วงปีการศึกษา 2555-2556 เนื่องจากในช่วงนั้นเกิดสถานการณ์น้ า

ท่วม อีกทั้งเกิดจากปัญหาภาวะเศรษฐกิจที่ตกต่ า ท าให้มีผู้เข้ามารับการศึกษาน้อย แต่ในช่วงปีการศึกษา 2557 ก็ได้มี
จ านวนนักศึกษาใหม่เพ่ิมมากข้ึน และสภาพการแข่งขันในการจัดการศึกษาในระดับปริญญาโทสูงขึ้น  

 

ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 
องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 
ตัวบ่งชี้ท่ี 3.1 : การรับนักศึกษา 
ผลการด าเนินงาน 
   1. การรับนักศึกษา                   

การรับนักศึกษาหลักสูตรมีระบบและกลไกการรับนักศึกษาเป็นไปตามระเบียบข้อบังคับของมหาวิทยาลัยฯ 
ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา มีการจัดประชุมวางแผนระดับหลักสูตรเกี่ยวกับการก าหนดแผนรับนักศึกษา
เป็นแผนรับ 5 ปี โดยหลักสูตรได้ก าหนดแผนรับนักศึกษาปีละ 15 คน โดยคุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา ประกอบด้วย 
การรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีคหกรรมศาสตรบัณฑิต วิทยาศาสตรบัณฑิต หรือสาขาวิชาอ่ืนๆ ที่ผ่าน
เกณฑ์การทดสอบพ้ืนฐานคหกรรมศาสตร์ และมีคุณสมบัติอื่นๆ ตามข้อบังคับของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ธัญบุรี ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ.2549 นอกจากนี้หลักสูตรมีโครงการออกประชาสัมพันธ์หลักสูตร
ต่อกลุ่มเป้าหมาย เช่น การแจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์ให้นักศึกษาปริญญาตรีชั้นปีสุดท้าย และการออกตั้งบูธ 
ประชาสัมพันธ์ในงานต่างๆ ซ่ึงการด าเนินงานการรับนักศึกษามีระบบการด าเนินงาน ดังนี้ 

 

ก าหนดจ านวนเป้าหมายจ านวนการรับนักศึกษา 

 

หลักสูตรก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษา 

 

แต่งตั้งคณะกรรมการด าเนินการสอบคัดเลือก 
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ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 
 

ประชาสัมพันธ์การเปิดรับนักศึกษาใหม่ และก าหนดการต่างๆ 

 

ด าเนินการจัดสอบและประกาศผลสอบ 

 

นักศึกษารายงานตัว 

 

จัดปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่และเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา 

 

สรุปและประเมินผลกระบวนการรับนักศึกษา 

 

น าแนวปฏิบัติที่ดีด้านกระบวนการรับนักศึกษาไปปรับปรุงวางแผนการรับนักศึกษาครั้งต่อไป 

 
ระบบและกลไกการรับนักศึกษา 

ระบบ/ขั้นตอน วิธีการด าเนินงาน กลไก/
ผู้รับผิดชอบ 

เอกสารที่เกี่ยวข้อง 

1. ก าหนดจ านวน
เป้าหมายจ านวนการรับ
นักศึกษา 

หลักสูตรก าหนดจ านวนเป้าหมาย 
จ านวนการรับนักศึกษา โดยค านึงถึง
สัดส่วนของอาจารย์ต่อจ านวน
นักศึกษา 

กรรมการ
หลักสูตร 

1. แผนการรับนักศึกษา 
2. รายงานการประชุม
หลักสูตร 

2. หลักสูตรก าหนดเกณฑ์
การรับนักศึกษา 

1. หลักสูตรก าหนดเกณฑ์การรับ
นักศึกษา การทดสอบข้อเขียนในเรื่อง
ความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับเทคโนโลยี     
คหกรรมศาสตร์ การทดสอบความรู้
ทั่วไปเก่ียวกับกลุ่มวิชาที่เลือกเรียน 
และการสอบสัมภาษณ์ 
2. เกณฑ์คุณสมบัติของผู้สมัครสอบ
ด าเนินการตามเกณฑ์ที่ปรากฏใน 
มคอ.2 

1. หลักสูตร 
2. ส านัก
บัณฑิตศึกษา 

เกณฑ์การรับสมัคร
นักศึกษาในประกาศรับ
นักศึกษา 

3. แต่งตั้งคณะกรรมการ
ด าเนินการสอบคัดเลือก 

1. มหาวิทยาลัยด าเนินการแต่งตั้ง
คณะกรรมการด าเนินการสอบ
คัดเลือก 

1. หลักสูตร 
2. ส านัก
บัณฑิตศึกษา 

1. ค าสั่งแต่งตั้งคณะ 
กรรมการด าเนินการสอบ
คัดเลือก ประจ าปี 2557 
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ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 
2. หลักสูตรด าเนินการจัดสอบตาม
กระบวนการทดสอบ เช่น การสอบ
ข้อเขียน การสอบสัมภาษณ์ 

4. ประชาสัมพันธ์การ
เปิดรับนักศึกษาใหม่ และ
ก าหนดการต่างๆ 

ส านักบัณฑิตศึกษาประกาศเกณฑ์
การรับสมัครผ่านช่องทางเว็บไซต์ 

1. ส านัก
บัณฑิตศึกษา 
2. หลักสูตร 

เว็บไซต์ 
http://www.grad.rmutt.
ac.th/ 

5. ด าเนินการจัดสอบและ
ประกาศผลสอบ 

ด าเนินการจัดสอบและประกาศผล
สอบ โดยสรุปผลการสอบส่งให้ส านัก
บัณฑิตศึกษาด าเนินการประกาศ
รายชื่อผู้มีสิทธิ์เข้าศึกษา 

1. คณะกรรมการ
ด าเนินการสอบ 
2. ส านัก
บัณฑิตศึกษา 
3. หลักสูตร 

ประกาศผลสอบ 

6. นักศึกษารายงานตัว นักศึกษาตรวจสอบรายชื่อผู้มีสิทธิเข้า
ศึกษาและน าเอกสารหลักฐานมา
รายงานตัวในวันที่ก าหนด  

1. หลักสูตร 
2. ส านัก
บัณฑิตศึกษา 

บัญชีรายชื่อนักศึกษา 

7. จัดปฐมนิเทศนักศึกษา
ใหม่และเตรียมความ
พร้อมก่อนเข้าศึกษา 

การจัดการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ 
ระดับปริญญาโท 

กรรมการ
หลักสูตร 

โครงการปฐมนิเทศ
นักศึกษาใหม่ ประจ าปี
การศึกษา 2557 

8. สรุปและประเมินผล
กระบวนการรับนักศึกษา 

หลักสูตรจัดการประชุมเพ่ือพิจารณา
จุดเด่น จุดด้วย กระบวนการรับ
นักศึกษา เพ่ือน ามาใช้ในการด าเนิน
หารพัฒนาปรับปรุงการรับนักศึกษา
ใหม่ครั้งต่อไป 

กรรมการ
หลักสูตร 

รายงานการประชุม
คณะกรรมการบริหาร
หลักสูตร 

9. น าแนวปฏิบัติที่ดีด้าน
กระบวนการรับนักศึกษา
ไปปรับปรุงวางแผนการ
รับนักศึกษาครั้งต่อไป 

น าแนวทางปฏิบัติที่ดีในกระบวนการ
รับนักศึกษาไปปรับปรุงในการวาง
แผนการรับนักศึกษาครั้งต่อไป 

กรรมการ
หลักสูตร 

รายงานสรุปผลในรูปของ
แผนปรับปรุง 

 

   2. การเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา  
หลักสูตรจัดปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ก่อนเปิดภาคการศึกษา เพ่ือชี้แจงกฎระเบียบ สิ่งอ านวยความสะดวกใน

การศึกษาที่คณะและหลักสูตรจัดให้ แนะน าอาจารย์หลักสูตร แจกคู่มือนักศึกษาเพ่ือยึดถือเป็นแนวทางปฏิบัติจน
ส าเร็จการศึกษา เปิดโอกาสให้รุ่นพี่ได้พบปะแนะน าการเตรียมตัวเรียนกับรุ่นน้อง จัดกิจกรรมละลายพฤติกรรมเพ่ือ
ส่งเสริมการท างานเป็นทีมให้นักศึกษาช่วยเหลือกันในด้านวิชาการ โดยจากการจัดกิจกรรมปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่
มีค่าเฉลี่ยความพึงพอใจ เท่ากับ 4.63 

ในปีการศึกษาที่ 2557 พบว่า เมื่อเข้าเรียนนักศึกษามีปัญหาด้านความสามารถในการสืบค้นข้อมูลจาก
ฐานข้อมูลต่างๆ และการตรวจสอบการคัดลอกข้อมูลของมหาวิทยาลัยได้ หลักสูตรจึงมีการจัดให้นักศึกษาได้เข้าอบรม
การใช้โปรแกรม Turnitin  เพ่ือน ามาใช้ในการตรวจสอบการคัดลอกข้อมูล และอบรมการใช้โปรแกรมสืบค้นฐานข้อมูล
งานวิจัย จากการประเมินความพึงพอใจต่อการเข้าร่วมอบรมดังกล่าว พบค่าเฉลี่ยความพึงพอใจ เท่ากับ 4.25 
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ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 
จากเหตุผลข้างต้นหลักสูตรยังมีการวางแผนการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาของนักศึกษาใหม่ ปี

การศึกษา 2558 โดยมีการเพิ่มกิจกรรมการจัดอบรมเก่ียวกับการสืบค้นข้อมูลจากฐานข้อมูลต่างๆ ของมหาวิทยาลัย 
นอกเหนือจากการจัดปฐมนิเทศ 
องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 
ตัวบ่งชี้ท่ี 3.2 : การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา 
ผลการด าเนินงาน 
   1. การควบคุมระบบการดูแลการให้ค าปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษา 

1) แจ้ง Website ส าหรับ Download คู่มือการจัดท าวิทยานิพนธ์ พร้อมส าเนาคู่มือการจัดท า
วิทยานิพนธ์ให้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ 

2) ก าหนดอัตราส่วนอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ ต่อนักศึกษาไม่เกิน 1:5 
3) มอบอาจารย์ที่ปรึกษาจัดตารางการเข้าพบที่ชัดเจน 
4) มอบอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์และนักศึกษาร่วมก าหนดแผนการส่งบทความวิจัยเพ่ือการตีพิมพ์ 

เพ่ือให้สอดคล้องกับระยะเวลาในการขอจบ 
5) หลักสูตรประชาสัมพันธ์การรับพิจารณาบทความวิจัยของวารสารหรืองานประชุมวิชาการต่างๆ ที่

เป็นปัจจุบัน บน Facebook ของหลักสูตรเพื่อแจ้งให้อาจารย์และนักศึกษาทราบ   
6) การจัดท าไลน์กลุ่มเพ่ือเป็นช่องทางติดต่อสื่อสารระหว่างนักศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ 

   2.  การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในทศวรรษที่ 21 
หลักสูตรได้ก าหนดคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษาที่ส าคัญ 3 ประการ คือ บุคลิกภาพ ภาวะผู้น าและความ

รับผิดชอบตลอดจนมีวินัยในตนเอง และ จริยธรรมและจรรยาบรรณวิชาชีพ ซึ่งนอกเหนือจากผลการเรียนรู้ทั้ง 5 
ด้าน ดังนั้นหลักสูตรจึงจัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรและจัดการเรียนการสอน ดังนี้    

1) กิจกรรมนักศึกษาที่ส่งผลต่อการพัฒนาคุณลักษณะที่พ่ึงประสงค์ของหลักสูตร ได้แก่ โครงการนัก
วิชาชีพคหกรรมศาสตร์สร้างอาชีพชุมชน และโครงการเสริมสร้างวิสัยทัศน์ต่อวิชาชีพ คหกรรมศาสตร์ 

2) กิจกรรมการพัฒนานักศึกษาที่ครอบคลุมกิจกรรมเสริมสร้างความยึดมั่นผูกพันกับศิลปะและ
วัฒนธรรม ได้แก่ โครงการเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์กับวัฒนธรรมไทย “คหกรรมศาสตร์ก้าวไกล 
วัฒนธรรมไทยสู่อาเซียน” 

3) กิจกรรมพัฒนานักศึกษาที่ช่วยเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ได้แก่ โครงการ
เสริมสร้างวิสัยทัศน์ต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 

4) จัดให้นักศึกษาใหม่ทุกคนเข้าทดสอบความรู้ความสามารถด้านภาษาต่างประเทศ (RT-TEP) เพ่ือวัด
ระดับความรู้ทางด้านภาษา 

เมื่อสิ้นสุดทุกโครงการมกีารประเมินความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการและมีการจัดประชุมคณะกรรมการ
ประจ าหลักสูตรเพื่อแจ้งผลการด าเนินงาน และหาแนวทางการปรับปรุงการจัดกิจกรรมครั้งต่อไป 

และในปี 2557 มีการส ารวจความต้องการของนักศึกษาในหัวข้อที่ต้องการให้หลักสูตรจัดกิจกรรมการพัฒนา
นักศึกษา เพ่ือใช้ในการวางแผนการจัดกิจกรรมด้านการพัฒนา ผลการส ารวจพบว่า นักศึกษาต้องการให้มีการจัด
กิจกรรมการพัฒนานักศึกษาในหัวข้อการเขียนบทความวิจัยเพ่ือการตีพิมพ์ จากเหตุผล ดังกล่าวข้างต้นในปี 2558 
หลักสูตรจึงได้จัดท าโครงการอบรมเชิงปฏิบัติการในหัวข้อเรื่อง การเขียนบทความวิจัยเพื่อการตีพิมพ์ให้กับนักศึกษา 
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ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 
 

องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 
ตัวบ่งชี้ท่ี 3.3 : ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
ผลการด าเนินงาน 
   อัตราการคงอยู่ 

ข้อมลูจ านวนนักศึกษา นับถึงสิ้นปีการศึกษา 2557 เป็นดังนี้ 
ปีการศึกษาที่รับเข้า จ านวนที่รับเข้า จ านวนที่ส าเร็จ

การศึกษา 
จ านวนที่คงอยู่ จ านวนที่หายไป 

2553 14 12 
85.71% 

1 
7.14% 

1 
7.14% 

2554 19 14 
73.68% 

5 
26.32% 

- 

2555 8 3 
37.50% 

3 
37.50% 

2 
25.00% 

2556 7 1 
14.29% 

6 
85.71% 

- 

2557 18 - 16 
88.89% 

2 
11.11% 

จากข้อมูลของปีการศึกษา 2553-2557 มีอัตราการคงอยู่เท่ากับร้อยละ 92.42 อัตราการส าเร็จการศึกษา
ตามระยะเวลาของหลักสูตรเท่ากับร้อยละ 43.75 ในจ านวนที่ไม่ส าเร็จการศึกษาตามก าหนดเวลา ซึ่งนักศึกษาที่ไม่
ส าเร็จการศึกษาตามก าหนดระยะเวลาของหลักสูตร เนื่องจากนักศึกษาใช้เวลาในการจัดท าวิทยานิพนธ์เกิน 2 ปี 

หลักสูตรได้ด าเนินการส ารวจความพึงพอใจของนักศึกษาปริญญาโททุกชั้นปี ในปีการศึกษา 2557 ผลการ
ประเมินโดยรวม ผู้ประเมินมีความพึงพอใจต่อหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต อยู่ในระดับมากที่สุด ( x  = 4.57) 
โดยมีคะแนนความพึงพอใจในด้านอาจารย์ผู้สอนในภาพรวมของหลักสูตสูงสุด ( x  = 4.75) และมีนักศึกษาให้
ข้อเสนอแนะในเรื่องต่างๆ ประกอบด้วย ควรจัดสัมมนาให้รุ่นพี่ท่ีส าเร็จการศึกษาแล้วมาพบแนะน าการวางแผนการ
เรียนให้รุ่นน้อง ควรมีกิจกรรมศึกษาดูงานทุกๆปี ควรจัดศึกษาดูงานต่างประเทศ ห้องสมุดคณะควรมีการเปิดท าการ
วันเสาร์ – อาทิตย์  

ในปีการศึกษา 2557 ไม่มีข้อร้องเรียนด้านการเรียนการสอน อาจเนื่องจากหลักสูตรมีการตั้งอาจารย์ที่
ปรึกษาประจ าตัวนักศึกษาที่เข้ามาแต่ละรุ่น ท าให้เกิดความใกล้ชิดระหว่างอาจารย์กับนักศึกษา หากนักศึกษามี
ปัญหาสามารถแก้ไขได้อย่างรวดเร็ว แต่พบว่ามีข้อร้องเรียนเกี่ยวกับสิ่งอ านวยความสะดวก ได้แก่ น้ าในห้องน้ าไม่
ไหล หลักสูตรจึงแจ้งไปยังฝ่ายอาคารสถานที่ เพ่ือให้ท าการตรวจสอบถังเก็บน้ าทุกๆวันศุกร์ 
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จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษา 

ปีการศึกษาที่รับเข้า 
(ตั้งแต่ปีการศึกษาที่เริ่มใช้หลักสูตร) 

ปีการศึกษาที่ส าเร็จการศึกษา 2554 2555 2556 2557 

2553 จ านวน 10 1 1  
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น 71.43 7.14 7.14  

2554 จ านวน  10 2 2 
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น  52.63 10.53 10.53 

2555 จ านวน   1 2 
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น   12.50 25.00 

2556 จ านวน    1 
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น    14.29 

 

องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑิต 
ตัวบ่งชี้ท่ี 2.1 : คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
ผลการด าเนินงาน 

หลักสูตรได้ด าเนินการส ารวจคุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติจากผู้ใช้
บัณฑิต ที่ส าเร็จการศึกษาในปีการศึกษา 2556 จ านวน 4 คน มีผู้ใช้บัณฑิตตอบแบบประเมินคุณภาพกลับมา จ านวน 3 
คน มีค่าเฉลี่ยคะแนนประเมินเท่ากับ 4.23 จากคะแนนเต็ม 5 
 

องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑิต 
ตัวบ่งชี้ท่ี 2.2 : การเผยแพร่ผลงานของนักศึกษาและผู้ส าเร็จการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
ผลการด าเนินงาน 
นักศึกษาและผู้ส าเร็จการศึกษา ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่ ค่าน้ าหนัก 
นางสาวปุญญศิา  โยนกรอง การประยุกต์ใช้น้ ามันมะพร้าว

ทดแทนครีมในผลิตภัณฑไ์อศกรมี 
วารสารคหเศรษฐศาสตร ์ 0.60 

ว่าท่ี รต.หญิง สรุัตน์วดี  วงค์คลัง การศึกษาฤทธ์ิต้านอนุมลูอิสระ
และปรมิาณสารประกอบฟีนอลิก 
รวมของบัวหลวง 

การประชุมวิชาการระดับชาติ เกษตร
แฟร์นนทรีอีสาน ครั้งท่ี 2 “วิชาการ
ก้าวหน้า ภูมิปัญญาแห่งลุม่น้ าโขง” 

0.20 

การศึกษาฤทธ์ิต้านอนุมลูอิสระ
ของบัวหลวง 

วารสารวิทยาศาสตรเ์กษตร ปีท่ี 45 
ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) พฤษภาคม – 
สิงหาคม 2557 

0.80 

นางสาวณุกานดา  ภัทรปุตรานนท์ สมบัติกายภาพของผ้าฝ้ายผสม 
สแปนเด็กส์ตกแต่งด้วยไมโคร
แคปซูลกลิ่นน้ ามันหอมระเหย 

การประชุมหาดใหญ่วิชาการระดับชาติ 
ครั้งที่ 6  วันที่ 26 มิถุนายน 2558 ณ 
มหาวิทยาลัยหาดใหญ่ 

0.20 
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นักศึกษาและผู้ส าเร็จการศึกษา ชื่อผลงาน แหล่งเผยแพร่ ค่าน้ าหนัก 
นางสาวกนกวรรณ  กันทะกัน การพัฒนาดินปั้นเถ้าแกลบส าหรับ

งานประดิษฐ ์
การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งท่ี 35 
ระหว่างวันท่ี 25-26 มิถุนายน 2558 
ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราชนครินทร์ 

0.20 

นายสุวัฒน์  สิงห์เทพ การพัฒนาเชือกผักบุ้งส าหรับ
ผลิตภณัฑ์งานประดิษฐ ์

การประชุมวิชาการและน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งท่ี 35 
ระหว่างวันท่ี 25-26 มิถุนายน 2558 
ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏราชนครินทร์ 

0.20 

นายณัฐพงษ์  ปัญญาคณุ สมบัตผิ้าถักที่ตกแต่งส าเร็จด้วย
คอลลาเจน 

การประชุมวิชาการระดับชาติและ
นานาชาติ คณะวิทยาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 
(ICMSIT 2015) 

0.20 

นางสาวระพีพรรณ  จันสุราช การพัฒนาแบบตัดขนาดตัว
มาตรฐานส าหรับเครื่องแบบสนาม
ทหารบก 

2015 GRAD. RESEARCH 
CONFERENCE @ DPU วันเสารท์ี่ 29 
กรกฎาคม 2558 

0.20 

  
 ส าหรับหลักสูตรปริญญาโท 

ประเภทงาน ระดับคุณภาพ 
0.10 0.20 0.40 0.60 0.80 1.00 ผลรวมถ่วงน้ าหนัก 

จ านวนงานวิจัยที่ตีพิมพ ์ - 6 - 1 1 - 2.60 

จ านวนงานสรา้งสรรค์ที่เผยแพร ่ - - - - - - - 
รวมทั้งหมด - 6 - 1 1 - 2.60 

     
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

           ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานท่ีตีพิมพ์หรือเผยแพร่ของนักศึกษาและผู้ส าเร็จการศึกษา 

เกณฑ์คะแนนการประเมิน  =                                                                                             x 5 
                                                                        40 

คะแนนผลการประเมินในปีนี้   =                   52           x  5                =  6.5  (5.00) 
                                                          40 
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หมวดที่ 4 ข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตรและ 
คุณภาพการสอนในหลักสูตรข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตร 
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สรุปผลรายวิชาที่เปิดสอนในภาค/ปีการศึกษา  
รหัส ชื่อวิชา ภาค/ปี

การศึกษา 
ร้อยละการกระจายของเกรด จ านวนนักศึกษา 

A B+ B C+ C D+ D F I ลงทะเบียน สอบผ่าน 

06810501วิทยาการ
ครอบครัวและผูบ้ริโภค 

1/2557 14 
56% 

3 
12% 

6 
24% 

- - - - 2 
8% 

- 25 23 

06810503:เทคโนโลยีการ
จัดการธุรกจิคหกรรมศาสตร ์

1/2557 7 
38.89% 

3 
16.67% 

6 
33.33% 

- - - - 1 
5.56% 

1 
5.56% 

18 16 

06810504:สถิติและการ
วิจัยคหกรรมศาสตร ์

1/2557 7 
38.89% 

5 
  27.78% 

4 
22.22% 

1 
5.56% 

- - - 1 
5.56% 

- 18 17 

06810505:สัมมนา 1/2557 5 
62.50% 

3 
 37.50% 

- - - - - - - 8 8 

06810506:จริยธรรมใน
อาชีพคหกรรมศาสตร ์

1/2557 22 
88% 

1 
4% 

- - - - - 1 
4% 

1 
4% 

25 23 

06810502:เทคโนโลยีใน
งานคหกรรมศาสตร ์

2/2557 10 
62.50% 

4 
25.00% 

- - - - - 2 
12.50% 

- 16 14 

06811501:นวัตกรรมสิ่งทอ
และเครื่องนุ่งห่ม 

2/2557 3 
60% 

1 
20% 

1 
20% 

- - - - - - 5 5 

06811503:การวางแผนและ
ควบคุมการผลติใน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่ม 

2/2557 2 
40% 

1 
20% 

2 
40% 

- - - - - - 5 5 

06811507:ทัศนมิติในงานสิ่ง
ทอและเครื่องนุ่งห่ม 

2/2557 3 
60% 

1 
20% 

1 
20% 

- - - - - - 5 5 

06812501:การวิเคราะห์
ผลิตภณัฑ์อาหารและ
โภชนาการ 

2/2557 5 
83.33% 

- - - - - - 1 
16.67% 

- 6 5 

06812502:เทคโนโลยีการ
ผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร 

2/2557 1 
16.67% 

3 
50.00% 

1 
16.67% 

- - - - 1 
16.67% 

- 6 5 

06812506:ทัศนมิติในงาน
อาหารและโภชนาการ 

2/2557 5 
83.33% 

- - - - - - 1 
16.67% 

- 6 5 

06813502:การบริหารจดัการ
นวัตกรรมงานประดิษฐ์ 

2/2557 3 
60% 

1 
20% 

- - - - - 1 
20% 

- 5 4 

06813503:นวัตกรรมเพื่อ
ชุมชน 

2/2557 3 
60% 

1 
20% 

- - - - - 1 
20% 

- 5 4 

06813509:ทัศนมิติในงาน
ประดิษฐ ์

2/2557 3 
60% 

- 1 
20% 

- - - - 1 
20% 

- 5 4 
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คุณภาพหลักสูตรการเรียนการสอนและการประเมินผล 
ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 

องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
ตัวบ่งชี้ท่ี 5.1 : สาระของรายวิชาในหลักสูตร 
ผลการด าเนินงาน 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นหลักสูตรใหม่ เปิดการเรียนการ
สอนตั้งแต่ปีการศึกษา 2553 หลักสูตรไดม้ีการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง ในด้านการส่งเสริมกิจกรรม การสืบค้นงานวิจัย
จากฐานข้อมูล น างานวิจัยใหม่ๆมาประกอบการเรียนการสอน เพ่ิมการศึกษาดูงานสอดแทรกเข้าไปในทุกรายวิชา 
เ พ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพในการจัดการเรียนการสอนจากประสบการณ์ตรง  ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ หลักสูตรต้องได้รับการปรับปรุง ตามระยะเวลาที่ก าหนดในปีที่ 5 ที่เปิดท าการสอน โดย
หลักสูตรมีกระบวนการปรับปรุง ดังนี้  
 

กระบวนการปรับปรุงหลักสูตร     
ขั้นตอนที่ 1 

1.1 คณะแต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรให้เป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา
แห่งชาติ พ.ศ. 2552 (TQF) หลังจากนั้นคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรท าการวิเคราะห์และสังเคราะห์
ลักษณะของการก าหนดหลักสูตรรายวิชาที่มีความทันสมัย  โดยมีการจัดเก็บข้อมูลที่ใช้ในการพัฒนา
หรือปรับปรุงหลักสูตรด้วยวิธีการดังต่อไปนี้ 
(1) ส ารวจความคิดเห็นจากกลุ่มบัณฑิต 
(2) ส ารวจความคิดเห็นจากผู้ทรงคุณวุฒิ 
(3) ส ารวจความคิดเห็นของผู้ใช้บัณฑิต 

1.2 คณะจัดท ากรอบแนวคิดในการปรับปรุงหลักสูตร 
1.3 ส านักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียน (สวท.) น าเสนอคณะกรรมการด้านหลักสูตรและการเรียนการ

สอนของสภามหาวิทยาลัย 
กรณี  มติที่ประชุมไม่เห็นชอบ ให้คณะพิจารณาทบทวน หากประสงค์จะด าเนินการให้แก้ไขปรับปรุงแล้ว

น าเสนอกลับเข้าสู่ขั้นตอนที่ 1 ข้อ 1.2 
กรณี  มติที่ประชุมเห็นชอบ (หากมีข้อเสนอแนะให้คณะปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะ) แล้วให้

ด าเนินการในขั้นตอนที่ 2 
ขั้นตอนที่ 2 

2.1 คณะจัดท า (ร่าง) หลักสูตร (มคอ.2) ให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน ดังนี้ 
(1)  เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2548 

(ส าหรับหลักสูตรระดับปริญญาโท หรือหลักสูตรระดับปริญญาเอก) 
(2)  กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2552 

(Thai Qualification Framework of Higher Education) (TQF: HEd) 
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2.2 คณะส่ง (ร่าง) หลักสูตรให้ สวท. ตรวจสอบความถูกต้อง 
2.3 สวท. ตรวจสอบ (ร่าง) หลักสูตรให้ถูกต้องตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และให้คณะปรับปรุงแก้ไข (ถ้ามี) 
2.4 สวท. น าเสนอคณะกรรมการบริหารงานวิชาการและวิจัย 
กรณี  มติที่ประชุมไมเ่ห็นชอบ ให้ด าเนินการปรับปรุงแก้ไข แล้วกลับเข้าสู่ขั้นตอนที่ 2 
กรณี  มติที่ประชุมเห็นชอบ (หากมีข้อเสนอแนะให้คณะปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะ) แล้วให้

ด าเนินการในขัน้ตอนที่ 3 
ขั้นตอนที่ 3 

3.1 คณะส่ง (ร่าง) หลักสูตรให้ สวท. ตรวจสอบความถูกต้อง 
3.2 สวท. ตรวจสอบ (ร่าง) หลักสูตรอีกครั้ง รวมทั้งกรณีการปรับแก้ตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการ

บริหารงานวิชาการและวิจัย 
3.3 สวท. น าเสนอสภาวิชาการมหาวิทยาลัยฯ 
กรณี  มติที่ประชุมไมเ่ห็นชอบ ให้ด าเนินการปรับปรุงแก้ไข แล้วกลับเข้าสู่ขั้นตอนที่ 3 
กรณี  มติที่ประชุมเห็นชอบ (หากมีข้อเสนอแนะให้คณะปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะ) แล้วให้

ด าเนินการในขั้นตอนที่ 4 
ขั้นตอนที่ 4 

4.1 คณะส่ง (ร่าง) หลักสูตรให้ สวท. ตรวจสอบความถูกต้อง 
4.2 สวท. ตรวจสอบ (ร่าง) หลักสูตรอีกครั้ง รวมทั้งกรณีการปรับแก้ตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการ

สภาวิชาการมหาวิทยาลัยฯ 
4.3 สวท. น าเสนอคณะกรรมการด้านหลักสูตรและการเรียนการสอน ของสภามหาวิทยาลัยฯ 
กรณี  มติที่ประชุมไมเ่ห็นชอบ ให้ด าเนินการปรับปรุงแก้ไข แล้วกลับเข้าสู่ขั้นตอนที่ 4 
กรณี  มติที่ประชุมเห็นชอบ (หากมีข้อเสนอแนะให้คณะปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะ) แล้วให้

ด าเนินการในขั้นตอนที่ 5 
ขั้นตอนที่ 5 

5.1 คณะส่ง (ร่าง) หลักสูตรให้ สวท. ตรวจสอบความถูกต้อง 
5.2 สวท. ตรวจสอบ (ร่าง) หลักสูตรอีกครั้ง รวมทั้งกรณีการปรับแก้ตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการ

ด้านหลักสูตรและการเรียนการสอนของสภามหาวิทยาลัยฯ 
5.3 สวท. น าเสนอสภามหาวิทยาลัยฯ 
กรณี  มติที่ประชุมไมเ่ห็นชอบ ให้ด าเนินการปรับปรุงแก้ไข แล้วกลับเข้าสู่ขั้นตอนที่ 5 
กรณี  มติที่ประชุมเห็นชอบ (หากมีข้อเสนอแนะให้คณะปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะ) แล้วให้

ด าเนินการในขั้นตอนที่ 6 
ขั้นตอนที่ 6 

6.1 คณะจัดส่งหลักสูตร (มคอ.2) ฉบับสมบูรณ์ให้ สวท. 
6.2 สวท. ตรวจสอบหลักสูตร (มคอ.2) ฉบับสมบูรณ์ รวมทั้งกรณีการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของ

คณะกรรมการสภามหาวิทยาลัยฯ 
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6.3 สวท. เสนอ สกอ. เพื่อรับทราบการให้ความเห็นชอบ 
6.4 สกอ. รับทราบการให้ความเห็นชอบ และแจ้งต่อมหาวิทยาลัยฯ 
6.5 สวท. แจ้งผลการรับทราบการให้ความเห็นชอบของ สกอ.ให้คณะ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 

 
หลักคิดในการออกแบบหลักสูตร ข้อมูลที่ใช้ในการพัฒนาหลักสูตรและวัตถุประสงค์ของหลักสูตร      

ผลการปรับปรุงหลักสูตรมีการก าหนดแนวคิดหลักส าหรับการออกแบบหลักสูตร ดังนี้ จากการเปลี่ยนแปลง
อย่างรวดเร็วของระบบเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือการสื่อสาร ในยุคไร้พรมแดนได้ส่งผลกระทบต่อบทบาทหน้าที่การ
ท างานของบัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษาด้านคหกรรมศาสตร์ โดยเฉพาะการท างานในระดับผู้บริหารที่เกี่ยวข้องในสาย
วิชาชีพคหกรรมศาสตร์ สามารถพัฒนาระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ ซึ่งการพัฒนาความรู้ทางคหกรรมศาสตร์ 
เทคโนโลยีและวิทยาศาสตร์ สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ได้ถูกพัฒนาเพ่ือตอบสนองต่อปัญหาของงานด้าน 
คหกรรมศาสตร์ โดยเน้นการสร้างองค์ความรู้ใหม่ เทคโนโลยีทางด้านกระบวนการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การ
ปรับปรุงคุณภาพ การควบคุมคุณภาพ และสามารถประยุกต์เทคโนโลยีด้านคหกรรมศาสตร์ เพ่ิมศักยภาพในการ
แข่งขันได้ในระดับสากล รวมทั้งสร้างนักวิจัยที่มีความรู้ความสามารถในการท างานด้านการวิจัยที่มีคุณภาพและใช้งาน
ได้จริง ตลอดจนสอดคล้องต่อแนวทางในการพัฒนาประเทศเพ่ือการแข่งขันในระดับภูมิภาคและระดับโลกต่อไป 
วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 

1) เพ่ือปลูกฝังคุณธรรม จริยธรรม ความมีระเบียบวินัย จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ 
2) เพ่ือผลิตนักวิจัยด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ในกลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม กลุ่มวิชาอาหารและ

โภชนาการ กลุ่มวิชางานประดิษฐ์ และกลุ่มวิชาการพัฒนาการเด็กและครอบครัว ที่มีความรู้และสามารถ
ใช้เทคนิคการวิจัยอย่างเป็นระบบในการด าเนินการวิจัย ตลอดจนเผยแพร่ในรูปแบบต่างๆ ต่อกลุ่ม
นักวิชาการ นักวิชาชีพ บุคคลในชุมชน และอุตสาหกรรมได้ 

3) เพ่ือผลิตมหาบัณฑิตนักปฏิบัติด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ในกลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม กลุ่มวิชา
อาหารและโภชนาการ กลุ่มวิชางานประดิษฐ์ และกลุ่มวิชาการพัฒนาการเด็กและครอบครัว ที่สามารถ
วิเคราะห์และประยุกต์ใช้ผลงานวิจัยในการพัฒนาการปฏิบัติในวิชาชีพ และบูรณาการงานด้านคหกรรม
ศาสตร์กับศาสตร์ด้านอื่นๆได้ 

4) เพ่ือผลิตมหาบัณฑิตนักบริหารจัดการด้านเทคโนโลยีคหกรรรมศาสตร์ในกลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่ องนุ่งห่ม 
กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ กลุ่มวิชางานประดิษฐ์ และกลุ่มวิชาการพัฒนาการเด็กและครอบครัว ที่
สามารถแสดงออกอย่างมีอิสระต่อการจัดการแก้ปัญหาทั้งที่คาดการณ์ได้และคาดการณ์ไม่ได้ สามารถ
ท างานร่วมกับผู้อ่ืนและแสดงออกซ่ึงสภาวะผู้น าได้อย่างเหมาะสม 

 
การปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์วิชานั้นๆ      

ด้วยคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ด าเนินการปรับปรุงหลักสูตรที่ครบรอบก าหนดตามกรอบระยะเวลา
ของหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2558) ใน
การนี้ คณะฯ ได้จัดท า (ร่าง) หลักสูตรฯ โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือปรับปรุงหลักสูตรให้สอดคล้อง ทันสมัย และตรงกับ
วิสัยทัศน์ของมหาวิทยาลัย คือ “มหาวิทยาลัยนักปฏิบัติมืออาชีพชั้นน าด้านวิทยาศาสตร์เทคโนโลยี  และนวัตกรรม



สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธญับุรี 

รายงานการประเมินตนเองระดับหลักสูตร (มคอ.7) ประจ าปีการศึกษา 2557 หน้า 65 

ในระดับประเทศ ก้าวสู่ระดับสากล” สอดคล้องกับแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 11 ที่ให้
ความส าคัญกับการพัฒนาคนและสังคมให้มีคุณภาพ รวมทั้งสร้างโอกาสทางเศรษฐกิจด้วยฐานความรู้เทคโนโลยี 
นวัตกรรมและความคิดสร้างสรรค์ บนพ้ืนฐานการผลิตและการบริโภคที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม เพ่ือให้หลักสูตรมี
ความเหมาะสมและทันสมัยกับสถานการณ์ปัจจุบันและสอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงานโดยเฉพาะข้อ
ผูกพันที่จะเป็นประชาคมอาเซียนในปลายปี 2558 และเพ่ือให้โครงสร้างและเนื้อหาของหลักสูตรมีความถูกต้องกับ
ข้อมูลที่เป็นจริงในสถานการณ์ปัจจุบัน โดยได้ท าการปรับปรุงหลักสูตร ดังต่อไปนี้ 

1) ปรับเปลี่ยนอาจารย์ประจ าหลักสูตร ตามการเปลี่ยนแปลงของบุคลากรภายในองค์กร 
2) ปรับเปลี่ยนวัตถุประสงค์ของหลักสูตรให้สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แห่งชาติ พ.ศ. 2552 
3) จัดท าแผนพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษาให้มีความเป็นเลิศในการวิจัยในแขนงต่างๆ ของ

เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ใฝ่รู้ รู้รอบ รู้ลึก สร้างสรรค์และพัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่อง มีคุณธรรม 
จริยธรรม และระเบียบวินัย มีทักษะทางวิชาชีพ การสื่อสาร การบริหารงานวิจัยและการใช้เทคโนโลยี
ที่ทันสมัย มีความรับผิดชอบและตระหนักในบทบาทของตนเองต่อสังคมโลก และมีความสามารถด้าน
การใช้ภาษาอังกฤษ 

4) จัดท าค าอธิบายรายวิชาให้มีความทันสมัย ตรงตามความต้องการของตลาดแรงงานโดยเฉพาะข้อ
ผูกพันที่จะเป็นประชาคมอาเซียนในปลายปี 2558 

5) ปรับเปลี่ยนแผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา 
(Curriculum Mapping) ให้มีความสอดคล้องกับเนื้อหาของแต่ละรายวิชา 

องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
ตัวบ่งชี้ท่ี 5.2 : การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน 
ผลการด าเนินงาน 
   1.  การพิจารณาก าหนดผู้สอน  มีข้ันตอนดังนี้ 

1) กรรมการประจ าหลักสูตรก าหนดผู้สอนโดยใช้ผลการประเมินผลการเรียนการสอนเฉลี่ยไม่น้อยกว่า 
3.5 จากคะแนนเต็ม 5 ส าหรับผู้ที่มีผลการสอนต่ ากว่าเกณฑ์ คณะกรรมการประจ าหลักสูตรจะ
ประชุมพิจารณาหารือร่วมกับอาจารย์ผู้สอน และให้ผู้สอนท าแผนการปรับปรุงแก้ไข และติดตาม
คะแนนการประเมินรอบใหม่ ถ้าคะแนนยังต่ ากว่าเกณฑ์ 3.5 คะแนน จากคะแนนเต็ม 5 คะแนน
คณะกรรมการหลักสูตรจะประชุมก าหนดตัวผู้สอนใหม่ ซึ่งจากการประเมินผลการเรียนการสอน ใน
ปีการศึกษา 2557 ไม่มีอาจารย์ผู้สอนท่านใดได้คะแนนการประเมินต่ ากว่า 3.5 และผลการประเมิน
การสอนโดยรวมทั้ง 15 รายวิชา มีคะแนนเฉลี่ย เท่ากับ 4.50 จากคะแนนเต็ม 5 คะแนน 

2) กรรมการประจ าหลักสูตรก าหนดรายวิชาให้ผู้สอนกระจายไปยังรายวิชาต่างๆ ที่เป็นวิชาบังคับ 
เพ่ือให้ผู้เรียนในหลักสูตรได้เรียนรู้กับผู้สอนที่มีความหลากหลาย ก าหนดให้อาจารย์ผู้สอนสอนใน
วิชาบังคับไม่ควรเกิน 2 วิชา หรือผู้เรียนไม่ควรเรียนกับอาจารย์คนเดิมเกินกว่า 2 วิชา/ภาค
การศึกษา ซึ่งในปีการศึกษา 2557 ไม่มีอาจารย์ผู้สอนท่านใดสอนวิชาบังคับเกิน 2 วิชา หรือไม่มี
อาจารย์คนเดิมสอนเกิน 2 วิชา/ภาคการศึกษา 
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3) การพิจารณาผู้สอนค านึงถึงความช านาญในเนื้อหาที่สอน ผลงานวิจัยหรือประสบการณ์ท างานที่
เกี่ยวข้องกับวิชานั้นๆ 

   2.  การก ากับติดตามและตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้ (มคอ.3) การจัดการเรียนการสอน 
1) คณะฯ มีการก าหนดให้อาจารย์ผู้สอนจะต้องส่ง มคอ.3 ก่อนวันเปิดภาคเรียนเป็นเวลา 30 วัน 
2) คณะกรรมการประจ าหลักสูตรก ากับติดตามให้ผู้สอนท าการจัดท า มคอ.3 โดยจะท าการตรวจเช็ค

การจัดส่งก่อนก าหนดเวลา 2 สัปดาห์ และส่งข้อความติดตามรายบุคคล และถ้าอาจารย์ผู้สอนท่าน
ใดไม่ส่งภายในระยะเวลาที่ก าหนดจะจัดท ารายงานเสนอต่อที่ประชุมคณะกรรมการประจ า
หลักสูตร เพ่ือประกอบการพิจารณาการก าหนดตัวผู้สอนต่อไป 

3) ก าหนดให้มีการประเมินการสอนโดยผู้เรียนปลายภาคการศึกษา และมีการน าผลการประเมินเสนอ
ต่อที่ประชุมคณะกรรมการประจ าหลักสูตร หากพบว่ามีผลการประเมินต่ ากว่าเกณฑ์ จะด าเนินการ
แก้ไขและติดตามผล 

   3.  การควบคุมหัวข้อวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษา ให้สอดคล้องกับสาขาวิชาและ
ความก้าวหน้าของศาสตร์ 

1) แนะน านักศึกษาเกี่ยวกับขั้นตอนการท าวิทยานิพนธ์ในวิชาที่เกี่ยวข้องกับการวิจัยขณะศึกษาตั้งแต่
ชั้นปีที่ 1 เลือกท าหัวข้อวิจัยตามความสนใจของตนเองภายใต้การดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษา
วิทยานิพนธ์ในขั้นต้น 

2) แต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่มีคุณสมบัติเหมาะสมและมีความเชี่ยวชาญในสาขาวิชาที่
สอดคล้องกับความต้องการของนักศึกษา ตลอดจนเป็นประเด็นหัวข้อวิจัยที่ร่วมสมัย สนองความ
ต้องการและเป็นประโยชน์ต่อสังคม สอดคล้องกับปรัชญาของหลักสูตรนั้นๆ โดยจะมีวิชาสัมมนาที่
ช่วยพัฒนาหัวข้อวิทยานิพนธ์ให้มีความเหมาะสม 

3) จัดสอบโครงร่างวิทยานิพนธ์ โดยให้นักศึกษาน าเสนอหัวข้อและแนวคิดทางการวิจัย น าเสนอและตอบ
ข้อซักถามของคณะอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ ภายในภาคการศึกษาต้นของปีการศึกษาในชั้นปีที่ 2 

4) ก ากับ ส่งเสริม ควบคุมผลงานวิทยานิพนธ์ของนักศึกษาให้ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ตามระเบียบของ
มหาวิทยาลัย 

   4. การแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์และค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษา ที่มีความเชี่ยวชาญ
สอดคล้องหรือสัมพันธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์ 

1) แต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์ประจ า 1 ท่าน สามารถเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ของ
นักศึกษาปริญญาโทได้ไม่เกิน 5 คน ตามเกณฑ์มาตรฐานที่ สกอ. ก าหนด 

2) แต่งตั้งกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก เน้นบุคคลที่เป็นอาจารย์นอกระดับอุดมศึกษาที่สังกัด
มหาวิทยาลัย มีวุฒิปริญญาเอก และมีประสบการณ์ในหัวข้อวิทยานิพนธ์ 

3) แต่งตั้งกรรมการสอบโครงร่างและรายงานวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์จะเน้นให้โครงสร้างกรรมการ
สอบมีความเหมาะสม มีต าแหน่งทางวิชาการ ไม่ใช่เป็นอาจารย์ที่เพิ่งส าเร็จการศึกษามาใหม่ๆ 

4) ไม่ควรเปลี่ยนอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ เว้นแต่มีเหตุสุดวิสัย ตามนโยบายของส านักบัณฑิตศึกษา 
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   5. การช่วยเหลือ ก ากับ ติดตาม ในการท าวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระและการตีพิมพ์ผลงานในระดับ
บัณฑิตศึกษา 

1) หลักสูตรจะแจ้งเตือนให้นักศึกษาท ารายงานความก้าวหน้าการด าเนินการท าวิทยานิพนธ์ก่อนการ
ลงทะเบียนในทุกภาคการศึกษา และให้อาจารย์ที่ปรึกษาลงนามรับทราบทุกครั้งก่อนการลงทะเบียน 

2) หลักสูตรแจ้งแหล่งข้อมูลที่เป็นปัจจุบันใน Facebook ของหลักสูตร เพ่ือให้เป็นข้อมูลส าหรับ
พิจารณาการเลือกสถานที่ตีพิมพ์ 

3) อาจารย์ที่ปรึกษาแจ้งตารางการเข้าพบให้นักศึกษาทราบ 
4) หลักสูตรสนับสนุนให้มีการเผยแพร่ผลงานวิจัยโดยให้นักศึกษาจัดท าบทความวิจัยในช่วงก าลังท า

วิทยานิพนธ์ โดยสามารถน าเสนอผลการวิจัยบางส่วนในที่ประชุมวิชาการหรือตีพิมพ์ในวารสารทาง
วิชาการ เพ่ือให้นักศึกษาส าเร็จการศึกษาได้ตามระยะเวลาที่ก าหนด 

จากการวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน พบว่าในปีการศึกษา 2557 การก าหนดการ
สอนไม่มีอาจารย์ได้รับคะแนนประเมินการสอนต่ ากว่าเกณฑ์ และไม่มีอาจารย์เดิมสอนเกิน 2 วิชาต่อภาคการศึกษา 
ส่วนการติดตามและตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้ (มคอ. 3) พบว่า ทุกรายวิชาส่งครบตามก าหนดเวลา 
อัตราส่วนระหว่างอาจารย์ที่ปรึกษาต่อนักศึกษาเป็นไปตามที่ก าหนดคือ 1:5  จากการที่หลักสูตรแจ้งแหล่งข้อมูลที่
เป็นปัจจุบันใน Facebook ของหลักสูตร เพ่ือให้เป็นข้อมูลส าหรับพิจารณาการเลือกสถานที่ตีพิมพ์ท าให้นักศึกษา
สามารถเข้าถึงแหล่งเผยแพร่ผลงานทางวิชาการได้ง่ายขึ้น และการที่หลักสูตรจะแจ้งเตือนให้นักศึกษาท ารายงาน
ความก้าวหน้าการด าเนินการท าวิทยานิพนธ์ก่อนการลงทะเบียนในทุกภาคการศึกษา และให้อาจารย์ที่ปรึกษาลง
นามรับทราบทุกครั้งก่อนการลงทะเบียน ท าให้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์สามารถติตามความก้าวหน้าของการ
ด าเนินวิทยานิพนธ์ได้ง่ายขึ้น 
องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
ตัวบ่งชี้ท่ี 5.3 : การประเมินผู้เรียน 
ผลการด าเนินงาน 
     1.  การประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  

การประเมินผลการศึกษาจะกระท าเมื่อสิ้นภาคการศึกษาแต่ละภาคการศึกษา โดยให้ผลการประเมินเป็น
ระดับคะแนน (Grade) ซึ่งระดับคะแนน ค่าระดับคะแนน และผลการศึกษาเป็นดังนี้ 
   

ระดับคะแนน ค่าระดับคะแนน                ผลการศึกษา 
A 4.0 ดีเลิศ                 ( Excellent ) 
B+ 3.5 ดีมาก                 ( Very Good ) 
B 3.0 ดี                      ( Good ) 
C+ 2.5 ค่อนข้างดี            ( Fairly Good ) 
C 2.0 พอใช้                 ( Fair ) 
D+ 1.5 ค่อนข้างพอใช้       ( Poor) 
D 1.0 อ่อน                  ( Very Poor ) 
F 0 ตก                    ( Fail ) 
S - สอบผ่าน / เป็นที่พอใจ            ( Satisfactory ) 
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U - สอบไมผ่่าน / ไม่เป็นท่ีน่าพอใจ  ( Unsatisfactory ) 
I - การวัดผลรายวิชายังไมส่มบรูณ ์  ( Incomplete ) 
W - ขอถอนวิชาเรียนหลังก าหนด      ( Withdrawal ) 
AU - เข้าร่วมฟังบรรยาย 

การสอบภาษาต่างประเทศ ให้ผลการประเมินเป็นระดับคะแนน ดังนี้ 
    

ระดับคะแนน ผลการศึกษา 
S สอบผ่าน / เป็นท่ีพอใจ         ( Satisfactory ) 
U สอบไม่ผ่าน / ไม่เป็นที่พอใจ   ( Unsatisfactory ) 

 
     2.  การตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 

1) คณะกรรมการหลักสูตรรวบรวมผลการประเมินการเรียนรู้ของนักศึกษาทุกรายวิชาในแต่ละภาค
การศึกษามาตรวจสอบความถูกต้อง 

2) คณะฯ แต่งตั้งคณะกรรมการอนุมัติผลการเรียนและตรวจทานความถูกต้อง  
3) คณะกรรมการอนุมัติผลการเรียนและตรวจทานความถูกต้องร่วมกันพิจารณาการประเมินผลการ

เรียนรู้ของนักศึกษาแต่ละรายวิชา หากพบข้อผิดพลาดจะเชิญอาจารย์ประจ ารายวิชามาชี้แจงการ
ประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 

4) หากข้อมูลมีการแก้ไข อาจารย์ประจ ารายวิชาจะน าไปแก้ไขและน ามาส่งมอบให้คณะกรรมการ
อนุมัติผลการเรียนและตรวจทานความถูกต้องตรวจสอบการประเมินผลต่อไป 
 

     3.  การก ากับการประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร (มคอ. 5 มคอ.6 และมคอ.7) 
1) คณะฯ มีการก าหนดให้อาจารย์ผู้สอนจะต้องส่ง มคอ.5 หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาภายใน 30 วัน 
2) คณะกรรมการประจ าหลักสูตรก ากับติดตามให้ผู้สอนท าการจัดท า มคอ.5 โดยจะท าการตรวจเช็ค

การจัดส่งก่อนก าหนดเวลา 2 สัปดาห์ และส่งข้อความติดตามรายบุคคล และถ้าอาจารย์ผู้สอนท่าน
ใดไม่ส่งภายในระยะเวลาที่ก าหนดจะจัดท ารายงานเสนอต่อที่ประชุมคณะกรรมการประจ า
หลักสูตร เพ่ือประกอบการพิจารณาการก าหนดตัวผู้สอนต่อไป 

3) คณะกรรมการหลักสูตรร่วมกันจัดท า มคอ.7 ภายในระยะเวลา 60 วันหลังสิ้นสุดปีการศึกษา 
 

     4.  การประเมินวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษา   
การประเมินผลวิทยานิพนธ์ให้ผลการประเมินเป็นระดับคะแนน  ดังนี้ 
 

ระดับคะแนน ผลการศึกษา 
P ผ่าน            ( Pass ) 
F ตก              ( Fail ) 

 

จากการด าเนินการประเมินผู้เรียนในปีการศึกษาท่ี 2557 หลักสูตรได้ด าเนินการตามข้ันตอนข้างต้นพบว่า 
วิชาที่เปิดสอนมีจ านวน 15 วิชา แบ่งเป็นภาคการศึกษาที่ 1 จ านวน 5 วิชา และภาคการศึกษาที่ 1 จ านวน 10 วิชา 
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นักศึกษาส่วนใหญ่มีผลการเรียนอยู่ในระดับไม่ต่ ากว่า B ดังแสดงในตารางสรุปผลรายวิชาที่เปิดสอนใน ปีการศึกษา 
2557 (หน้า 58) โดยวิชาที่มีผลการเรียนไม่ปกติมี 2 วิชาดังแสดงในตารางการวิเคราะห์รายวิชาที่มีผลการเรียนไม่
ปกติ (หน้า 68) นักศึกษาได้ผ่านการสอบภาษาต่างประเทศ โดยมีระดับคะแนนเป็น S มีจ านวน 8 คน ระดับ
คะแนน U จ านวน 9 คน นักศึกษาที่ลงวิทยานิพนธ์ทุคนมีระดับคะแนน P หลักสูตรมีการก ากับการประเมินการ
จัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตรจาก มคอ. 5 ของทุกรายวิชาตามก าหนดเวลาเพ่ือจัดท า มคอ.7 เมื่อ
สิ้นสุดปีการศึกษา  

จากผลการด าเนินงานข้างต้น หลักสูตรได้ประชุมนักศึกษาเพ่ือให้แนวทางในการพัฒนาภาษาต่างประเทศ
แก่นักศึกษา โดยจัดแนวทางในการเลือกให้นักศึกษา 2 แนวทาง ประกอบด้วย การสอบมาตรฐานการเรียนรู้
ภาษาต่างประเทศ RT – TEP  และการให้นักศึกษาลงทะเบียนเรียนภาษาต่างประเทศในปีการศึกษาต่อไป 
 
 
 

องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
ตัวบ่งชี้ท่ี 5.4 : ผลการด าเนินงานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
 

ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน 
(Key Performance Indicators) 

KPI ที่ต้องด าเนินการใน
ปีการศึกษา 2557 
(มาจาก มคอ.2) 

ผลการด าเนินงานและ
เอกสารอ้างอิง/หลักฐาน 

เปรียบเทียบผลการ
ด าเนินงานกับเกณฑ ์

ผ่านเกณฑ์ ไม่ผ่านเกณฑ์ 
1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรอย่างน้อยรอ้ยละ 
80 มีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน 
ติดตาม และทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร 

อาจารย์ประจ าหลักสตูร
มีการประชุม จ านวน 6 
ครั้ง ในรอบปีการศึกษา 
โดยมีอาจารย์ประจ า

หลักสตูรเข้าร่วมประชุม
อย่างน้อยร้อยละ 80 

เอกสารายงานการประชุม   

2. มีรายละเอียดของหลักสตูร ตามแบบ 
มคอ.2 ท่ีสอดคล้องกับ มาตรฐาน
คุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถ้ามี) 

มีการจัดท า มคอ.2 
ตั้งแต่ปีการศึกษา 2553 

และมีการปรับปรุง
หลักสตูรปี 2558 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต  
(หลักสูตรใหม่ พ.ศ. 2553) 

  

3. มีรายละเอียดของรายวิชา ตามแบบ 
มคอ.3 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนใน
แต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา 

จัดท ารายละเอียดของ
รายวิชา ตามแบบ มคอ.3 

ของภาคเรียนที่ 1 
จ านวน 5 วิชา ภาคเรียน

ที่ 2 จ านวน 10 วิชา 

มคอ.3 ปีการศึกษา 2557   

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของ
รายวิชา ตามแบบ มคอ.5 ภายใน 30 วัน หลัง
สิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุก
รายวิชา 

จัดท ารายงานผลการ
ด าเนินการของรายวิชา 
ตามแบบ มคอ.5 ของ

ภาคเรยีนที่ 1 จ านวน 5 
วิชา ภาคเรียนที่ 2 
จ านวน 10 วิชา 

 

มคอ.5 ปีการศึกษา 2557   
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน 
(Key Performance Indicators) 

KPI ที่ต้องด าเนินการใน
ปีการศึกษา 2557 
(มาจาก มคอ.2) 

ผลการด าเนินงานและ
เอกสารอ้างอิง/หลักฐาน 

เปรียบเทียบผลการ
ด าเนินงานกับเกณฑ ์

ผ่านเกณฑ์ ไม่ผ่านเกณฑ์ 
5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของ
หลักสตูร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60
วัน หลังสิ้นสดุปีการศึกษา 

จัดท ารายงานผลการ
ด าเนินการของหลักสูตร 

ตามแบบ มคอ.7 ใน
วันท่ี 31 ก.ค. 58 

มคอ.7 ปีการศึกษา 2557   

6. มีการทวนสอบผลสมัฤทธ์ิของ
นักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ท่ี
ก าหนดใน มคอ.3 อย่างน้อยร้อยละ 25 
ของรายวิชาที่เปิดสอนในแตล่ะปี
การศึกษา 

มีการทวนสอบ
ผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษา
ตามมาตรฐานผลการ
เรียนรู้ทีเ่ปิดสอนในปี

การศึกษา 2557 จ านวน 
10 รายวิชา (100 %) 

รายงานผลการทวนสอบ   

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจดัการ
เรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ 
การประเมินผลการเรยีนรู้ จากผลการ
ประเมินการด าเนินงานท่ีรายงานใน 
มคอ.7 ปีท่ีแล้ว 

มีการพัฒนา/ปรับปรุง
การจัดการเรยีนการ

สอนจาก มคอ.7 จากปี
การศึกษา 2556 ในการ

ส่งเสริมกิจกรรมการ
เรียนการสอน เช่น 

การศึกษาดูงาน การ
เชิญวิทยากรที่มีความรู้

และประสบการณ ์

ผลการประเมินการสอน   

8. อาจารย์ใหม่ (ถ้ามี) ทุกคน ไดร้บัการ
ปฐมนิเทศหรือค าแนะน าด้านการ
จัดการเรียนการสอน 

มีการปฐมนเิทศอาจารย์
ประจ าหลักสตูรใหม่ 
จ านวน 1 ท่าน คือ       

ดร.ประดิษฐา ภาษาประเทศ 

รายงานผลการปฐมนิเทศ
อาจารย์ใหม ่

  

9. อาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกคนได้รับ
การพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือ
วิชาชีพ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง 

อาจารย์ประจ าหลักสตูร
ทุกท่าน เข้าร่วมการ
พัฒนาทางวิชาการ 2 
โครงการ ได้แก่ การ

เขียนบทความวิจัย และ
โครงการเสรมิสร้าง
วิสัยทัศน์ต่อวิชาชีพ 

คหกรรมศาสตร ์

รายงานผลการด าเนินโครงการ   

10. จ านวนบุคลากรสนับสนุนการเรยีนการ
สอน (ถ้ามี) ไดร้ับการพัฒนาวิชาการ และ/
หรือวิชาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ตอ่ปี 

บุคลากรสายสนับสนุน
การเรยีนการสอน ได้เข้า
ร่วมโครงการพัฒนาทาง

วิชาการ จ านวน 5 
โครงการ  

รายงานผลการด าเนินโครงการ
และหนังสือเชิญเข้าร่วมอบรม 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน 
(Key Performance Indicators) 

KPI ที่ต้องด าเนินการใน
ปีการศึกษา 2557 
(มาจาก มคอ.2) 

ผลการด าเนินงานและ
เอกสารอ้างอิง/หลักฐาน 

เปรียบเทียบผลการ
ด าเนินงานกับเกณฑ ์

ผ่านเกณฑ์ ไม่ผ่านเกณฑ์ 
11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาต่อ
คุณภาพการสอนของอาจารย์และสิ่ง
สนับสนุนการเรียนรู้ ไม่น้อยกวา่ 3.50 จาก
ระดบัคะแนน 5.00 

ระดับความพึงพอใจของ
นักศึกษาต่อคุณภาพการ
สอนของอาจารย์และสิ่ง
สนับสนุนการเรยีนรู้ ใน

ปีการศึกษา 2557 

ผลการประเมินความพึงพอใจ   

12. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปี
สุดท้าย/บณัฑิตใหม่ที่มีต่อคณุภาพหลักสูตร 
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0 

ระดับความพึงพอใจของ 
น.ศ. ช้ันปีสุดท้าย ที่มีต่อ
คุณภาพหลักสตูรมีเฉลีย่ 

4.42 

รายงานผลความพึงพอใจของ
นักศึกษาปีสุดท้าย/บณัฑิตใหม่ที่

มีต่อคุณภาพหลักสูตร 

  

13. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้
มหาบัณฑิตที่มีต่อมหาบณัฑิตใหม ่เฉลี่ย
ไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0 

ระดับความพึงพอใจของ
ผู้ใช้มหาบัณฑิตต่อ

มหาบัณฑิตใหม่ เฉลี่ย 
4.23 จากคะแนนเต็ม 5.0 

รายงานผลความพึงพอใจของ
ผู้ใช้บัณฑิตที่มตี่อบัณฑิตใหม ่

  

14. นักศึกษามีงานท าภายใน 1 ปี หลัง
ส าเรจ็การศึกษา ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

การเก็บข้อมูลจาก
นักศึกษาท่ีส าเรจ็

การศึกษาในปีการศึกษา 
2556 จ านวน 4 คน 

รายงานผลภาวการณม์ีท าของ
นักศึกษาท่ีส าเรจ็การศึกษาในปี

การศึกษา 2556 

  

รวมตัวบ่งช้ีในปีนี ้   14  
จ านวนตัวบ่งช้ีที่ด าเนินการผ่าน
เฉพาะตัวบ่งช้ีที่ 1-5 

  5  

ร้อยละของตัวบ่งช้ีที่ 1-5   100  
จ านวนตัวบ่งช้ีในปีนี้ท่ีด าเนินการผ่าน   14  
ร้อยละของตัวบ่งช้ีทั้งหมดในปีนี ้   100  

 
การวิเคราะห์รายวิชาที่มีผลการเรียนไม่ปกติ 

รหัส ชื่อวิชา 
ภาค

การศึกษา 
ความผิดปกติ การตรวจสอบ เหตุที่ท าให้ผิดปกติ มาตรการแก้ไข 

06812501 
การวิเคราะห์
ผลิตภณัฑ์อาหารและ
โภชนาการ 

2/2557 นักศึกษาได้เกรด A 
จ านวน 5 คน และ
เกรด F จ านวน 1 
คน 

ผู้สอนช้ีแจงให้
คณะกรรมการ
บริหารหลักสตูร
ทราบวิธีการสอน
และการประเมินผล 

เนื่องจากวิชาการวิเคราะห์
ผลิตภณัฑ์อาหารและ
โภชนาการ สอบเก็บคะแนน
และมีคะแนนจากการบ้านใน
ระหว่างที่เรยีนท าให้
นักศึกษามีผลคะแนนท่ีด ี

เพิ่มวิธีการ
ประเมินโดย
พิจารณาจากการ
แสดงออกในการ
วิเคราะหโ์จทย์
ปัญหาในระหว่าง
การเรยีน 
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06812506 
ทัศนมิติในงานอาหาร
และโภชนาการ 

2/2557 นักศึกษาได้เกรด A 
จ านวน 5 คน และ
เกรด F จ านวน 1 
คน 

ผู้สอนช้ีแจงให้
คณะกรรมการ
บริหารหลักสตูร
ทราบวิธีการสอน
และการประเมินผล 

วิชาทัศนมิติในงานอาหาร
และโภชนาการ ได้ให้
นักศึกษาท างานตามที่ไดร้ับ
มอบหมายส่งเป็นรายบุคคล 
ซึ่งนักศึกษาสามารถท างาน
สง่ได้อย่างเรียบร้อยสมบูรณ ์

ควรตั้งหลักเกณฑ์
ในการประเมินผล
ให้ละเอียดขึ้น 
เน้นการ
มอบหมายงานท่ี
ต้องท าการ
วิเคราะหเ์พิ่มมาก
ขึ้น 

 
รายวิชาที่ไม่ได้เปิดสอนในปีการศึกษา  

ด าเนินการเปิดสอนตารางสอนในแต่ละภาคการศึกษาทุกวิชา 
รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา เหตุผลที่ไม่เปิดสอน มาตรการที่ด าเนินการ 

- - - - 
 
รายวิชาทีส่อนเนื้อหาไม่ครบในปีการศึกษา  

ไม่ปรากฏรายวิชาที่สอนเนื้อหาไม่ครบในปีการศึกษา 2557 
รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา หัวข้อที่ขาด สาเหตุที่ไม่ได้สอน วิธีแก้ไข 

- - - - - 
 

คุณภาพของการสอน 
 

การประเมินรายวิชาที่เปิดสอนในปีท่ีรายงาน 
รายวิชาที่มีการประเมินคุณภาพการสอน และแผนการปรับปรุงจากผลการประเมิน 

รหัสช่ือวิชา 
(เฉพาะวิชาชีพ) 

ภาคการศึกษา ผลการประเมินโดยนักศึกษา แผนการปรับปรุง 
มี (คะแนน

เฉลี่ย) 
ไม่ม ี

06810501วิทยาการ
ครอบครัวและผูบ้ริโภค 

1/2557 4.437 - เพิ่มการศึกษาดูงาน หน่วยงานท่ีเกี่ยวกับ
ครอบครัวมากข้ึน เพื่อเสรมิสร้างประสบการณ์
ในการแก้ปัญหาดา้นครอบครัว 

06810503:เทคโนโลยีการ
จัดการธุรกจิคหกรรมศาสตร ์

1/2557 4.361 - เพิ่มกิจกรรมให้นักศึกษาได้ฝึกทักษะ 
จัดเนื้อหาให้ทันสมัย และให้ผู้เรียนมีส่วนร่วม
มากขึ้น 

06810504:สถิติและการ
วิจัยคหกรรมศาสตร ์

1/2557 4.583 - 1. เน้นการอ่านบทความวิจัยที่เกีย่วข้องกับ
หัวข้อวิทยานิพนธ ์
2. น าเสนอการวางแผนการทดลองที่จะใช้ใน
การท าวิทยานิพนธ์โดยไดผ้่านการเห็นชอบจาก
ที่ปรึกษา 
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06810505:สัมมนา 1/2557 3.750 - ควรเพิ่มเติมกิจกรรมและวิธีการสอน 
เกี่ยวกับการน าเสนอผลงานวิชาการของนักศึกษา
และสื่อการเรียนการสอนภาษาอังกฤษ 

06810506:จริยธรรมใน
อาชีพคหกรรมศาสตร ์

1/2557 4.507 - 1. จัดกิจกรรมให้นักศึกษาประเมนิตนเองของ
ด้านจริยธรรมตั้งแต่ก่อนเรียนและหลังเรียน 
2. เรียนกรณีศึกษาเพิ่ม และให้นักศึกษา
วิเคราะหเ์ป็นรายบุคคล 
3. ปรับเนื้อหาหลักสูตรส าหรับจรยิธรรมของผู้
ประกอบวิชาชีพธุรกิจคหกรรมศาสตร ์
4. จัดโครงการพัฒนานักศึกษาทางจริยธรรมโดย
วิธีธรรมปฏิบัติ ในสัปดาห์ที่ 5-6 และเตรียม
โครงการถ่ายทอดวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ให้
พร้อมเพื่อด าเนินโครงการในสัปดาห์ที่ 14 
5. สัปดาห์ที่ 15 จัดประชุมสัมมนานักศึกษา 
วิเคราะหป์ัญหาและข้อเสนอแนะในการด าเนิน
โครงการครั้งต่อไป 

06810502:เทคโนโลยีใน
งานคหกรรมศาสตร ์

2/2557 4.464 - ควรเพิ่มเติมกิจกรรมและวิธีการสอนเกี่ยวกับ
นวัตกรรมงานวิจยัเพิ่มเติมและน าเสนอผลงาน
เพื่อให้เกิดการแลกเปลี่ยนองค์ความรูร้ะหว่างผูเ้รียน 

06811501:นวัตกรรมสิ่งทอ
และเครื่องนุ่งห่ม 

2/2557 4.690 - 1. มีการปรับแก้เอกสารการสอนบางส่วนจาก
ภาษาอังกฤษเป็นภาษาไทยเพื่อความเข้าใจที่ดี
ขึ้นของนักศึกษา 
2. จัดให้มีการดูงานในโรงงานสิ่งทอเพื่อความ
เข้าใจในเนื้อหาการสอนให้ดีขึ้น  

06811503:การวางแผนและ
ควบคุมการผลติใน
อุตสาหกรรมเครื่องนุ่งห่ม 

2/2557 4.476 - เพิ่มกิจกรรมให้นักศึกษาได้ฝึกทักษะ จัดเนื้อหา
ให้ทันสมัย และให้ผู้เรียนมสี่วนร่วมมากข้ึน 

06811507:ทัศนมิติในงานสิ่ง
ทอและเครื่องนุ่งห่ม 

2/2557 4.452 - - 

06812501:การวิเคราะห์
ผลติภณัฑ์อาหารและโภชนาการ 

2/2557 4.971 - เพิ่มการวิเคราะหผ์ลิตอาหารและโภชนาการ
โดยขยายตลาดของผลติภณัฑ์ให้กว้างขึ้น 

06812502:เทคโนโลยีการ
ผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร 

2/2557 4.814 - พานักศึกษาไปเยี่ยมชมสถานประกอบการให้มี
ความหลากหลายมากขึ้น 

06812506:ทัศนมิติในงาน
อาหารและโภชนาการ 

2/2557 4.757 - 1. การจัดท ารวมเลม่ต าราประกอบการเรยีน
การสอนเพื่อความสะดวกแก่อาจารย์ผูส้อนและ
นักศึกษา 
2. จัดให้นักศึกษาได้ท าบทคดัย่อ/ บทความเต็ม 
และเข้าร่วมน าเสนอผลงานทางวิชาการจริง 
เพื่อประกอบการเรียนรู้ในวิชาที่เรยีน 
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06813502:การบริหารจดัการ
นวัตกรรมงานประดิษฐ์ 

2/2557 4.619 - ปรับเนื้อหาให้ทันสมัยสอดคล้องกบันวัตกรรม
ในยุคปัจจุบัน 

06813503:นวัตกรรมเพื่อ
ชุมชน 

2/2557 4.310 - ฝกึให้นักศึกษาลงท้องที่หรือศึกษาส ารวจ 
ชุมชนที่หลากหลายท าเป็นโครงการพัฒนาเป็น
นวัตกรรมให้แต่ละชุมชน 

06813509:ทัศนมิติในงาน
ประดิษฐ ์

2/2557 4.310 - ศึกษาและวิเคราะห์หน่วยงานทางคหกรรม
ศาสตร ์

ผลการประเมินคุณภาพการสอนโดยรวม 
 รายวิชาที่เปิดสอนทั้งหมดในปีการศึกษา 2557 จ านวน 15 รายวิชา ได้รับการประเมินผลจากนักศึกษา เฉลี่ย
ร้อยละ 86.5 โดยมีผลการประเมินคุณภาพการสอนโดยรวมอยู่ในเกณฑ์ดี -ดีมาก (คะเนนอยู่ในช่วง 3.75-4.97 จาก
คะแนนเต็ม 5) 
 

ประสิทธิผลของกลยุทธ์การสอน  
มาตรฐานผลการเรียนรู ้ สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน และขอ้มูลป้อนกลับ

จากแหล่งต่างๆ 
แนวทางแก้ไขปรับปรุง 

คุณธรรมจริยธรรม - อาจารย์ผูส้อนในทุกวิชาควรตระหนักถึงการ
ปลูกฝังคณุธรรมจรยิธรรมในทุกรายวิชา 

- เชิญอาจารย์หรือบุคลากรด้าน        
คหกรรมศาสตร์จากภายนอกมา
ถ่ายทอดประสบการณ์เพื่อเป็นต้นแบบ 
- ควรมีการสอดแทรกเกี่ยวกับ 
คุณธรรม จรยิธรรม 

ความรู ้ - ทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเองของนักศึกษายังมี
ข้อจ ากัด เนื่องจากนักศึกษามีภาระจากงานประจ า 
- นักศึกษามีพัฒนาการในการประยุกต์ความรู้ด้าน
ทฤษฎีกับการปฏิบตัิงานจริง เมื่อเข้ามาศึกษาต่อ 

- เพิ่มเวลาให้นักศึกษาเรียนรูด้้วยตนเอง
ในช่ัวโมง 

ทักษะทางปัญญา - นักศึกษาท่ียังไม่เคยท างานจะขาดทักษะในการ
คิดและแกไ้ขปัญหา 
- นักศึกษามีความกล้าและมคีวามมั่นใจในการ
ตัดสินใจแก้ปญัหามากข้ึน 

- เพิ่มทักษะการคิดและแกไ้ขปัญหาให้
นักศกึษาโดยใช้กรณีศึกษา 
- ในการท ากรณีศกึษาควรมีการจดัเป็น
กลุม่โดยก าหนดให้ในกลุม่มีทั้งนักศกึษาที่
ท างานแล้วและไมเ่คยท างานอยู่ด้วยกัน
เพื่อใหเ้กิดการแลกเปลีย่นแนวความคิด 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรับผดิชอบ 

- นักศึกษายังขาดความมั่นใจในการสื่อสารกับ
บุคคลอื่นๆ เพื่อการเก็บข้อมูลวจิัย 
- บางครั้งการออกถ่ายทอดความรูย้ังอธิบายไดไ้ม่
ชัดเจน 

- จัดกิจกรรมบริการสังคมเพื่อให้
นักศึกษาฝึกความมั่นใจในการสื่อสาร
กับบุคคลอื่น 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

- นักศึกษายังมีความเข้าใจในการใช้สถิติเบื้องต้น
อยู่ในเกณฑ์ต่ า 
- นักศึกษาบางคนไม่มีพื้นฐานการใช้โปรแกรม
คอมพิวเตอรส์ าเรจ็รูป 
- การใช้ภาษาองักฤษยังอยู่ในเกณฑ์ปานกลาง 

- เพิ่มการบูรณาการและการอ่าน
บทความวิจัย เพื่อเพิ่มความสามารถใน
การแปลความทางสถิต ิ
- เพิ่มการใช้ภาษาอังกฤษในการเรยีน 
การสอน 
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การปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่   (อาจารย์ใหม่ หมายถึง อาจารย์ใหม่ทุกคน) 
การปฐมนิเทศเพ่ือชี้แจงหลักสูตร            มี      ไม่มี  
จ านวนอาจารย์ใหม่ ………………1………………คน  จ านวนอาจารย์ที่เข้าร่วมปฐมนิเทศ ……………1…….………คน 

 

กิจกรรมการพัฒนาวิชาชีพของอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน 
 
กิจกรรมที่จัดหรือเข้าร่วม 

จ านวน  
สรุปข้อคิดเห็น และประโยชน์ที่ผู้เข้าร่วม

กิจกรรมได้รับ 
อาจารย ์ บุคลากรสาย

สนับสนุน 
1. โครงการอบรมเพื่อเพ่ิม
ความรู้ด้านการเขียนบทความ
วิจัย 

12 คน - การจัดอบรมเรื่อง “การเขียนบทความวิจัยเพื่อการ
ตีพิมพ์เผยแพร่ในวารสารวิชาการทั้งในและ
ตา่งประเทศ” เป็นการเพิ่มความรูเ้กี่ยวกับกระบวนการ
เขียนและตีพิมพ์งานวิจัยเพื่อให้ไดร้ับการตอบรับ เทคนิค
หรือวิธีการทดลองใหม่ๆ และแนวโน้มของงานวิจัยใน
ปัจจุบันและอนาคต 

2. โครงการส่งเสรมิคุณธรรม
จริยธรรมเพื่อพัฒนาคณุภาพ
ชีวิตนักวิชาชีพคหกรรม
ศาสตร ์

3 คน - โครงการส่งเสริมคณุธรรมจริยธรรมเพื่อพัฒนาคุณภาพ
ชีวิตนักวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ ท าให้ได้เรียนรูเ้ทคนิค
ใหม่ๆ เช่น การใช้การเล่าเรื่องในการสอนคณุธรรม 
จริยธรรม 

3. โครงการเสริมสรา้ง
วิสัยทัศน์ต่อวิชาชีพคหกรรม
ศาสตร ์

11 คน 3 คน โครงการเสรมิสร้างวิสัยทัศน์ต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 
ท าให้ผู้เข้าร่วมโครงการมีความเข้าใจในงานวิชาชีพ          
คหกรรมศาสตร์เพิม่มากยิ่งขึ้น 

4. โครงการอบรมเชิง
ปฏิบัติการ “การวิเคราะห์
ข้อมูลทางการศึกษาด้วย
โปรแกรมสถิติ” 

2 คน 1 คน ผู้เข้าร่วมโครงการทุกท่านมีทักษะในการวิเคราะห์ข้อมูล
โดยโปรแกรมทางสถิตไิด้ดยีิ่งข้ึน 

5. การประชุมนานาชาตดิ้าน
อาหารประจ าปี 2558 

1 คน - ผู้เข้าร่วมการประชุมได้ร่วมแลกเปลี่ยนแนวคิดและ
ประสบการณ์ในด้านอาหารร่วมกบันักวิจัย, อาจารย์, 
ผู้ประกอบการ นิสติ/นักศึกษา และผู้ที่เกี่ยวข้อง 

6. โครงการฝังตัวในสถาน
ประกอบการ 

2 คน - ผู้เข้าร่วมโครงการได้น าความรู้ที่ได้รับจากการฝังตัวใน
สถานประกอบการมาประยุกต์ใช้ในกิจกรรมการจัดการ
เรียนให้ดยีิ่งข้ึน 

7. การใช้งานระบบ ERP - 1 คน มีความเข้าใจในการเข้าใช้งานในระบบ ERP มากยิ่งข้ึน 

8. อบรมโปรแกรมระบบ
เอกสารอิเล็กทรอนิกส์  
(E-office) 

- 1 คน ผู้เข้าร่วมอบรมมีความเข้าใจในกระบวนการใช้โปรแกรม
ระบบเอกสารอิเล็กทรอนิกส์ (E-office) 

9. โครงการเทคนิคการบริหาร
เวลาเพื่อให้ประสบ
ความส าเร็จ 

- 1 คน ผู้เข้าร่วมโครงการได้เรยีนรู้วิธีการบริหารเวลาให้เกดิ
ประโยชนส์ูงสุดในการท างาน 
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      หมวดที่ 5 การบริหารหลักสูตร 
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การบริหารหลักสูตร 
ปัญหาในการบริหารหลักสูตร ผลกระทบของปัญหาต่อสัมฤทธิ์ผล

ตามวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
แนวทางการป้องกันและแก้ไข

ปัญหาในอนาคต 
- เมื่อนักศึกษาศึกษาเกิน
ระยะเวลาที่ก าหนดไม่มีระบบ
ให้นักศึกษามารายงาน
ความก้าวหน้าต่ออาจารย์ที่
ปรึกษาวิทยานิพนธ์ก่อน
ลงทะเบียนในเทอมต่อไป 

- นักศึกษาไม่จบตามระยะเวลาที่
หลักสูตรก าหนด 

- แจ้งส านักบัณฑิตศึกษาระงับการ
ลงทะเบียนนักศึกษาท่ีเรียนเกิน
ระยะเวลา เพ่ือให้มาพบอาจารย์ที่
ปรึกษาวิทยานิพนธ์ก่อนจึงจะให้
ลงทะเบียนในเทอมต่อไป 
- ให้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
มีการจัดให้นักศึกษารายงาน
ความก้าวหน้าในการท า
วิทยานิพนธ์ทุกภาคการศึกษา 

 

สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ตัวบ่งชี้/ผลการด าเนินงาน 

องค์ประกอบที่ 6 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ตัวบ่งชี้ท่ี 6.1 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ผลการด าเนินงาน 

มหาวิทยาลัยฯ มีส่วนสนับสนุนการเรียนรู้โดยจัดให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ประกอบไปด้วย ส านักงาน        
วิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ WIFI ฐานข้อมูลสืบค้นงานวิจัย สาธารณูปโภค และการจัดทัศนียภาพ
รอบๆ มหาวิทยาลัยให้สวยงาม 

คณะฯ มีส่วนสนับสนุนการเรียนรู้โดยจัดให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ประกอบด้วย ห้องเรียน อุปกรณ์โสต 
WIFI 

หลักสูตร มีส่วนสนับสนุนการเรียนรู้โดยจัดให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ประกอบไปด้วย คอมพิวเตอร์ 
เครื่องพิมพ์ กระดาษ เอกสารประกอบการสอน เจ้าหน้าที่ และมีการวางแผนเพ่ือจัดหาทรัพยากร โดยวิเคราะห์
จากความต้องการของนักศึกษา 

ในปี 2557 หลักสูตรได้ท าการส ารวจความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนที่มหาวิทยาลัย, คณะ และหลักสูตร
จัดสรรให้และส ารวจความต้องการของนักศึกษาเกี่ยวกับสิ่งที่ต้องการให้หลักสูตรจัดหาเพ่ิมเติม เพ่ือเพ่ิม
ประสิทธิภาพเพ่ือน าไปเขียนของบประมาณ 2559 ต่อไป พบว่า จากการส ารวจนักศึกษาต้องการตู้เก็บหนังสือ 
เอกสารเพื่อการสืบค้นและอ้างอิง หลักสูตรจึงจัดท าค าขอลงในปีงบประมาณ 2559 
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หมวดที่ 6 ข้อคิดเห็น และข้อเสนอแนะเกี่ยวกับ 
คุณภาพหลักสูตรจากผู้ประเมิน 
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ข้อคิดเห็นหรือสาระจากผู้ประเมิน ความเห็นของผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 

การน าไปด าเนนิการวางแผนหรือ
ปรับปรุงหลักสูตร 

ควรมีการเพ่ิมวิธีการในการเรียน
การสอนโดยให้นักศึกษาได้ลอง
ปฏิบัติจริง หรือพาไปดูการท างาน
จริงในสถานประกอบการให้มาก
ขึ้น 

ควรมีการรักษาคุณภาพและ
พัฒนาคุณภาพด้านการ
ตีพิมพ์ผลงานของนักศึกษา 
รวมทั้งพัฒนาวิธีการติดตาม
นักศึกษาท่ีไม่จบตามเวลา 

- วางแผนการตีพิมพ์เพ่ือให้นักศึกษา
สามารถตีพิมพ์ในวารสารได้มากข้ึน 

- ก าหนดกลไกในการติดตามนักศึกษาท่ี
ไม่จบในระยะเวลาที่ก าหนด เพ่ือลด
จ านวนนักศึกษาตกค้าง 

 
สรุปการประเมินหลักสูตร 

การประเมินจากผู้ที่ส าเร็จการศึกษา  (รายงานตามปีที่ส ารวจ) วันที่ส ารวจ 24 มกราคม 2558 

ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมิน ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน 
ผู้ส าเร็จการศึกษามีความพึงพอใจในภาพรวมต่อ
อาจารย์ผู้สอนอยู่ในระดับมากที่สุด ( x = 4.62) รอง 
ลงมามีความพึงพอใจต่อการจัดการเรียนการสอนและ
ต่อการเรียนรู้ตลอดหลักสูตรได้พัฒนาคุณลักษณะของ
ผู้เรียน ( x = 4.49) ต่อการวัดประเมินผล ( x = 4.48) 
ต่อหลักสูตร ( x = 4.29) และต่อสภาพแวดล้อมการ
เรียนรู้ ( x = 4.14) ตามล าดับ 

คณาจารย์ในหลักสูตรมีความพึงพอใจต่อการประเมิน 
ซึ่งโดยภาพรวมผู้ส าเร็จการศึกษามีความพึงพอใจต่อ
การจัดการเรียนการสอน โดยระดับคะแนนเฉลี่ยทุก
ด้านเป็น 4.40 ซึ่งอยู่ในระดับมาก แสดงให้เห็นว่าการ
บริหารจัดการของหลักสูตรทั้งการคัดเลือกอาจารย์
ผู้สอน การจัดการเรียนการสอน การวัดประเมินผล
ของหลักสูตรที่มีประสิทธิภาพ 

ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน จากผลการประเมิน พบว่า ความพึงพอใจของผู้
ประเมินต่อสภาพแวดล้อมการเรียนรู้ อยู่ในระดับที่ต่ าที่สุด ดังนั้นเพ่ือเป็นการตอบสนองความพึงพอใจของ
นักศึกษา หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิตจึงได้ด าเนินการจัดท าแหล่งเรียนรู้ เพ่ือการศึกษาหาความรู้
ให้แก่นักศึกษาในหลักสูตร เพ่ือเอ้ือต่อการเข้ามาเรียนรู้ของนักศึกษา 

 
การประเมินจากผู้มีส่วนเกี่ยวข้อง (ผู้ใช้บัณฑิต) 
 ในส่วนผู้ใช้บัณฑิตได้มีส่วนให้ข้อมูลเพ่ือแนะน าหลักสูตรในการผลิตบัณฑิตให้ตรงกับความต้องการของตลาด
ผ่านการประเมินความพึงพอใจผู้ใช้บัณฑิต การวิพากษ์หลักสูตร (อ้างอิงแบบสอบถาม, แบบวิพากษ์, ค าสั่งวิพากษ์) เพ่ือ
ร่วมแสดงความคิดเห็นและให้ข้อเสนอแนะต่างๆ 

กระบวนการประเมิน  
1. รวบรวมรายชื่อ ที่อยู่ของบัณฑิต 
2. ส่งแบบประเมิน พร้อมชี้แจงระยะเวลาในการส่งกลับ 
3. รวบรวมข้อมูล ข้อเสนอแนะ เพ่ือท าการวิเคราะห์ผลการประเมิน 
4. น าข้อเสนอแนะที่ได้เข้าที่ประชุมคณะกรรมการประจ าหลักสูตร, ท าการวางแผนเพื่อปรับปรุงคุณภาพ

บัณฑิต และการส่งกลับแบบประเมินให้เป็นไปตามก าหนด (มากกว่าร้อยละ 20) 
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ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมิน ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน 
- ควรเพิ่มทักษะทางด้านภาษา 
 

- เห็นด้วย เพื่อให้นักศึกษามีทักษะด้านภาษาให้มาก
ขึ้น จึงควรสอดแทรกทักษะด้านการใช้ภาษาอังกฤษ
เข้าไปในแต่ละรายวิชาด้วย 

ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน 
หลักสูตรมีแผนการพัฒนาศักยภาพด้านภาษาของนักศึกษา โดยในวิชาสัมมนาจะจัดให้นักศึกษา

น าเสนองานวิจัย โดยให้ท า slide น าเสนอเป็นภาษาอังกฤษ 
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หมวดที่ 7 แผนการด าเนินการ 
เพื่อพัฒนาหลักสูตร 
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ความก้าวหน้าของการด าเนนิงานตามแผนที่เสนอในรายงานของปีท่ีผ่านมา 

แผนด าเนินการ ก าหนดเวลาที่
แล้วเสร็จ 

ผู้รับผิดชอบ ความส าเร็จของแผน/เหตุผลที่ไม่สามารถ
ด าเนินการได้ส าเร็จ 

1. โครงการปฐมนเิทศนกัศึกษาใหม่ 
ประจ าปีการศึกษา 2557 

12 ต.ค. 2557 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

ส าเรจ็ตามแผน 

2. โครงการนักวิชาชีพคหกรรม
ศาสตร์สร้างอาชีพสู่ชุมชน 

10 พ.ค. 2558 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

ส าเรจ็ตามแผน 

3. โครงการเสริมสรา้งวิสัยทัศน์ต่อ
วิชาชีพคหกรรมศาสตร ์

10 พ.ค. 2558 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

ส าเรจ็ตามแผน 

4. โครงการแนะแนวสัญจร
การศึกษาต่อระดับปริญญาโท  
ประจ าปี 2557 

10 พ.ค. 2558 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

ส าเรจ็ตามแผน 

 

ข้อเสนอในการพัฒนาหลักสูตร 
1. ข้อเสนอในการปรับโครงสร้างหลักสูตร (จ านวนหน่วยกิต รายวิชาแกน รายวิชาเลือกฯ) 

ให้นักศึกษาเรียนวิชาบังคับก่อนในปี 1   
 

2.  ข้อเสนอในการเปลี่ยนแปลงรายวิชา (การเปลี่ยนแปลง เพ่ิมหรือลดเนื้อหาในรายวิชา การเปลี่ยนแปลง
วิธีการสอนและการประเมินสัมฤทธิผลรายวิชาฯ) 
ปรับเนื้อหาให้ทันสมัย เน้นการเรียนแบบมีส่วนร่วม ส่งเสริมภาวะความเป็นผู้น า กระตุ้นให้มีความคิด

สร้างสรรค์ และให้ผู้เรียนมีส่วนร่วมในการประเมิน 
 

3. กิจกรรมการพัฒนาคณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน   
3.1 ส่งเสริมให้อาจารย์เข้าร่วมการอบรมสัมมนาตามสาขาที่มีความเชี่ยวชาญ อย่างน้อยคนละ 1 งาน/ปี 
3.2 ส่งเสริมให้บุคลากรสายสนับสนุนเข้าร่วมสัมมนาที่เป็นประโยชน์ต่อการปฏิบัติงาน 
3.3 จัดโครงการพัฒนาอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน ร่วมกันเพื่อเกิดความสัมพันธ์ที่ดีในการ

ปฏิบัติงาน 
3.4 จัดโครงการพัฒนาอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน ในการศึกษาดูงานการจัดการศึกษาในระดับ

บัณฑิตศึกษาร่วมกับมหาวิทยาลัยอ่ืน 
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แผนปฏิบัติการใหม่ส าหรับปี 2558 
ระบุแผนการปฏิบัติการแต่ละแผน วันที่คาดว่าจะสิ้นสุดแผน และผู้รับผิดชอบ 
 

แผนด าเนินการ ก าหนดเวลาที่
แล้วเสร็จ 

ผู้รับผิดชอบ ความส าเร็จของแผน/เหตุผลที่ไม่สามารถ
ด าเนินการได้ส าเร็จ 

1. โครงการปฐมนเิทศนกัศึกษา
ใหม่ ประจ าปีการศึกษา 2558 

15 ส.ค. 2558 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

 

2. โครงการอบรมการเขียน
บทความวิจัยเพื่อตีพิมพ์เผยแพร ่

31 ม.ค. 2559 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

 

3. โครงการจิตอาสา 31 พ.ค. 2559 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

 

4. โครงการส่งเสรมิคุณธรรม
จริยธรรม 

31 พ.ค. 2559 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

 

5. โครงการนักวิชาชีพคหกรรม
ศาสตร์สร้างอาชีพสู่ชุมชน 

31 พ.ค. 2559 คณะกรรมการ
หลักสตูร 

 

 
 
 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร : คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต 
ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 
 

ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 
 

ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 
 

ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 
 

ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 
 
ประธานหลักสูตร : คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต 
ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 
 

 
เห็นชอบโดย : อาจารย์อรพินท์  สุขยศ  (หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์) 
ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 

 
เห็นชอบโดย : นางสาวจีรวัฒน์   เหรียญอารีย์  (คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์) 
ลายเซ็น : ______________________________________ วันที่รายงาน : 10 กรกฎาคม 2558 
 



สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธญับุรี 

รายงานการประเมินตนเองระดับหลักสูตร (มคอ.7) ประจ าปีการศึกษา 2557 หน้า 84 

 
เอกสารประกอบรายงาน 
1. ส าเนารายงานรายวิชาทุกวิชา 
2. วิธีการให้คะแนนตามก าหนดเกณฑ์มาตรฐานที่ใช้ในการประเมิน 
3. ข้อสรุปผลการประเมินของบัณฑิตที่จบการศึกษาในปีที่ประเมิน 
4. ข้อสรุปผลการประเมินจากบุคคลภายนอก 
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